Wiurzungen

Dekor-Gewurze

Artikel VE Ge- Bezeichnung Einwaage Gf | oG| Lf [C&C| Af @
Nummer binde je llkg

M0123314| 0,7 kg|Dose | PFEFFY® Americano Spezial-Gewiirzsalz CLA 10-20g/kg [V ||| @ | (8B
M413015 | 2,0 kg|Beutel | GYROMIX® Dekor Gewiirzsalz mit Saftstopper CLA 15-20g/kg C 1K 2K IK BE
M374515 | 1,5 kg |Beutel | PEPPMIX® Dekor Gewiirzzubereitung CL 6-8g/kg v |[@ || & & @
M411015 | 1,5 kg |Beutel | PUSZTAMIX® Dekor Gewiirzzubereitung CL 6-8g/kg [V |[@ || & & @
M379015 | 2,0 kg|Beutel | Brat-, Grill- und Steak Dekor Gewiirzsalz 10-15g/kg |V | @ L 1K 3K
M363115 2,0 kg |Beutel | MeisterGold Knoblauch-Pfeffer Dekor Gewlrzsalz CLA n.g. \Y ‘ ‘ " " " @
M352515 | 2,0 kg|Beutel | Onkel Tom's Grill - Braten Dekor Gewiirzsalz CL 20-25g/kg (v || @ | @& @
M368515 | 1,5 kg |Beutel | Roasty Dekor Gewiirz Praparat CLA 10gkg |V || B8 || B
M398015 | 2,0 kg|Beutel | Zwiebel-Pfeffer Dekor Gewiirzsalz CLA 20-25g/kg |V ||| BB [0 |B




Moguntia
]

Angaben pro 100 g
kJ| kcal | Eiweif|Kohlenhydrate| Fett

PFEFFY® Americano Spezial-Gewilrzsalz CLA

Grober Steakpfeffer mit verschiedenen Pfeffersorten, Halal zertifiziert
Spezialwlrzmittel mit schwarzem und weilem Steak Pfeffer, Nelkenpfeffer und
deutschem Pfeffer (Basilikum). Abgerundet mit Krautern und grobem Salz. Einwaage:
10-20g/kg

Art.Nr. M01233 14 0,7 kg Dose fur 70 kg
@ 894 213 659 3259 45g

GYROMIX® Dekor Gewiirzsalz mit Saftstopper CLA

Gewdrzsalz fir "Griechisches"
Tolle Optik mit Oreganum, Basilikum, und Thymian-Betonung. Fir griechisches Gyros
und andere mediterrane Fleisch- und Fischspezialitaten. Einwaage: 15-20g/kg

Art.Nr. M4130 15 2,0 kg Beutel fur 133 kg

@ 644 153 43g 1814 59g

PEPPMIX® Dekor Gewiirzzubereitung CL

Mit griinem-, weiBen- und schwarzem Pfeffer
Raffinierte Mischung mit kraftiger Krauter- und Pfefferbetonung.
Zum dekorativen Vorwurzen von Grilladen und Braten. Einwaage: 6-8g/kg

Art.Nr. M3745 15 1,5 kg Beutel fur 250 kg

@ (1369 326 1389 403g 704

PUSZTAMIX® Dekor Gewiirzzubereitung CL

Feurige Mischung mit Paprika

Kostbares rotes Paprikagranulat mit Zwiebeln und Karotten sowie feurigem Chili.
Fur Fleischspezialitaten aller Art, geflllte Braten, Ragouts, Hackfleischprodukte und
Pokelwaren. Einwaage: 6-8g/kg

Art.Nr. M4110 15 1,5 kg Beutel fir 250 kg

@ 1393 332 1359 37849 9.0 g

Brat-, Grill- und Steak Dekor Gewiirzsalz

Der dekorative Klassiker unter den Grillgewiirzen
Raffinierte Mischung mit kraftiger Krauter- und Pfefferbetonung.
Zum dekorativen Vorwurzen von Grilladen und Braten. Einwaage: 10-15g/kg

Art.Nr. M3790 15 2,0 kg Beutel fur 200 kg

687 164 76g 1629 6.4g




Wurzungen

Dekor-Gewlurze

Angaben pro 100 g
kJ| kcal | Eiweilt|Kohlenhydrate| Fett

MeisterGold Knoblauch-Pfeffer Dekor Gewiurzsalz CLA

Feine Mischung aus kraftigem Knoblauch und edlem Pfeffer

Eine kraftige Mischung aus edlem Pfeffer und aromatischem Knoblauch mit leichtem
Krauteranteil.

Zum Vorwirzen von allen Arten von Fleisch, Fisch, Kase und Salate, sowie Gemise mit
mediterraner Geschmacksnote. Einwaage: n.g.

Art.Nr. M3631 15 2,0 kg Beutel fur 133 kg

@ 614 146 749 22049 209

Onkel Tom's Grill-Braten Dekor Gewiirzsalz CL

Mit Saftstopper

Ideal fir Kurzgebratenes und aromatisch gewdirzte Bratenstiicke von Schwein, Rind und
Geflugel.

Passt zu allem, was eine paprikabetonte, aromatische Note vertragen kann.

Verleiht allen Grilladen eine pikante Note. Verstarkt und verfeinert den
Fleischgeschmack. Einwaage: 20-25g/kg

Art.Nr. M3525 15 2,0 kg Beutel flr 100 kg

@ BEEEEEE T s

Roasty Dekor Gewiirz Praparat CLA

Attraktive Gewurzmischung fur rustikale Fleischerzeugnisse
Rote und attraktive Gewirzmischung flir Kochpokelwaren und kiichenfertige
Fleischerzeugnisse.

Besonders lecker flir Stremelbauch oder Hittenspeck. Einwaage: 10g/kg

Art.Nr. M3685 15 1,5 kg Beutel flr 150 kg
@ 1386 331 1399 28.0g 12.9 g

Zwiebel-Pfeffer Dekor Gewiirzsalz CLA

Mit Saftstopper

Kraftige Zwiebelnote und dezenter Pfeffergeschmack vereint mit wiirzigem Curcuma.
Zum Vorwiirzen von allen Arten von Fleisch, besonders Rindfleisch, Steaks,
Geschnetzeltes und auch Fisch. AuRerdem fur Ragouts, Suppen und Saucen.
Hervorragend einzusetzen bei Rinderbraten. Einwaage: 20-25g/kg

Art.Nr. M3980 15 2,0 kg Beutel fir 100 kg

@ 845 201 759 25649 53¢




Wiurzungen

Feinkost-Gewurze

Artikel VE Qe- Bezeichnung Ei_nwaage Gf | oG| Lf [C&C| Af @
Nummer binde je llkg

M403015 | 2,0 kg|Beutel |Brathendl Gewiirzsalz oG 15-20g/kg |V | @ | @ | & &S
M402015 | 1,5 kg|Beutel |Curry Powder CLA n.g. I K 3K BE 2K
M406515 | 2,0 kg|Beutel |Grill King Gewiirzsalz mit Saftstopper CLA 20-25g/kg 3K IK 3K BE IL:)
M409015 | 2,0 kg|Beutel |Grill und Braten Gewiirzsalz 15-20g/kg & L 1K BEK ]
M406015 | 2,0 kg|Beutel |Grill- und Braten Gewiirzsalz mit Saftstopper 15-20g/kg & L 1K BE |
M403515 1,5 kg | Beutel |Knusper Haxen Gewirzsalz CLA 15-20g/kg |V * * * * * @
M409115 | 2,0 kg |Beutel |Meister-Gold Grill-und Braten Gewiirzsalz CLA 15-20g/kg K IK 3K BE IL:)
M376015 1,0 kg | Beutel [Pizzagewirz/Italienische Krautermischung CLA 6-8g/kg \Y * * * * * @
M381015 | 2,0 kg|Beutel |Pommes Frites und Bratkartoffel Gewiirzsalz CLA 5-10g/kg I K 1K AK M
M358015 2,0 kg | Beutel |Ponderosa Gewirzsalz mit Saftstopper 20-25¢g/kg |V * * * * * @
M386015 | 2,0 kg|Beutel |Schweinsbraten Wiirzmischung 10-15gkg [V || @ | @ | & |8 |E
M416515 | 2,0 kg|Beutel |Schwenk- und Spiessbraten Gewiirzsalz CLA 20 g/kg 3K IK 3K BE JL:)
M395015 | 1,5 kg |Beutel |TexMex Gewiirzsalz 20-25g/kg |V ||| 8| B |0 |®
M364015 1,5 kg | Beutel |Zitronenpfeffer Gewlrzsalz CLA 10-15g/kg * * * * * @




Moguntia
]

Angaben pro 100 g
kJ| kcal | Eiweif|Kohlenhydrate| Fett

Brathendl Gewilirzsalz oG

Gibt allen Gefliigelgerichten den besonderen Geschmack
Raffiniertes Gewlrzsalz mit Paprika-Betonung sowie wirzigem Curry und Chilli. Speziell
fur Brathend! und anderes Bratgefligel. Einwaage: 15-20g/kg

Art.Nr. M4030 15 2,0 kg Beutel fur 133 kg

@ s aag o 179

Curry Powder CLA

Eine exotische Kostbarkeit

Eine erlesene Gewirzmischung nach original indischer Rezeptur mit Curcuma und
vielen anderen exotischen Gewdirzen. Eine Kdstlichkeit fur jeden Feinschmecker.
Einwaage: n.g.

Art.Nr. M4020 15 1,5 kg Beutel
@ W0 955 wss o7

Grill King Gewirzsalz mit Saftstopper CLA

Fur Steaks und Kurzgebratenes

Eine vielseitige Gewlirzmischung mit einer angenehmen, abgerundeten Paprika-, Curry-
Knoblauchnote die eine schone Farbe beim Braten bringt.

Geeignet fur Grilladen aller Art, Bratenstiicke, Geschnetzeltes, Gefliigel oder
Lammfleisch. Einwaage: 20-25g/kg

Art.Nr. M4065 15 2,0 kg Beutel fur 100 kg

e o [ ass moa o7

Grill und Braten Gewiirzsalz

Der vielseitige Klassiker unter den Grillgewiirzen

Mit Paprika-, Curry- und Knoblauchnote.

Ausgezeichnet fur Grilladen aller Art. Bratenstlicke, Geschnetzeltes, Gefligel oder
Lammfleisch. Einwaage: 15-20g/kg

Art.Nr. M4090 15 2,0 kg Beutel fur 133 kg

NS 7 ees 22

Grill- und Braten Gewiirzsalz mit Saftstopper

Besonders gut zum Vorwiirzen geeignet

Ein vielseitiger Klassiker unter den Grillgewirzen mit einer angenehmen Paprika-, Curry-
Knoblauchnote der eine schéne Farbe beim Braten bringt.

Geeignet fur Grilladen aller Art, Bratenstlicke, Geschnetzeltes, Gefligel oder
Lammfleisch. Einwaage: 15-20g/kg

Art.Nr. M4060 15 2,0 kg Beutel fir 133 kg

B 11e sse  se




Wiurzungen
Feinkost-Gewlurze

Angaben pro 100 g
kJ| kcal | Eiweifl|Kohlenhydrate| Fett

Knusper Haxen Gewiirzsalz CLA

Ein Gewirzsalz fiir "Krustiges"

Pfeffer, Paprika, Kimmel und Knoblauch wiirzen Krustenbraten aller Art, Haxen und
Spanferkel. Aber auch Gefligelteile von Pute, Hahnchenbrust oder Keule sowie
Lammfleisch. Einwaage: 15-20g/kg

Art.Nr. M4035 15 1,5 kg Beutel fur 100 kg
@ (832 127 629 1399 38g

Meister-Gold Grill-und Braten Gewiirzsalz CLA

Besonders gut zum Vorwiirzen geeignet

Mit Paprika-, Curry- und Knoblauchnote.

Ausgezeichnet fur Grilladen aller Art. Bratenstlicke, Geschnetzeltes, Gefligel oder
Lammfleisch. Einwaage: 15-20g/kg

Art.Nr. M4091 15 2,0 kg Beutel fir 133 kg
&) 404l 299 1499 229

Pizzagewdrz/ltalienische Krautermischung CLA

Fir die italienische- und mediterrane Kiiche, ohne Salz

Italienischer Mix aus typischen Pizzakrautern und -gewlirzen mit viel Oreganum und
Basilikum. Fur alle italienischen Spezialitaten, insbesondere Pizza und Nudelgerichte.
Reine Gewlrzmischung, kein Salz. Einwaage: 6-8g/kg

Art.Nr. M3760 15 1,0 kg Beutel fir 167 kg

@ 138 334 1189 4529 6.8g

Pommes Frites und Bratkartoffel Gewiirzsalz CLA

Unterstiitzt den typischen Kartoffelgeschmack

Tolles Gewlrzsalz mit Paprika, Zwiebel, Muskat und feiner Rauchnote.

Fur Pommes frites und Bratkartoffeln sowie fir die Herstellung von Roéstis und
Kroketten. Unterstitzt den typischen Kartoffelgeschmack. Einwaage: 5-10g/kg

Art.Nr. M3810 15 2,0 kg Beutel fur 400 kg
@ 230 55 30g 66g 159

Ponderosa Gewiirzsalz mit Saftstopper

Exquisite Mischung

Geschmackvolle Mischung aus dem "Wilden Westen" mit Paprika-, Pfeffer-,
Knoblauchnote und Wirze. Zum exquisiten Vorwirzen von Steaks, Grilladen und Braten
aller Art. Einwaage: 20-25g/kg

Art.Nr. M3580 15 2,0 kg Beutel fir 100 kg

@ BEEEEE s o




Moguntia
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Angaben pro 100 g
kJ| kcal | Eiweilt|Kohlenhydrate| Fett

Schweinsbraten Wiirzmischung

Mit Braunungseffekt
Herzhaftes Gewdtrzsalz mit Koriander, Kimmel und Knoblauch.
Fir alle Spezialitaten aus Schweinefleisch. Mit Braunungseffekt. Einwaage: 10-15g/kg

Art.Nr. M3860 15 2,0 kg Beutel fur 200 kg

@ Bs 2ss sss 120

Schwenk- und Spiessbraten Gewiirzsalz CLA

Fur typischen Spiess-, Grill- und Schwenkbraten
Fur alles, was den typischen Hunsriicker Spie3bratengeschmack bekommen soll. Egal
ob auf dem Grill, in der Pfanne oder im Rohr: Alles wird zur Spezialitat. Einwaage: 20 g/

kg
Art.Nr. M4165 15 2,0 kg Beutel fir 100 kg

@ N e0s mes a5

TexMex Gewiirzsalz

Fiir die Kiiche der Siidstaaten und Mittelamerikas

Feurige Komposition aus Tomatenpulver, Ingwer, Paprika, Chillies, Knoblauch, und
Zwiebeln, mit einer dezenten Rauchnote.

Besonders geeignet flr die Ethno - Kiiche, Tacos, Tortillas. Chili con Carne bekommen
die typisch mexikanische Note, Grilladen und Bratenstlicke werden durch ihren
texanischen Geschmack zum Erlebnis. Einwaage: 20-25g/kg

Art.Nr. M3950 15 1,5 kg Beutel fir 75 kg

@ s s0a mis  ses

Zitronenpfeffer Gewurzsalz CLA

Gewiirzsalz mit Saftstopper

Mit edlem weiRen und griinen Pfeffer sowie sonnengereiften Zitronen. Hervorragend
zum Vorwtrzen von allen Késtlichkeiten aus hellem Fleisch und Fisch. Mit Frischeeffekt.
Geeignet fur das Wirzen von Schwein-, Gefligel- und Lammfleisch, sowie fir Fisch zum
Braten und Diinsten, Rinder- oder Lachscarpaccio, mediterrane Spezialitaten, Gemuse
und Salatsaucen. Einwaage: 10-15g/kg

Art.Nr. M3640 15 1,5 kg Beutel fiir 150 kg

) BN a2e wse  ses




Spezialgewurze /| Aromen

Spezialgewurze

Artikel VE Qe- Bezeichnung Ei_nwaage Gf | oG| Lf [C&C| Af @
Nummer binde je llkg

M913611 | 10,0 kg |Eimer |Knopast Knoblauchpaste n.g. Vv ‘ .‘ " .‘ @
M306031 | 1,0 kg | Flasche|KNOBLAN® Knoblauch Aroma CLA 12gkg (v || @ (0| ® | ®|S
M303015 | 2,0 kg|Beutel |SMOOX® Raucharoma CLA 24gkg |V || 8| 8|S |8 (E
M405015 | 1,5 kg |Beutel |Zitronenwiirzer CLA 1-2g/kg C 1K 2K IK BE L




Moguntia
|

Angaben pro 100 g
kJ| kcal | Eiweif|Kohlenhydrate| Fett

Knopast Knoblauchpaste

Knoblauch wird in der kalten und warmen Kiiche und fir die
Wurstzubereitung genutzt

Einwaage: n.g.

Art.Nr. M9136 11 10,0 kg Eimer

@ W e e 0s

KNOBLAN® Knoblauch Aroma CLA

Fir die frische, natiirliche Kiiche
Intensives Knoblauch - Aroma flir den breiten Einsatz in der Kiiche.
Unverzichtbar fir die mediterrane Kiiche. Einwaage: 1-2g/kg

Art.Nr. M3060 31 1,0 kg Flasche fir 1000 kg

® EE- - :

SMOOX® Raucharoma CLA

Rauchgeschmackspraparat

Fur Fleisch- und Wurstwaren, die nicht oder nur kurz gerauchert werden kénnen und fir
alle Speisen die ein eine angenehme wiirzige Rauchnote bekommen sollen. Einwaage:
2-4g/kg

Art.Nr. M3030 15 2,0 kg Beutel fur 1000 kg
S W@l oz 43s ssa s

Zitronenwiirzer CLA

Gibt den Speisen frische und feine Saure
Fur alles, was eine leichte Zitronennote vertragen kann. Zur Geschmacksabrundung von
Suppen, Saucen, Fleisch-, Gefliigel- und vor allem Fischgerichten. Einwaage: 1-2g/kg

Art.Nr. M4050 15 1,5 kg Beutel fir 1500 kg

@ A9 0zg sase 05




Rohwaren
Gewurze im Profistreuer

Artikel VE Ge- Bezeichnung Ei_nwaage Gf | oG| Lf [C&C| Af @
Nummer binde je llkg

E120014 | 0,15 kg|Dose Basilikum gerebelt n.g. \% * * * * @
E811014 | 0,45 kg |Dose Cardamom gemahlen n.g. \Y * * * * @
E510014 0,4 kg | Dose Cayenne-Pfeffer gemahlen Vv * * * * @
E660014 | 0,4 kg|Dose [Chilipulver n.g. 1K JK | ¢S
E210014 0,4 kg|Dose |Cumin gemahlen n.g. \% * * * * @
E231214 | 0,45 kg|Dose  |Curry IMPERATOR AF n.g. t K JK | ¢S
E690014 | 0,15 kg|Dose [Dillspitzen v ||| @ &S
E340014 | 0,45 kg|Dose [Ingwer hell gemahlen n.g. v || & & ®
E080014 0,6 kg | Dose Knoblauchgranulat fein \Y * * * * @
E750014 0,5 kg |Dose Knoblauchpulver n.g. \% * * * * @
E650014 | 0,05 kg|Dose |Lorbeerblatter v (|8 & ¢ ®
E410014 | 0,1kg|Dose [Majoran gerebelt v || & ® ¢ ®
E420014 | 0,5kg[Dose [Muskat ganz L JE K . ¢S
E430014 | 0,45 kg|Dose  |Muskat gemahlen Siauw n.g. v || @ ® ¢ S
E450014 | 0,15 kg|Dose Oregano gerebelt \Y * * * * @
E472014 | 0,1kg|Dose |Petersilie gerebelt 2-5mm v || & ® ¢ ®
E670014 | 0,4 kg|Dose |Pfeffer bunt ganz 5er v || e & ®
E842014 | 0,25 kg|Dose |Pfeffer griin getrocknet ganz Dose \% * * * * @
E010014 0,5 kg|Dose |Pfeffer schwarz ganz V * * * * @
E020014 0,5 kg | Dose Pfeffer schwarz gemahlen \ * * * * @
E633014 0,5 kg|Dose |Pfeffer schwarz geschrotet C (1,4 - 2mm) n.g. * * * * @
E040014 | 0,55 kg |Dose Pfeffer weiss ganz n.g. * * * * @
E050014 | 0,55 kg|Dose |Pfeffer weiss gemahlen * * * * @
E612014 | 0,6 kg|Dose |Pfeffer weiss geschrotet C (1,4 - 2mm) v (|8 ® ¢S
E560014 0,2 kg | Dose Rosmarin geschnitten n.g. \Y * * * * @
E704014 | 0,3kg|Dose |Rostzwiebeln L 1K JK J ¢S
E180014 0,1 kg|Dose |Schnittlauch gerebelt * * * * @
M899075 | 0,02 kg|Dose |Schnittlauch Rélichen gefriergetrocknet n.g. v @ e e e @S
E620014 | 0,35 kg [Dose |Thymian gemahlen v |8 e e &S




Moguntia
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Artikel VE Qe- Bezeichnung Ei_nwaage Gf | oG| Lf [C&C| Af @
Nummer binde je l/kg

E621014 | 0,25 kg|Dose  [Thymian gerebelt n.g. v || $ @ & ®
E960098 0,2g5 Dose |Vanille Schoten 30 Stiick n.g. v || ® & ¢S

9

E330014 | 0,35 kg |Dose Wacholderbeeren ganz Vv * * * * @
E140014 | 0,5kg|Dose |zimt, gemahlen n.g. v || & ® ¢ ®
E190014 | 0,3 kg|Dose |Koriander ganz v |@| & ® & ®
E150014 | 0,45 kg|Dose [Kimmel ganz V * * * * @
E932014 | 0,5kg|Dose |Paprika edelsiiR 80-100 ASTA v || 8@ ¢S
M376014 | 0,27 kg |Dose Pizzagewdurz/Italienische Krautermischung 6-8g/kg Vv * * * * * @
E435014 | 0,55 kg|Dose  |Schwarzkiimmel ganz v || & ® & ®
E280014 | 0,08 kg|Dose [Estragon gerebelt n.g. V * * * * @
E380014 | 0,26 kg|Dose |Krauter der Provence ARE 1K IE ) ¢S
E454014 | 1,15 kg|Dose |[Salz Himalaya Grob AR 1K 2K | ¢ ®




Rohwaren
Gewlurze im Profistreuer

Angaben pro 100 g
kJ| kcal | Eiweif|Kohlenhydrate| Fett

Basilikum gerebelt
Gerebeltes Basilikum (Konigskraut), ideal fir italienische Speisen
Einwaage: n.g.

Art.Nr. E1200 14 0,15 kg Dose

@ 1262 301 1409 43049 40g

Cardamom gemahlen
Wiirziger, stiBlich-scharfer Geschmack fur die asiatische und
arabische Kiiche. Zu Weihnachtsgeback, Wurstwaren, Schokolade

und Bestandteil von Gewiirzmischungen
Einwaage: n.g.

Art.Nr. E8110 14 0,45 kg Dose

@ (1820 434 1089 685g 679

Cayenne-Pfeffer gemahlen
Scharfes Gewiirz fiir die amerikanische, asiatische und karibische
Kiiche

Art.Nr. E5100 14 0,4 kg Dose

@ --12-0 g 3209 17.0 g

Chilipulver
Extra fein vermahlen fur hochste Ergiebigkeit, fruchtig scharf
Einwaage: n.g.

Art.Nr. E6600 14 0,4 kg Dose

@ --12-3 g 5509 16.8 g

Cumin gemahlen
Kreuzkiimmel spielt eine wichtige Rolle in der Kiiche Nordafrikas,
des nahen Ostens, Indiens und Brasiliens. Typisch auch als

Bestandteil von Curry und Chili con Carne
Einwaage: n.g.

Art.Nr. E2100 14 0,4 kg Dose

@ (1530 365 19.0g 404 230¢g




Moguntia
|

Angaben pro 100 g
kJ| kcal |Eiweif|Kohlenhydrate| Fett

Curry IMPERATOR AF
Currypulver. Eine exotische Kostbarkeit aus der indischen Kiiche,

unverzichtbar fur asiatische Zubereitungen
Einwaage: n.g.

Art.Nr. E2312 14 0,45 kg Dose

@ B (5 (e4g m3a o0

Dillspitzen
Wiirzkraut der Landeskiichen Skandinaviens und des Baltikums

Art.Nr. E6900 14 0,15 kg Dose

@ ] mae w7 a9

Ingwer hell gemahlen
Passt zu Gefliigel, Lamm und Wurstwaren sowie zu Fisch und
Meeresfriichten. Als Gewiirz zu Curry, Chutneys, Marinaden und

Saucen
Einwaage: n.g.

Art.Nr. E3400 14 0,45 kg Dose

@ A 5 Tae wos 209

Knoblauchgranulat fein
Knoblauch wird in der kalten und warmen Kiiche und bei der
Wurstzubereitung genutzt

Art.Nr. E0800 14 0,6 kg Dose

@ w5 see 130 039

Knoblauchpulver
Knoblauch wird in der kalten und warmen Kiiche und bei der

Wurstzubereitung genutzt
Einwaage: n.g.

Art.Nr. E7500 14 0,5 kg Dose

@ 36 5sa e 039




Rohwaren
Gewurze im Profistreuer

Angaben pro 100 g
kJ| kcal | Eiweif|Kohlenhydrate| Fett

Lorbeerblatter

Aromatische Blatter des Lorbeerbaums. Passend zu Suppen,
Eintopfen, Fleischgerichten und Fisch. Zum Wiirzen von Gurken,
Heringen, Marinaden und Siilzen

Art.Nr. E6500 14 0,05 kg Dose

@ W 1se sss  aso

Majoran gerebelt .
Sehr wiirzig mit hohem Anteil an atherischen Olen zum Wiirzen von
Kartoffelgerichten, Suppen, Saucen, Hiilsenfriichten und Wiirsten

Art.Nr. E4100 14 0,1 kg Dose

@ [ are @se oo

Muskat ganz
Ostindische Niisse, sehr aromatisch und gehaltvoll

Art.Nr. E4200 14 0,5 kg Dose

@ (2239 534 589 4509 36.3g

Muskat gemahlen Siauw
Ostindische Muskatniisse, sehr aromatisch fiir Gemiise, Saucen,
Pasta, aber auch auch zu Punsch und Glithwein sowie heisse

Schokolade und Vanillesauce
Einwaage: n.g.

Art.Nr. E4300 14 0,45 kg Dose

@ (2000 499 589 2849 36.3g

Oregano gerebelt
Gerebelter Oreganum (Wilder Majoran), unentbehrlich fur die
mediterrane Kiiche

Art.Nr. E4500 14 0,15 kg Dose

@ (1533 366 11.0g 4959 103 g




Moguntia
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Angaben pro 100 g
kJ| kcal |Eiweif|Kohlenhydrate| Fett

Petersilie gerebelt 2-5mm
Das meistverbreitete Gewiirzkraut in der deutschen Kiiche

Art.Nr. E4720 14 0,1 kg Dose

@ 1292 308 2329 363g¢ 194

Pfeffer bunt ganz 5er
Eine Mischung feinster, herzhafter Pfefferkorner - schwarz, weiss,
rot und Nelkenpfeffer - mit typischem Aroma und voller Wiirzkraft

Art.Nr. E6700 14 0,4 kg Dose

@ 1413 | 337 929 5709 459

Pfeffer grin getrocknet ganz Dose
Aus unreifen, friih geernteten Pfefferkornern, schonend getrocknet

Art.Nr. E8420 14 0,25 kg Dose

@ (1315 314 959 5074 159

Pfeffer schwarz ganz
Aus getrockneten, unreifen Friichten des Pfefferstrauchs (Piper
nigrum)

Art.Nr. E0100 14 0,5 kg Dose

@ (1296 309 1099 52049 33¢g

Pfeffer schwarz gemahlen
Aus getrockneten, unreifen Friichten des Pfefferstrauchs (Piper
nigrum), fein gemahlen

Art.Nr. E0200 14 0,5 kg Dose

@ (1296 309 1099 52049 33¢g




Rohwaren
Gewurze im Profistreuer

Angaben pro 100 g
kJ| kcal | Eiweif|Kohlenhydrate| Fett

Pfeffer schwarz geschrotet C (1,4 - 2mm)
Aus getrockneten, unreifen Friichten des Pfefferstrauchs (Piper

nigrum), grob geschroten
Einwaage: n.g.

Art.Nr. E6330 14 0,5 kg Dose

@ w309 t0se 209 209

Pfeffer weiss ganz

Aus getrockneten, volireifen Friuchten des Pfefferstrauchs (Piper
nigrum)

Einwaage: n.g.

Art.Nr. E0400 14 0,55 kg Dose

@ 0 ke sass 209

Pfeffer weiss gemahlen
Aus getrockneten, vollreifen Friuchten des Pfefferstrauchs (Piper
nigrum), fein gemahlen

Art.Nr. E0500 14 0,55 kg Dose

@ [0 ke sass 219

Pfeffer weiss geschrotet C (1,4 - 2mm)
Aus getrockneten, volireifen Friuchten des Pfefferstrauchs (Piper
nigrum), grob geschroten

Art.Nr. E6120 14 0,6 kg Dose

@ [0 ke wass 209

Rosmarin geschnitten
Wichtiges Gewirz der mediterranen Kiiche, fiir Fleisch, Gefllgel,

Lamm, Zucchini, Kartoffeln und Teigwaren
Einwaage: n.g.

Art.Nr. E5600 14 0,2 kg Dose

@ (1578 376 499 46.4g 152 g




Moguntia
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Angaben pro 100 g
kJ| kcal | Eiweif|Kohlenhydrate| Fett

Rostzwiebeln
Knusprige Zwiebel mit feinem Réostgeschmack

Art.Nr. E7040 14 0,3 kg Dose

@ e [s54 605 w005 waos

Schnittlauch gerebelt
Rohrenschnittlauch, gerebelt

Art.Nr. E1800 14 0,1 kg Dose

@ 7 ware 04s st

Schnittlauch Rollchen gefriergetrocknet

Rohren-Schnittlauch, 1. Sorte, geschnitten
Einwaage: n.g.

Art.Nr. M8990 75 0,02 kg Dose

® EEE:

Thymian gemahlen
Das bekannte Kiichenkraut in gemahlener Qualitat

Art.Nr. E6200 14 0,35 kg Dose

@ W5 eis w30 7o

Thymian gerebelt
Das bekannte Kiichenkraut. Getrockneten Thymian moéglichst frih an

die Speisen geben, damit sich die volle Wirzkraft entfaltet
Einwaage: n.g.

Art.Nr. E6210 14 0,25 kg Dose

@ W are 30 Teg




Rohwaren
Gewlurze im Profistreuer

Angaben pro 100 g
kJ| kcal | Eiweifl|Kohlenhydrate| Fett

Vanille Schoten 30 Stiick

Die Konigin der Gewirze
Einwaage: n.g.

Art.Nr. E9600 98 0,205 kg Dose

@ (1331 318 399 5604 32g

Wacholderbeeren ganz
Fiir viele Fleischzubereitungen und fur Sauerkraut, unentbehrlich fur
Marinaden, zum Rauchern und zum Poékeln

Art.Nr. E3300 14 0,35 kg Dose

@ --E&8 g 373g¢g 14.6 g

Zimt, gemahlen
Gemahlener Zimt. Fiir Gerichte aus der indischen und
vorderorientalischen Kiiche und zumAromatisieren von

HeiBgetranken
Einwaage: n.g.

Art.Nr. E1400 14 0,5 kg Dose

@ 1331 317 399 5604 32g

Koriander ganz

Fir Fleisch, Wurst, Sauce und Gemiise. Aber auch zu Brot, Geback,
Kohl und Hiilsenfriichten. Kurzes Anrésten vor dem Gebrauch gibt
einen aromatischeren Geschmack

Art.Nr. E1900 14 0,3 kg Dose

@ (1543 368 1249 2599 178¢

Kimmel ganz
Das klassische Gewiirz zu schweren Speisen und zu Hausmacher
Wurstwaren

Art.Nr. E1500 14 0,45 kg Dose

@ --E*’-8 g 373g 14.6 g
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Angaben pro 100 g
kJ| kcal | Eiweifl|Kohlenhydrate| Fett

Paprika edelsuf 80-100 ASTA
Extra fein vermahlen fur hochste Ergiebigkeit, fruchtig edelsiiss

Art.Nr. E9320 14 0,5 kg Dose

@ (1493 356 1489 349g 1304

Pizzagewdrz/ltalienische Krautermischung

Grober Steakpfeffer mit verschiedenen Pfeffersorten, Halal zertifiziert
Italienischer Mix aus typischen Pizzakrautern und -gewlirzen mit viel Oreganum und
Basilikum. Fur alle italienischen Spezialitaten, insbesondere Pizza und Nudelgerichte.
Reine Gewlrzmischung, kein Salz. Einwaage: 6-8g/kg

Art.Nr. M3760 14 0,27 kg Dose fir 45 kg
@ 138 334 1189 4529 6.8g

Schwarzkimmel ganz

Im Orient als pfefferartiges Gewiirz und Medizin verwendet.
Geschmacklich leicht an Sesam erinnernd mit einer schwachen
Kreuzkiimmelnote

Art.Nr. E4350 14 0,55 kg Dose

@ --19-9 g 373g 14.6 g

Estragon gerebelt
Geschnittene Estragonblatter. Delikates Wirzkraut mit zartem

Anisaroma
Einwaage: n.g.

Art.Nr. E2800 14 0,08 kg Dose

@ (1448 345 2289 42849 729

Krauter der Provence
Besteht aus verschiedenen Kiichenkrautern wie: Rosmarin, Thymian,
Majoran und Basilikum

Art.Nr. E3800 14 0,26 kg Dose

@ (1489 355 709 4569 1219




Rohwaren
Gewurze im Profistreuer

Angaben pro 100 g
kJ| kcal | Eiweilt|Kohlenhydrate| Fett

Salz Himalaya Grob

Kristallsalz aus dem Himalaya Bergmassiv. Entstanden aus vor
Millionen Jahren ausgetrockneten Seen. Dieses naturbelassene rosa
Ursalz wird weder gebleicht oder raffiniert noch mit Zusatzstoffen
versetzt

Art.Nr. E4540 14 1,15 kg Dose

ce Y- - EEE
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Erlduterung Abkirzungen
PRODUKTBESCHAFFENHEIT AUF SPEISEKARTEN ZU DEKLARIERENDE ZUSATZSTOFFE

Lf  Lactosefrei CL clean label @

ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe
oG  ohne Glutamat
CLA clean label allergen &

Af  Allergenfrei frei von kennzeichnungspflichtigen Allergenen
und Zusatzstoffen

Hf  Hefefrei
CLS clean label supreme &
Gf  glutenfrei (gem. Richtlinie 2003/89 EG Zusatzstoffe und Allergene deklarationsfrei
und Folgerichtlinien) auf Speisekarten, zusatzlich keine Hefe und

bldhende Gemiisebestandteile
GTS Gefriertaustabil

1 mit Farbstoff
) , 2 mit Konservierungsstoff
C&C Cook&Chill geeignet 3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Geschmacksverstarker
5 geschwefelt
ERNAHRUNGSFORM 6 geschwarzt
7 gewachst
V. vegan 8 mit Phosphat .
9 mit StiBungsmitteln
OLV  ovo-lacto vegetabil/ovo-vegetabil/ 10 enthalt eine Phenylalaninguelle
lacto-vegetabil 1 kann bei ibermaBigem Verzehr
abfiihrend wirken
Halal @
sio [ ABKURZUNGEN

Zug Zugabe (g je kg/l bzw.
n.G. = nach Geschmack)
Geb GebindegroBe
Fiillgew Fiillgewicht je Verkaufseinheit

VE Verkaufseinheit
EIM Eimer

SAK Sack

BTL Beutel

DOS Dose

KRT Karton

KAN Kanister

FL Flasche

ST Stlick

FA Fass

Ergib  Ergiebigkeit je Gebinde




