Fir viele Kdche ist die Sauce Konigsdisziplin, bei MOGUNTIA der Garant
fur besten Geschmack. Deshalb nutzen wir nur ausgewahlte Zutaten, die
fur beste Qualitat stehen - von der exotischen Currysauce uber den klassi-
schen Bratensaft bis hin zur Roux firr den letzten Feinschliff.
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CUISINOR® Original Tiroler Bratensauce,pastos CLA

Das Original, unsere beste Bratensauce

Absolute Tiroler Top-Qualitat in pastoser Form, in Vollendung fur Sie vorbereitet.
Kraftige Bratensauce mit extra viel Fleischextrakt und hochkonzentriertem
Kalbsfond. Elegant mit erlesenen Gewiirzen abgeschmeckt und abgerundet, perfekt
gebunden. Einwaage: 1209/l

iwei Kohlen- Gesittigte
Eiwei ydrate Zucker Fett ottsaure Salz

Art.Nr. M01293 10 3,5 kg Eimer fiir 33 | IE“Efgiel

CUISINOR® Sahnesauce, pastos CL

Typische Rahmsauce mit feinem Weil3weinaroma

Mit Fix fur Sahnesauce lassen sich Ziricher Geschnetzeltes, helle Ragouts und
Fricassée schnell und sicher zubereiten. Auch fir viele andere helle Gerichte mit
feiner WeiRweinnote. Einwaage: 200g/|

Art.Nr. MO1539 11 8,0 kg Eimer fiir 48 |

Energie

Kohlen- Gesittigte
ydrate Zucker Fett ettsAUr Salz

'ﬁ.'-i-

CUISINOR® SufR3-saure Chinasauce, pastos CLA

Grundzubereitung fur viele asiatische Gerichte

Fix fur stiB-saure Chinasauce ist eine Grundzubereitung fiir viele asiatische Gerichte,
z.B. mit Gemuse, Ananas, Erdnissen oder Pilzen. Zu Rind, Schwein, Gefligel- oder
Fischgerichten. Einwaage: 2009/l

Art.Nr. MO1540 11 8,0 kg Eimer fiir 48 |

Energie

Nodiete | | Zucker | Fett | Sesittole  salz

Eiweill esatti
| ||n || Il Ileusaull I

CUISINOR® Tomatensauce, pastos CLA

Vollfruchtig, mit typisch italienischer Wirzung

CUISINOR® Tomatensauce ist eine fertige Sauce. Sie zeichnet sich durch einem
besonders hohen Anteil an Tomatenpulver (ca. 1/4) aus und eignet sich besonders
zu gegrilltem Fleisch, und Gefligel, aber auch zu Fisch, mediterranen Gerichten und
Pasta. Einwaage: 220g/I

Art.Nr. M01025 10 3,5 kg Eimer fiir 19 |

Energie
Eiwei Koblel | Zucker Fett

CUISINOR® Waldpilzsauce, pastdés CLA

Cremige Sauce mit Steinpilzen und Pfifferlingen

CUISINOR® Waldpilzsauce ist eine cremige Sauce mit einem hohen Anteil an
Steinpilzen und Pfifferlingen, abgerundet mit Krautern, die sich besonders gut zu
Wild, aber auch zu gegrilltem Fleisch, zu Gemuse und fur Gefligelgerichte eignet.
Einwaage: 200g/I

Energie

Art.Nr. M01306 10 3,5 kg Eimer fur 21 | ' — =

Kohlen- Gesattigte
| I | hyﬂralel IZ“Ckefl | Fett I Ieusaurel | I
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CUISINOR® Jagersauce CL

Braune, gut deckende, wirzige Garnitursauce mit grof3zugiger
Champignoneinlage und Krautern

Als eigenstandige Sauce, aber auch als Garnitursauce zu Kurzgebratenem,
Bratensticken und Gefllugel, ebenso zu vollwertigen Gerichten, gefilltem Gemiuse
oder Auflaufen. Da ist richtig viel drin ! Einwaage: 120g/I

Eiweils  Kohlen'  zycker Fett | (Sestttigte, =~ ga)p

' 26 "i'

CUISINOR® Krautersauce Spreewalder Art CL

Cremige, helle Sauce mit reichlich Krautereinlage

Helle, cremige Sauce mit einer ausgepragten Krauternote von Petersilie,
Schnittlauch und Dill. Ohne glutenhaltiges Getreide und ohne lactosehaltige Zutaten.
Nicht nur zu Fisch ! Einwaage: 100g/I

Art.Nr. M01620 12 10,0 kg Eimer fur 93 | IE"e’Q‘el

Art.Nr. M01264 12 8,0 kg Eimer flir 88 |

Energie

Zucker Fett | Sesittigte  ga|z

CUISINOR® M Morchelrahmsauce, pastds CL

Sahnesauce mit Spitzmorcheln

CUISINOR® Morchelrahmsauce CL ist eine fertige Sauce mit einem hohen Anteil an
Sahne und Spitzmorcheln, die sich besonders zu gegrilltem Fleisch, aber auch zu
Gemise, Geflugel und zu Fisch eignet. Einwaage: 2209/

Art.Nr. MO1051 10 4,0 kg Eimer fur 22 |

Energie

Zucker Fett | (Sesattigte — gop

Eiweil Kohlen-
'l E|||| || |I sssss I|| I

CUISINOR® M Pfefferrahmsauce CL

Klassische Steaksauce mit besonders cremigem Geschmack.
CUISINOR® Pfefferrahmsauce CL ist eine besonders cremige Sauce mit einem
ausgepragtem Fleischgeschmack. Der ausgesuchte fruchtig- scharfe griine Pfeffer
passt hervorragend zu allen Steakgerichten. Einwaage: 200g/I

Art.Nr. M05285 10 2,0 kg Eimer fur 12 |

Energie
Eiwei Zucker |, | Fett | Sesattigte g

CUISINOR® M Sauce Hollandaise, Softpaste Hf CL
DIE klassische Buttersauce mit Butterfett, Rezeptur ohne Zusatz

von Hefeextrakt, Halal zertifiziert

CUISINOR® Soft- Hollandaise ist eine fertige Sauce, die sich insbesondere zu
kurzgebratenem Fleisch, Gefligel und Fisch, aber auch zu Gemise- und
Eiergerichten eignet. Sie 4Rt sich aber auch einfach und schnell abwandeln, etwa
zu Sauce Mousselin, Sauce Maltaise oder Sauce Choron.

Die Rezeptur ist ohne Zusatz von Hefe oder Hefeextrakten Einwaage: 360g/I

Kohlen-
| hydrate. I

Eiweil Salz

Kohlen- Gesattigte
| I | hydralel Izu°k9r| | Fett I Ieu sssss I | I

Art.Nr. M09504 10 3,5 kg Eimer fiir 13 | IE"efgieI
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CUISINOR® M Weil3e Sauce, instant CLA

Sahnige, weilde Sauce fur die nattrliche Kiuche. Ohne
deklarationspflichtige Zusatzstoffe und ohne allergene Zutaten
It. Gesetz. Halal zertifiziert.&nbsp;

Fein abgestimmte, cremige weille Sauce mit ausgewogenem Sahne- und
Buttergeschmack. Rein vegetabil. Einwaage: 100g/I

Art.Nr. M05233 12 10,0 kg Eimer fur 110 |

Gesattigte
% | salz

13 2,4 kg Karton fiir 26 | ﬁ = o
Eiweilf | Koblen  Zucker | Fett llé’?éﬁé II I

CUISINOR® Pastasauce Barlauch Hf CL

Cremige Nudelsauce mit aromatischem Béarlauch.

CUISINOR® Pastasauce Barlauch eignet sich besonders fiir alle Nudelgerichte, die
eine kraftige Krauter-Barlauchnote erhalten sollen. Auch ideal geeignet zu hellem
Fleisch, Fisch und Gemiusen. Sie a3t sich aber auch beliebig abwandeln, z.B. mit
Pinienkernen oder Pilzen. Einwaage: 200g/I

Gesattigte
ih Salz

esatti
Iensnu I | I

Eiwei Kobleh | Zucker Fett

Art.Nr. M05273 10 2,0 kg Eimer fiir 12 | IEnergiel

CUISINOR® Pastasauce Broccoli Hf CL

Cremige Nudelsauce mit viel zarter Broccolieinlage

CUISINOR® Broccolisauce ist eine fertige Sauce, die sich besonders zu
Pastagerichten, aber auch zu hellem Gefliigel und zu Fisch eignet. Einwaage: 2409/
|

Art.Nr. M05271 10 2,0 kg Eimer fiir 10 |

Energie

Kohlen- Gesittigte
ydrate Zucker Fett ettsAur Salz

'ﬁ"-i-

CUISINOR® Pastasauce Gorgonzola Hf CL

Cremige Kéasesauce mit kraftig- wiurzigem Geschmack

Typische italienische Spezialitat, mit dem besonders kraftig- wiirzigen Geschmack
von Blauschimmelkése. Diese K&sesauce ist auch hervorragend geeignet zu
kurzgebratenen Fleisch- und Wildgerichten. Einwaage: 200g/I

Art.Nr. M05269 10 1,8 kg Eimer fur 11 |

Energie

Kohlen- Gesittigte
ydrate Zucker Fett ettsAUr Salz

'ﬁ.'-i-

CUISINOR® Salsa all arrabiata Hf CL

Scharfe Pastasauce mit viel Tomaten und pikantem
Chiligeschmack

CUISINOR® Salsa all' arrabiata ist eine tomatige Pastasauce mit Gemiiseeinlage
von Zucchini, Karotten und Zwiebeln. Der Geschmack wird abgerundet durch Kése
und eine intensive Chilinote. Einwaage: 200g/I

Energie

Art.Nr. M05275 10 2,0 kg Eimer fur 12 | . ' — T g e g

Kohlen-
- 01 ' - ' -
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CUISINOR® Salsa alla Carbonara Hf CL

Zubereitung fur die bekannte italienische Pasta-Sauce
CUISINOR® Salsa alla Carbonara ist eine fertige Nudelsauce. Sie kann aber auch
mit eigenen Zutaten noch verandert werden, z.B. mit Sahne, Pilzen, Tomaten, Kase
oder Meeresfriichten. Einwaage: 200g/|

Art.Nr. M05272 10 2,0 kg Eimer fur 12 |

Energie
Eiweil

Kohien- T
' Komlen | Zucker , | Fett Imsau,el salz

CUISINOR® Salsa pomodoro CLS vegetabil

Fruchtige Nudelsauce, der Favorit unter den Pastasaucen.
CUISINOR® Salsa Pomodoro zeichnet sich aus durch den auRergewdhnlich hohen
Anteil an Tomaten. Dadurch erhélt diese Pastasauce einen besonders fruchtigen
Geschmack, die intensive rote Farbe und eine gutdeckende Konsistenz. Einwaage:
150g/1

Art.Nr. M05274 10 2,0 kg Eimer fur 15 |
Energie

12 10,0 kg Eimer fur 77 | ' - :
Eiweil Komer | Zucker  Fett i:f it @A

CUISINOR® Salsa Quattro Formaggi Hf CL

Vier kraftige Kéasesorten geben dieser Sauce ihren wirzigen
Geschmack

Die 4-Kasesauce ist eine typisch italienische, kraftig-wirzige Pastasauce, die sich
besonders zu gefiillten Pasta eignet. Sie 4Rt sich schnell und einfach abwandeln,
z.B. mit Blumenkohl- oder Broccoliréschen, Artischocken, aber auch Shrimps oder
Muscheln.

EiweiRl  Koblen  zucker, | Fet  Sesiiote | salz

| I | hy I I I | I Ieusaurel

Art.Nr. M01230 10 2,0 kg Eimer fiir 12 | IEnewieI

CUISINOR® Zitronen-Butter-Sauce CL

Klassische Buttersauce mit Butterfett und feinem
Zitronen%eschmack

CUISINOR™ zitronen-Butter-Sauce ist die perfekte Sauce zu Spargel, zu Fisch, zu
Gefliigel, und zu allem Gemiuse. Sie hat eine samtige, cremige Konsistenz und einen
intensiven Buttergeschmack, harmonisch abgerundet mit der feinen Saure der
Zitrone. Einwaage: 160g/I

Energie

Art.Nr. M0O1173 10 2,0 kg Eimer fur 14 | . ' — P

Kohlen- gte
| I | hydrate I IZUCK”I | Fett I leusaurel Salz

PERLET® Aglio olio Wurzperlen, granuliert CL

Traditionelle italienische Pastawirzung mit Knoblauch und
Olivendl

Pastawirzung fur ein typisches, italienisches Nudelgericht mit viel Knoblauch und
Chili abgeschmeckt.

Die gekochten, noch heiRen Nudeln mit hochwertigem Olivendl vermengen,
anschlieend die Wirzperlen unterheben, fertig! Einwaage: 60g/kg

Eiweil3

Kohlen- Gestitigte
| I | hydrate I IZUCke"I | Fett I leusaurel | Salz I

Art.Nr. M05235 10 2,0 kg Eimer fiir 33 kg IE“e’Q‘el
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PERLET® M -Rahmsauce, granuliert CL
Sahnige, helle, braune Sauce mit feinwtrzigem

Sahnegeschmack. Halal zertifiziert.

Diese Sauce ist durch die Zugabe von besonders viel Sahnepulver extrem cremig
und sahnig im Geschmack.

Sie eignet sich ideal als Ergéanzung zu gerilltem Fleisch und Geflugel, 143t sich aber
auch beliebig abwandeln z.B. mit Steinpilzen oder Krautern. Einwaage: 1809/l

Art.Nr. M05254 10 2,0 kg Eimer fur 13 |

12 10,0 kg Eimer fiir 66 | =rerde, :
Eiweill | Koblen  Zucker, | Fett i:ﬁi‘;ﬂ.?;el Salz

PERLET® M-Delikatess Sauce zu Braten, granul. CLA
Kréaftig schmeckende braune Sauce. Ideal auch zu
Kurzgebratenem. Ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe und

ohne allergene Zutaten It. Gesetz. Halal zertifiziert
Ideal als Ergédnzung zu vorhandenen Fonds und Saucen. Als fertige Sauce zu
Kurzgebratenem und Hackfleischgerichten, Spie3en und Rouladen. Einwaage: 120

g/l
Art.Nr. M05255 10 2,0 kg Eimer fur 19 |

12 10,0 kg Eimer fiir 93 | N ,
Eiweill | Koblen  Zucker, | Fett i;ﬁ:;‘ﬂ?fl Salz

PERLET® M-Rahmsauce, granuliert CL
Sahnige, helle, braune Sauce mit feinwirzigem

Sahnegeschmack. Halal zertifiziert.

Diese Sauce ist durch die Zugabe von besonders viel Sahnepulver extrem cremig
und sahnig im Geschmack.

Sie eignet sich ideal als Erganzung zu gerilltem Fleisch und Gefligel, 143t sich aber
auch beliebig abwandeln z.B. mit Steinpilzen oder Krautern. Einwaage: 180g/I

Art.Nr. M05254 10 2,0 kg Eimer fur 13 |

12 10,0 kg Eimer fiir 66 | N :
Eiweil | Koflen  Zucker | Fett liiii‘a‘l.?li salz

PERLET® M-Sauce Hollandaise, granuliert CL
Streufahig, geringer Verbrauch, hohe Qualitat, gefriertaustabil!

Halal zertifiziert! GoldenerDLG-Preis 2018

Das besonders grol3verbraucherfreundliche und streuféahige Granulat lasst sich
perfekt verarbeiten.

Ein Hochgenuss - nicht nur zum Spargel. Besonders fein zu allem Gemuse und auch
zum Fisch. Einwaage: 260g/I

Art.Nr. M05236 11 5,0 kg Eimer fur 24 |

12 8,0 kg Eimer fiir 39 | snergie, .
Eiwei  Komlen | Zucker Fett ifﬁ;;‘:,‘};e salz
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PERLET® M-Tomatensauce, granuliert Hf CLA
Typische Tomatensauce mit feiner, fruchtiger Note und

erlesenem Geschmack, Halal zertifiziert
PERLET® Tomatensauce granuliert ist eine italienische Spezialitat mit fein-fruchtiger
Note und erlesenem Geschmack. Als fertige Sauce eignet sie sich hervorragend zu
allen Pastagerichten, a3t sich aber auch individuell abwandeln, z.B. mit Oliven,
Kapern, Sardellen, Hackfleisch, Meeresfriichten, Gemusen oder Pilzen.

Energie

Art.Nr. M05234 12 10,0 kg Eimer fiir 60 | '

EiweiR salz

Kohlen- Gesattigte
' ﬁ ﬁ ﬁ W -

PERLET® Pesto Funghi Wurzperlen, granuliert CL

Traditionelle braune italienische Pastawurzung mit Pilzen
Pastawilrzung fir eine italienische Nudelsauce mit Pilzen, Zwiebeln und Petersilie,
pikant abgeschmeckt mit einer leichten Rauchernote.

Die gekochten, noch heiRen Nudeln mit einem Ol lhrer Wahl vermengen,
anschlieBend das Granulat unterheben, fertig! Einwaage: 60g/kg

EiweiR Kool | Zucker, = Fett  Sesiiiole  salz

esatti
| Iln || Il Ileusaull I

PERLET® Pesto Genovese Wiurzperlen, granuliert CL

Traditionelle grune italienische Pastawurzung mit Krautern
Pastawlrzung fir eine typische, italienische Nudelsauce mit viel Basilikum und
Parmesan, mediterran abgeschmeckt.

Die gekochten, noch heiRen Nudeln mit hochwertigem Olivendl vermengen,
anschlieBend das Granulat unterheben, fertig! Einwaage: 60g/I

Art.Nr. M05256 10 2,0 kg Eimer fiir 33 kg IEnefgiel

Eiwei Koblel | Zucker Fett

Gesattigte
| I | h I I I | I Iensaurel Salz

PERLET® Pesto Siciliana Wurzperlen, granul.CL
Traditionelle rote italienische Pastawirzung mit Tomate und
Paprika

Pastawilrzung fur eine typische, italienische Nudelsauce mit Tomaten, Paprika,
Basilikum und Krautern, leicht scharf abgeschmeckt.

Die gekochten, noch heiRen Nudeln mit hochwertigem Olivendl vermengen,
anschlielend das Granulat unterheben, fertig! Einwaage: 60g/I

Art.Nr. M05225 10 2,0 kg Eimer fir 33 kg IE”‘”Q‘EI

Eiweil Zucker Fett | (Sesitfigte, gz

Kohlen- esatti
| I | hydralel I I | I Ieusau I | I

PERLET®-Bechamelsauce, granuliert Hf CL

Granulierte weil3e cremige Milchsauce

PERLET® Sauce Bechamel ist eine fertige, sehr gut deckende Sauce mit hohem
Milchanteil, die sich besonders zu Gemiise, aber auch zu hellem Fleisch, Geflugel
und zu Fisch eignet, oder fir Ableitungen wie Mornaysauce und Meerrrettichsauce.
Einwaage: 2009/

Art.Nr. M05228 10 2,0 kg Eimer fur 33 kg IE”‘”Q‘EI

EiweiR salz

Kohlen- Gesattigte
' ﬁ ﬁ ﬁ W -

Art.Nr. M05268 12 10,0 kg Eimer fiir 60 | lEnergieI
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PERLET®:-Creme fraiche Sauce, granuliert Hf CL
Sahnig-frische weil3e Sauce mit Schnittlauch, hefefrei und ohne
glutenhaltige Zutaten

Eine Sauce, die durch die Zugabe von besonders viel Creme fraiche Pulver extrem
cremig istund ihren feinen, raffiniert sahnig-frischen Geschmack erhéalt. Schnittlauch
vollendet diese Sauce. Durch das streufahige Granulat lasst sie sich perfekt
verarbeiten. Einwaage: 260 g/l

Energie

Art.Nr. M01297 10 2,0 kg Eimer fir 10 | . |Eiwem G T g o g

PERLET®-Curryrahmsauce, granuliert Hf CL

Fruchtig-pikantes Granulat fur exotische Saucen und Suppen
PERLET™ Curryrahmsauce ohne Hefeextrakt ist eine fertige Sauce, die sich bestens
zum Einsatz bei gekochtem, gedinstetem und kurzgebratenem Fleisch, sowie
Fischzubereitungen, pikanten Ragouts und Reisgerichten eignet, bei denen eine
fruchti- pikante Currynote gewiinscht wird. Einwaage: 150g/I

iwei  Kohien: Gesattigte
Eiweil KOMeh  Zucker | Fett  Seoid Salz

i

PERLET®-Paprikarahmsauce, granuliert Hf CL

Cremige Sauce mit fruchtigem Paprikageschmack.

PERLET® Paprikarahmsauce ohne Hefeextrakt ist eine fertige Sauce zu vielen
Fleisch-, Fisch- und Eiergerichten. Der fruchtig- pikante Paprikageschmack gibt
jedem Gericht seine eigene Note ohne den Eigengeschmack der Sauce zu dominant
werden zu lassen. Einwaage: 1509/l

Art.Nr. M05277 12 10,0 kg Eimer fir 77 | IE“e’Q‘eI

Eiwei3

Kohlen- Gesattigte
Noaree 4 | Zucker | Fett ieusém salz

PERLET®-Rinderbratensauce, granuliert CLA

Typische, gut gebundene Sauce zu Rinderbraten. Goldener
DLG-Preis 2018

Die BESTE gebundene Sauce von MOGUNTIA. Sie erhdlt ihren Uberragenden
Geschmack durch die Zugabe von besonders viel echtem Fleischextrakt. Als
eigenstandige Sauce zu grof3en Braten geeignet, aber auch ideal fur Kurzbratstiicke
und Hackfleischgerichte. Einwaage: 1209/

Art.Nr. M05276 12 8,0 kg Eimer fir 61 | |Ener9ie|

Art.Nr. MO1099 10 2,0 kg Eimer fur 19 |

Zucker Fett Salz

12 10,0 kg Eimer fiir 93 | E'g
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PERLET®-Sauce Béarnaise, granuliert Hf CL

Klassische Buttersauce mit Butterfett, Estragon und Kerbel.
PERLET® Sauce Béarnaise ist eine fertige Sauce, harmonisch abgeschmeckt mit
Estragon und Kerbel die sich inshesondere zu kurzgebratenem Fleisch, Geflugel
und Fisch eignet. Einwaage: 260g/I

Art.Nr. M05282 11 4,0 kg Eimer fur 19 |

Energie

Zucker Fett Salz

Eiweil Kohlen- Gesattigte
| I | hydralel I I | I Ieusawel | I

PERLET®-Weilie Sauce, granuliert Hf CL

Cremige weil3e Sauce ohne Zusatz von Hefeextrakt

Der sahnige Geschmack und die feinen Gemiisenoten bestimmen die Qualitat dieser
ausgewogenen Sauce. Ganz ohne Zutaten von Hefeextrakten ist es die perfekte
Sauce und Uberzeugt als Granulat mit einer Vielfalt von Vorteilen. Einwaage: 150g|

Art.Nr. MO1301 11 4,0 kg Eimer fur 31 |

Energie
i Kohlen- Gesatigte
' Eiweill | Koblen  Zucker, | Fett imsam salz

biodwell® WeilRe Sauce Hf CL

Helle Sauce zu Fleisch, Gemuse, Fisch und anderen Gerichten
der 6kologischen Kiche

bio4well® WeiRRe Sauce eignet sich besonders zur Herstellung von Gemiisesaucen
zu Biogerichten und zum Binden von Gemiise aus kontrolliert 6kologischem Anbau.
Aber auch zur Herstellung von Fleisch-, Rahmsaucen und Fricassées.

Diese Sauce hat einen angenehm sahnigen Geschmack sowie eine schéne helle
Farbe. Einwaage: 130g/I

Energie

Art.Nr. LO1306 10 2,5 kg Eimer fur 22 | ' —

Kohlen- Gesattigte
Nooreie 4 | Zucker | Fett ieusém salz

bio4well® Braune Sauce Hf CLA

Fur vegetabile braune Sauce und Schmorgerichte der
oOkologischen Kuche

bio4well® Braune Sauce ist eine ideale Grundlage fiir Kurzgebratenes der
Okologischen Kiiche ohne eigenen Saucenansatz, aber auch zum Verlangern eigener
Bio-Saucen und zur Bindung eigener Bio-Fonds. Einwaage: 100g/I

Eiweil3 Zucker Fett | Sesittigte  ga|z

Kohlen-
| Ilhyara«ell Il II eIl I

Art.Nr. LO1310 10 2,5 kg Eimer fur 28 | IE"efgiel

bio4well® Tomatensauce Hf CLA

Vollfruchtig mit typischer Wirzung

Die Konsistenz und das Aussehen dieser Sauce lassen den ausgezeichneten
Frischecharakter erkennen, der durch den Einsatz besonders vieler (26 %)
sonnengereifter Tomaten erzielt wird.

Ideale Sauce fir alles Kurzgebratene, fur Pastagerichte und Speisen mediterraner
Art auf Grundlage der 6kologischen Kiiche. Einwaage: 120g/I

Eiweil}

Kohen. Gestttigte
| I | hydralel IZ”Cke"I | Fett I Ien sssss I | Salz I

Art.Nr. L01309 10 3,0 kg Eimer fur 28 | IE“e’Q‘el
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Delikatess Sauce zu Braten, Instant CLA

Kraftige Sauce, ideal auch fur kurzgebratenes Fleisch

Ideal als Ergédnzung zu vorhandenen Fonds und Saucen, als fertige Sauce zu
Kurzgebratenem und Hackfleischgerichten, SpieRen und Rouladen. Einwaage: 90g/
I

Art.Nr. MO1619 12 10,0 kg Eimer fur 121 |
Energie

Fett  (Sesattigte — gop

13 2,8 kg Karton fur 31 | - —

Instant Sauce zu Gefligel CL
Kraftige, hellbraune Sauce fur viele Geflugelvariationen

Instant Sauce zu Geflugel laRt sich als fertige Sauce, zu Ragout und Geschnetzeltem,
zu Kurzgebratenem und natirlich fur alle Arten von ganzem Gefligel verwenden.
Einwaage: 100g/|

Art.Nr. M09036 12 12,5 kg Eimer fir 138 |

Energie

Elwelt! Zucker , | Fett  Sesiligte | sap

Kohlen-
| I | hydralel I I | I Ieusau I

Instant Sauce zu Rinderbraten CL

Typische, gut gebundene Sauce zu Rinderbraten
Als eigenstandige Sauce zu groRen Braten, aber auch fur Kurzbratstiicke und
Hackfleischgerichte. Einwaage: 80g/I

Art.Nr. M0O1618 12 12,5 kg Eimer fir 169 |

Energie
Gesattigte salz

iweil Kohlen-
- Eiweif  Koblen  zucker | Fett Ilieusawel

Instant Sauce zu Schweinebraten, EXTRA CLA
Leicht gebundene Schweinebratensauce mit kraftigem

Geschmack
Fur leicht gebundene, kréaftige Bratenjus, zum Abrunden und Verfeinern eigener
Saucenansatze und zum Wurzen von Saucen. Einwaage: 100g/|

Art.Nr. M09034 12 12,0 kg Eimer fir 1321  gnergie

Eiwei  Koblen  zucker | Fett  S&dtiote  salz

Rahmsauce Hf CL

Cremige, hellbraune Sauce mit dezenter Wirzung
Zu vollwertigen Gerichten, kurzgebratenem Fleisch, Geflugel, Eierspeisen,
Teigwaren, Auflaufen und zum Erganzen eigener Saucen. Einwaage: 120g/I

Art.Nr. M01453 12 10,0 kg Eimer fur 93 |
13 2,4 kg Karton fur 22 1

Energie

iz Kohien: Gesattigte
- Eiweill | Koblen  Zucker, | Fett ieum,e salz
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Pastose Saucen, Saucen, Bratensafte

Tomatensauce Provencale CLA

Aromatische Sauce mit typischen Krautern und Gewdlrzen
Fertige Garnitursauce mit typischen, aromatischen Krautern und Gewirzen. Fur
kurzgebratenes Fleisch, Fisch- und Geflugelgerichte. Einwaage: 140g/I

Art.Nr. M01225 12 10,0 kg Eimer fur 81 |
13 2,8 kg Karton fur 23 |

Energie

Kohlen- Gesattigte
drate. ettsa Salz

' Eiwein Ko Zucker | | Fett I L,ell I

Vegetarische Grunkern Bolognese Hf CL

Italienischer Genul3 mit Grinkerneinlage und Tomaten.&nbsp;
Vegetarischer Genul} auf italienische Art mit Gelingsicherheit. Leichte, schnelle und
problemlose Zubereitung, zeit- und arbeitssparend. Sauce mit reichlicher Einlage
und typischer Wirzung. Einwaage: 2509/!

Art.Nr. MO1351 19 10,0 kg Stiick fir 50 |

Energie

Zucker Fett | (Sestttigte, “gq)p

Vegetarische Tomatensauce nach Bologneser Art CL
Italienischer GenulR mit pflanzlicher EiweilReinlage und Tomaten
Italienischer Genuf3 auf leichte Art, mit bissfester pflanzlicher Eiweil3einlage und
vielen Tomaten. Die vegetarische Art einer Bolgneser Sauce. Leichte, schnelle und
problemlose Zubereitung, zeit- und arbeitssparend.

Art.Nr. M09506 12 12,5 kg Eimer fir 62 |

Energie
iweid  Kohlen- Gesattigte
' Eiweil  Koblen  Zyucker | Fett I,“ sssss I | salz I

Zigeunersauce CL

Feurige Sauce mit Einlage von roter und griner Paprika

Es handelt sich um eine fertige Sauce zu vielen Fleisch-, Gefliigel-, Fisch-, Eier- und
Gemisegerichten, die einen wirzig-pikanten Geschmack bekommen sollen. Mitdem
Produkt lassen sich aber auch Suppen mit arttypischem Geschmack zubereiten oder
ergadnzen. Einwaage: 1609/l

Art.Nr. MO1390 11 6,0 kg Eimer flr 44 |

13 2,8 kg Karton fir 20 | Sueigie
Eiwei  Kohen  Zucker | Fett i;gg';;%;e salz

CUISINOR® Orig. Tiroler Bratenjus,past. Hf CLA

Kraftige Bratenjus ohne Hefeextrakt.

Absolute Tiroler Top-Qualitat in pastdéser Form, perfekt fir Sie vorbereitet.

Die pastdse Konsistenz garantiert den vollen Geschmack denn die edlen Zutaten

wie kraftiger Fleischextrakt, hochkonzentrierter Kalbsfond und aromatisches

Rostgemise bleiben in der feinen Paste optimal geschitzt. Einwaage: 1009/l
Energie

Art.Nr. MO1317 11 10,0 kg Eimer far 110 | '

Eiweil3

Kohlen- Gesatigte
Nyorew 4 | Zucker | Fett IEHS“,E salz
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Saucen

CUISINOR® Original Tiroler Bratenjus, pastdés CLA

Das Original. Unsere beste Bratenjus, ohne zugesetzte
Allergene. Goldener DLG-Preis 2018

Absolute Tiroler Top-Qualitat in pastdser Form, perfekt fiir Sie vorbereitet.

Die pastose Konsistenz garantiert den vollen Geschmack denn die edlen Zutaten
wie kraftiger Fleischextrakt, hochkonzentrierter Kalbsfond und aromatisches
Rostgemuse bleiben in der feinen Paste optimal geschutzt. Einwaage: 100g/|

Art.Nr. M01086 10 3,5 kg Eimer fiir 38 |

Fett Salz

12 12,5 kg Eimer fiir 1381 (=9, o amn
B ey s e

CUISINOR® M Jus zu Braten, pastds CLA

Leichtgebundener, kraftvoller Saft zu allem Fleisch

Als Grundlage fir viele Arten von Jus oder aber auch leicht gebundenen Saucen.
Falls erwiinscht, mit Brauner Roux oder braunem Saucenbinder auf die gewiinschte
Konsistenz bringen. Einwaage: 100g/I

Art.Nr. M01044 11 10,0 kg Eimer fur 110 |

Energie

EiweiR  [oF Zucker Fett salz

CUISINOR® M Jus zu Geflugel, pastos CL

Kréaftige Jus mit intensivem Gefligelgeschmack. Halal
zertifiziert

CUISINOR® Jus zu Gefliigel l4Rt sich als fertige Sauce zu Ragout und
Geschnetzeltem, zu Kurzgebratenem und naturlich fur alle Arten von ganzem
Geflugel verwenden. Sie ist schnell Ioslich und hat einen kraftigen Geschmack.
Einwaage: 1009/

Art.Nr. M01076 10 4,0 kg Eimer fiir 44 |

Energie
Fett Salz

12 12,0 kg Eimer fir 162 | D gl CR
o0 sy mrs s

CUISINOR® Rostzwiebel-Saft zu Braten CLA

Als eigenstandige Sauce und zur Erganzung eigener Fonds
Grundlage fur viele Arten von Jus oder leicht gebundenen Saucen. Falls erwiinscht,
mit Roux dunkel oder braunem Saucenbinder auf die gewlinschte Konsistenz
bringen. Einwaage: 120g/I

Art.Nr. M01169 10 2,5 kg Eimer fur 23 |

Energie

' Eiweif  Koblen  Zucker | Fett i I salz
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Pastose Saucen, Saucen, Bratensafte

Instant Bratensaft CLA

Far kraftige Saucen und zum Ergénzen eigener Gerichte
Der typische Bratensaft mit echtem Fleischextrakt. Zur Ergé&nzung bei der
Herstellung eigener Saucen oder als wirzende Zutat. Einwaage: 1009/

Art.Nr. MO1069 12 12,5 kg Eimer fur 138 |
13 3,4 kg Karton fur 37 1

Energie
Eiweil Salz

Klarer Saft zu Braten, pastdés CLA
Grundlage fur viele Arten von Jus und leicht gebundenen
Saucen
Als Grundlage fur viele Arten von Jus oder aber auch leicht gebundenen Saucen.
Falls erwiinscht, mit Roux dunkel oder braunem Saucenbinder auf die gewiinschte
Konsistenz bringen und individuell abschmecken. Einwaage: 100g/I

Energie

Art.Nr. M01246 11 10,0 kg Eimer fur 110 | '

Eiweil Zucker Fett  Gesatiole  salz

Kohlen- esatti
| I | hydmel I I | I ie«sau I | I

PERLET® Jus zu Braten, granuliert Hf CLA
Leichtgebundener, besonders kraftiger Saft zu allem Fleisch
ohne Hefeextrakt

Top- Qualitat in granulierter Form als Grundlage fur viele Arten von Jus oder aber
auch leicht gebundenen Saucen. Das Granulat garantiert den vollen Geschmack,
denn die edlen Zutaten bleiben im Granulat optimal geschiitzt. Einwaage: 100g/|

Art.Nr. M05267 12 10,0 kg Eimer fuir 110 | .E”e'giel

Eiweils Zucker , | Fett  Sesitigte gy

Kohlen- esati
| I | hyﬂra(el I I | I ieusau I

PERLET® Jus zu Geflugel M Hf CLA
kraftige Jus mit intensiven Gefligelgeschmack und leichter

Bindun®g
PERLET™ Jus zu Gefligel lait sich als leicht gebundene Sauce zu Ragout und
Geschnetzeltem, zu Kurzgebratenem und nattrlich fur alle Arten von ganzem
Geflligel verwenden. Durch das Granulat ist die Jus schnell 18slich und zeichnet sich
durch einen besonders kraftigen Geschmack aus. Einwaage: 100g/I

EiweiR foner Zucker, | Fett  S&sdtigte  ga)z

hi
| Ilnyumell Il Iiem Il I

Art.Nr. M05281 12 10,0 kg Eimer fur 110 | IEnﬂgieI

Bratensaft CLS

Leicht gebundene Sauce zum Ergéanzen eigener Gerichte
Kennzeichnungsfreier Bratensaft mit echtem Fleischextrakt und ohne Zusatz von
Allergenen, Hefeextrakt und blahenden Zutaten. Bei vollem Geschmack, ideal auch
fur die Verwendung in der Diatkiiche. Zum abbinden verwenden Sie PERLET®
Saucenbinder dunkel CLA. Einwaage: 100g/I

Energie

Art.Nr. M05264 12 10,0 kg Eimer fir 110 | . '

EiweiR Salz

Kohlen- Gesattigte
| I | hydralel IZ”‘:"E’I | Fett I ieusaurel | I
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Saucen

Braune Sauce zum Geflugel CLS

Kraftige Sauce mit intensivem Geflugelgeschmack
Kennzeichnungsfreie Sauce zu Geflugel, leicht gebunden und ohne Zusatz von
Allergenen, Hefeextrakt und blahenden Zutaten. Bei vollem Geschmack, ideal fur
die Verwendung in der Diatkiiche. Einwaage: 100g/I

Art.Nr. M05263 12 10,0 kg Eimer far 110 |

Energie

Eiweils Zucker| | Fett | Gesattigie o

Kohlen-
| I | hydralel I I | I Ieusamel

Delikatess Sauce zu Braten CLS

Kraftige braune Sauce, ideal zu Kurzgebratenem
Kennzeichnungsfreie kraftige Sauce zu Braten ohne Zusatz von Allergenen,
Hefeextrakt und blahenden Zutaten. Erganzung fur vorhandene Fonds und Saucen,
als fertige Sauce zu Kurzgebrtenem und Hackfleischgerichten, SpieRen und
Rouladen. Bei vollem Geschmack, ideal fir die Verwendung in der Diatkiiche.
Einwaage: 1009/

Energie

Art.Nr. M05265 12 10,0 kg Eimer fur 110 | '

Eiweil Kohlen- -\ po Fett | Sesatigte o

| I | hydralel I I | I Ieusamel | I

Tomatensauce CLS

Fruchtige Sauce, tomatig im Geschmack

Kennzeichnungsfreie Tomatensauce ohne Zusatz von Allergenen, Hefeextrakt und
blahenden Zutaten. Bei vollem Geschmack, ideal fur die Verwendung in der
Diatkuche.

Art.Nr. M05262 12 10,0 kg Eimer fur 110 |

Energie

Eiweils Zucker| | Fett | Gesattigie o

Kohlen-
| I | hydralel I I | I Ieusamel

Bratensaft CLA

Fur kraftige Saucen und zum Ergénzen eigener Gerichte

Der typische Bratensaft mit echtem Fleischextrakt. Ideal zu Kurzgebratenem aber
auch zur Ergdnzung bei der Herstellung eigener Saucen oder als wiirzende Zutat
bei Ragouts und Geschnetzeltem. Einwaage: 100g/I

Art.Nr. MO1311 12 12,5 kg Eimer fir 138 |

Energie

ERE Zucker , | Fett | Sesduigle  sa)p

Kohlen-
| I | hydrate I I I | I leusamel

Saft zum Braten CLA
Grundlage fur viele Arten von Jus und leicht gebundener

Saucen

Grundlage fir viele Arten von Jus oder leicht gebundene Saucen. Falls erwiinscht,
mit Roux dunkel oder braunem Saucenbinder auf die gewiinschte Konsistenz
bringen. Einwaage: 80g/I

Eiwei salz

Kohlen- Gesattigte
| I | hydralel IZUCkerl | Fett I Ieusaurel | I

Art.Nr. M01283 12 12,5 kg Eimer fiir 169 | lEnergieI
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Pastose Saucen, Saucen, Bratensafte

Tomatensauce M CLA
Fruchtige Sauce mit kraftig tomatigem Geschmack, Halal

zertifiziert
Tomatensauce a3t sich als fertige Sauce zu Fleisch- und Fischgerichten, zu Nudeln
oder als Basis fur Abwandlungen verwenden. Einwaage: 100g/I

Art.Nr. M01282 12 12,5 kg Eimer fir 138 |  gnergie

Eiweill ~ Kohlen- 5 o po.  Gesattigte o

'l |||| || | eeeeeeee | |
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Saucen

Fix fur Gratin CL

Wirzung und Bindung fur Auflaufe und Gratins

CUISINOR® Fix fiir Gratins um alle Auflaufe von Kartoffel, Nudeln und Gemiise etc.
schnell und rationell herzustellen.

Das Ergebnis ist ein locker - cremiges Gratin, rahmig mit einem vollmundigen
sahnigen Geschmack.

Energie

Art.Nr. M01174 12 8,0 kg Eimer fur 35 | '

Eiweily Zucker Fett | (Sestttigte, =~ ga)p

Kohlen-
| Ilhyaraxell Il II eIl I

Asia Compound fiur Erdnuss-Sate Sauce Hf CL

Idealer Begleiter fur asiatische Geflugelgerichte

Typisch wirzige Woksauce mit kraftigen Erdnussgeschmack fiur Fleisch, Fisch,
Geflugel, aber auch vegetarische Asiagerichte. Besonders zur Zubereitung von
authentischen Wokgerichten geeignet. Einwaage: 1509/

Art.Nr. M01344 10 3,0 kg Eimer fur 23 |

Energie

Eiweily Zucker Fett | (Sestttigte, ~ ga)z

Kohlen-
| Ilhyaraxell Il II eIl I

Asia Compound fir Hot & Spicy Sauce Hf CL

Intensiv wirzig- fruchtige, leicht scharfe Sauce fur authentische
Asiagerichte

Intensiv wirzige, leicht scharfe und besonders dunkle Woksauce fur Fleisch,
Geflugel wie Entenbrust, aber auch vegetarische Asiagerichte. Besonders zur
Zubereitung von authentischen Wokgerichten geeignet. Einwaage: 150g/I

Eiwei  Koblen  zucker, | Fett  S&itole | salz

| Ilh erI Il II eeeeeee I

Asia Compound fur Stul3-Sauer Sauce Hf CL

Klassische, fruchtige Asiasauce mit authentischem Geschmack
Fruchtige, leicht scharfe Woksauce fur Fleisch, Fisch, aber auch vegetarische
Asiagerichte. Sauce kann heif3, aber auch kalt als Dipsauce verwendet werden.
Besonders zur Zubereitung von authentischen Wokgerichten geeignet. Einwaage:
1509/

Art.Nr. M01345 10 1,8 kg Eimer fir 14 | IE"efgieI

Eiweil Gesattigte Salz

Kohlen-
| I | hydralel IZUCkefl | Fett I IeusaweI

Asia Compound-Green Thai Curry Hf CL

Feine thailandische Sauce, wirzig mit feiner Scharfe

Zur Herstellung typischer thailandischer Green Curry Gerichte.

Fur alle Fischarten geeignet, passt besonders gut zu Salzwasserfischen und
Garnelen. Auch ideal fir Suppen und vegetarische Gerichte. Einwaage: 1509/

Art.Nr. M01343 10 3,0 kg Eimer fiir 23 | lE"emiel

Art.Nr. M05284 10 2,7 kg Eimer fur 21 |

Energie

il Kohlen- Gesattigte
' Eiweifl  Koblen:  Zucker Fett ieusém salz
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Fix-Produkte

Asia Compound-Red Thai Curry Sauce Hf CLA

Die beliebteste thailandische Sauce, wirzig, mit pikant
fruchtiger Scharfe

Wurzig scharfe Woksauce fur Fleisch, Fisch und Meeresfrichte, Geflugel, aber auch
vegetarische Asiagerichte. Zeichnet sich besonders durch einen milden
Kokosgeschmack aus. Besonders zur Zubereitung von authentischen Wokgerichten
geeignet. Einwaage: 1509/l

Eiweill Zucker | | Fett  S&Ol | salz

Kohlen-
| I | hydralel I I | I Ie eI | I

Asia Compound-Yellow Thai Curry Hf CLA

Feine thailandische Sauce, wirzig mit feiner Scharfe

Wirzig scharfe Woksauce fur Fleisch, Fisch und Meeresfrichte, Geflugel, aber auch
vegetarische Asiagerichte. Zeichnet sich besonders durch einen milden
Kokosgeschmack aus. Besonders zur Zubereitung von authentischen Wokgerichten
geeignet. Einwaage: 1509/l

Art.Nr. M01342 10 3,0 kg Eimer fiir 23 | IE"efgieI

Eiweil | KoMeh  Zucker Fett

Gesattigte
ettsa Salz

i
I uveI | I

Art.Nr. M05289 10 2,1 kg Eimer fir 16 | IE“e’Q‘eI

Fix fur Bolognese CL

Die Basis fur original italienische Bolognese

Sauce Bolognese ist wohl die bekannteste italienische Pastasauce.

MOGUNTIA Fix fur Bolognese enthalt au3er Fleisch und Flissigkeit (Wasser) alles
was zur Herstellung dieser Sauce erforderlich ist.

Nur Hackfleisch anbraten (800 g), Wasser (1 Liter) und Fix fur Bolognese (200 g)
zugeben, kurz aufkochen. Fertig.

Sie eignet sich hervorragend fiir Pastagerichte auf Tomatenbasis unter Verwendung
von Schweine-, Kalb-, Lamm-, Gefligel- und Rinderhackfleisch. Einwaage: 110 g/kg

Eiweill Zucker, (Fett ", Sesattige. g

Art.Nr. M01258 12 12,0 kg Eimer fur 1211  ([fEnerde - -
A o1y s e rs s i
Fix fur Chili con Carne CL

Die Basis fur ein feuriges Chili
Fix und fertig. Nur noch Hackfleisch anbraten, rote Bohnen, Wasser und Fix fir Chili
con Carne zugeben, kurz aufkochen. Fertig. Einwaage: 2009/l

Art.Nr. M05222 12 8,0 kg Eimer flir 48 |

Energie

Zucker Fett | Sesattigte  salz

Eiweil Kohlen-
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Saucen

Fix fur Fino-Tomato CLS

Reines Tomatenpulver ohne Zucker und Salzzusatz
Fino-Tomato eignet sich sowohl zum Tomatieren von Speisen, als auch zur
Herstellung von Tomatengetranken oder fiir Tomatenpiree. Einwaage: 2009/l

Art.Nr. M01622 11 6,0 kg Eimer fur 36 |

Energie

it Fett salz

s cestiigte
' Eiweil X Zucker Ir‘samell I

Fix fur Semmelknoddel CL

Bindung und Wirzung fur selbstgemachte Semmelknddel

Fix und fertig. Fix fiur Semmelknddel enthalt alle Zutaten - Ei, Zwiebel, Petersilie und
eine fein abgestimmte Gewurzmischung - die fur deftige bayerische Semmelknddeln
benttigt werden.

Einfach Fix fur Semmelknddel mit heiRem Wasser oder Milch verrihren. Trockene,
grob geschnitte, Brétchen und auf Wunsch etwas angebratene Speckwiirfel zugeben,
Knodel formen und in kochendem Salzwasser fertig garen. Einwaage: 100g/kg

Eiweil3

Kohlen- Gestitigte
| I | hydrate I IZUCke"I | Fett I Ieusaurel Salz

Art.Nr. M4752 15 2,0 kg Beutel fiir 20 kg lEnergie

Fix fur Tomaten-Mix CLS

Basis fur Tomatenzubereitungen, kalt und warm zu verwenden
Uberall, wo ein mehr oder weniger dominanter Tomatengeschmack verlangt wird.
Zum Tomatieren von Suppen, Saucen, Ragouts und Dressings, sowie zur Herstellung
von Tomatensaucen, Tomatensuppen und Tomaten-Mix-Getranken.

Art.Nr. M04002 12 12,5 kg Eimer fir 262 |

Energie
Eiweil

Kohlen- Gestitigte
' | I | hydrate I IZUCke"I | Fett I Ieusaurel Salz

Fix fur Gulasch, pastos Hf CLA

Ansatz fur Gulasch und alle Arten von Ragouts

Fix fur Gulasch ist die ideale Grundlage fir ungarisches Gulasch und viele Arten
von braunen Ragouts. Einwaage: 200g/I

Art.Nr. M0O8678 19 15,0 kg Stiick fir 90 |

Energie

Gesattigts

' Eiweil | Koblen  Zucker | Fett ll..l salz

Fix fur Ungarisches Gulasch, Powder CLA

Ansatz fur ungarisches Gulasch und alle Arten vonRagouts
Ansatz fur ein typisches ungarisches Gulasch mit Paprike und auch viele Arten von
braunen Ragouts. Einwaage: 130g/I

Art.Nr. M01162 10 2,3 kg Eimer fur 20 |
12 12,5 kg Eimer fur 109 |

Energie

Eiweil Fett  Gesatti

Kohlen- Gesattigte
' | I | hydrate I IZUCK”I | I Ieusaurel

Salz
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Fix-Produkte
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Saucen

CLASSIC Fischfond Hf CL

klarer Fischfond fur Suppen und Saucen

Mit CLASSIC Fischfond CL lassen sich alle Arten von Fischgerichten, Suppen und
Saucen problemlos zubereiten. Es werden keine weiteren Zutaten, wie etwa
Gemisebiindel oder Fischgraten, bendétigt. Das Produkt eignet sich als
eigenstandiger Fond flr Fischragouts, fir Fischsuppen und -saucen, als Basis zum
Pochieren und Kochen sowie zum Verlangern vorhandener Fonds. Einwaage: 20g/
I

Energie

Art.Nr. MO1358 81 2,0 kg Eimer fur 102 | . '

Eiweil | KoMeh  Zucker Fett

CLASSIC Fond M fiur Fisch und Krustentiere CLA

Grundlage fur viele Suppen, Saucen und Fischgerichte

Mit CLASSIC Fond fir Fisch und Krustentiere lassen sich alle Arten von
Fischgerichten, Suppen und Saucen problemlos zubereiten. Es werden keine
weiteren Zutaten, wie etwa Gemuseblndel oder Fischgraten, bendétigt. Das Produkt
eignet sich als eigenstandiger Fond fur Fischragouts, fir Fischsuppen und -saucen,
als Basis zum Pochieren und Kochen sowie zum Verlangern vorhandener Fonds.
Einwaage: 30g/I

Gesattigte
ettsa Salz

i
I uveI | I

g Gesatigte
Ele® ettsaurs Salz

Nohiete 4\ Zucker Fett I EI

Art.Nr. M01290 10 2,0 kg Eimer fir 69 | IE"e’Q‘el

CLASSIC Geflugelfond M

Grundlage fur alle Geflugelsuppen

CLASSIC Geflugelfond ist die ideale Grundlage fir klare Hihnersuppen und
Geflugelcremesuppen sowie zum Abschmecken von Gefligelgerichten. Die Suppe
erhélt ein typisch gelbes Aussehen und einen harmonischen Geschmack. Einwaage:
20g/1

Eiwei  Koblen  Zucker | Fet _ S&itoe | salz

| Iln erI Il Il eeeeeee I

Art.Nr. M02103 12 12,5 kg Eimer fir 638 | IE"efgieI

CLASSIC Grand jus Hf CLA

Ansatz fur alle braunen, ungebundenen Saucen

CLASSIC Grand jus ist Ansatz fir alle braunen, ungebundenen Saucen und zum
Ansetzen von Bratensaften. Der Eigengeschmack der verschiedenen Fleischsorten
kommt voll zur Geltung. Grand Jus eignet sich auch zum Ansetzen von braunen,
klaren Suppen, z.B. klare Ochsenschwanzsuppe. Einwaage: 20g/I

EiweiR salz

Kohlen- Gesattigte
| I | hydralel IZUC"(‘"I | Fett I Ieusawel | I

Art.Nr. M05102 12 12,5 kg Eimer fur 638 | IE"ewieI
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Fonds, Saucenansatze, Grundsaucen

CLASSIC Grundfond fur Wild und saure Gerichte CL

Ansatz fur Wildgerichte, -suppen und -saucen

CLASSIC Grundfond fur Wild und saure Gerichte eignet sich hervorragend fur die
Zubereitung von Wildgerichten, wie Braten, Ragouts und Pfeffern, als Grundlage fir
saure Gerichte, eigenstandige Suppen und Saucen, sowie zur Ergdnzung eigener
Fonds. Einwaage: 1609/

Kohlen- Gesattigte
EiweiR [Oleh | Zucker, | Fett  SSANOR | salz

i

Art.Nr. MO1609 10 3,0 kg Eimer fur 22 | ﬁ
CLASSIC M Demi-Glace CL

Ansatz fur alle braunen, gebundenen Saucen, Halal zertifiziert
CLASSIC Demi-Glace ist Ansatz fur alle braunen, gebundenen Sucen und zum
Ansetzen von Schmorgerichten, Gulasch und Geschnetzeltem, Rouladen,
Schmorsteaks, Spief3en etc. Einwaage: 100g/I

Art.Nr. MO5101 12 12,5 kg Eimer fur 138 |

Energie

Kohlen- G igte,
Eiweil  Komel | Zucker | Fett ren( | Salz

esatti
| Iln II Il Iieusaull I

CLASSIC M Gemusefond CLA

Grundlage fir alle Gemusesuppen und Eint6pfe, Halal
zertifiziert

Grundlage fiur alle Gemusesuppen, Eintopfgerichte und zum Garen von Gemise.
Der Eigengeschmack der zubereiteten Speisen kommt voll zur Geltung und wird
harmonisch abgerundet. Einwaage: 10-20g/I

Eiweil  fKeblen  Zucker Fett

G te
i Salz

esattig
iellsnu I | I

Art.Nr. M02102 12 12,5 kg Eimer fiir 1262 | .E”ergiel

CLASSIC M Velouté Hf CL

Ansatz fur alle hellen, gebundenen Saucen, Halal zertifiziert
CLASSIC Velouté ist Ansatz fur alle weil3e Saucen, zum Binden von Gemise und
zur Herstellung von Fricassées und Blanketts. Der Eigengeschmack der Fonds und
Zutaten , wie z.B. Senf, Meerrettich etc., kommt voll zur Geltung.

Einwaage: 100g/I

Art.Nr. M0O5201 12 12,5 kg Eimer fiir 138 | |E”e'9‘e|

Eiweil Gesatti

Kohlen- igte
| I | hydra(el IZUCkETI | Fett I i eeeeeeee I Salz

CLASSIC Rinderfond CLA

Grundlage fir alle Fleischsuppen
Als Grundfond zum Ansatz vieler Supen und Saucen, als eigenstandige Suppe oder
als Ansatz fur Kraftsuppen. Einwaage: 15-20g/I

Art.Nr. M02101 12 12,5 kg Eimer flr 846 |

Energie

ey, (KehisR: Gesitiigte
' Eiweil | Koblen  Zucker, | Fett | Sesaitiot | salz I
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Saucen

CLASSIC Typ Hollandaise Hf CL

Ansatz fur alle aufgeschlagenen Buttersaucen

Die zubereitete Sauce laRt sich je nach Wunsch abwandeln, z.B. Béarnaise, Choron,
Mousseline etc. Typ Hollandaise enthéalt kein Mehl und ist warmhalte- und
hitzebestandig. Einwaage: 100g/I|

Art.Nr. M01462 15 2,0 kg Beutel fur 22 |

Energie
Eiweil o8 Zucker Fett salz

Braune Grundsauce M CLA
Grundlage fur viele Saucen und zum Verlangern eigener

Gerichte, Halal zertifiziert
Braune Sauce instant ist eine Grundlage fur Kurzgebratenes ohne eigenen
Saucenansatz, aber auch zum Verlangern eigener Saucen. Einwaage: 100g/I

Art.Nr. M01284 12 13,5 kg Eimer fur 148 | Energie

EiweiR Kol Zucker Fett salz

--'-- sssss -

WeilRe Grundsauce Hf CL

Far raffinierte Saucen zu hellem Fleisch und Gemuse
Sowohl als Grundlage bei kurzgebratenem, hellem Fleisch, hellen Ragouts, als auch
fur Gemuse. Einwaage: 100g/I

Art.Nr. M01285 12 10,0 kg Eimer fur 110 |

Energie

on
- Eiweil Zucker | | Fett I sssss Ill Salz I
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Fonds, Saucenansatze, Grundsaucen
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Saucen

PERLET® M Saucenbinder hell CLS
Granulat zum Binden von allergenfreien Suppen und Saucen,

Halal zertifiziert

Zum Binden von allergenfreien hellen Saucen, Fonds und Suppen. Ldst sich sofort
auf ohne Klumpchen zu bilden und ist geschmacksneutral. Hergestellt ohne
gehartete Fette.. Einwaage: 70-100g/I

Art.Nr. M01331 12 10,0 kg Eimer fur 153 | .E"ergiel

B Zucker, | Fett  Sgsiuigte | ga)p

Kohlen-
| Ilnydmell Il Ii eeeeeeee I

PERLET® M Saucenbinder,dunkel CLS
Granulat zum Binden von allergenfreien Suppen und Saucen.

Halal zertifiziert.

Zum Binden von allergenfreien dunklen Saucen, Fonds und Suppen. Ldst sich sofort
auf, ohne Klumpchen zu bilden und ist geschmacksneutral. Hergestellt ohne
gehartete Fette. Einwaage: 70-100g/I

Art.Nr. MO1330 10 2,0 kg Eimer fur 31 |

12 10,0 kg Eimer fir 1531  (Energe,
EiweiB  [oneh | | Zucker Fett "’i:j:;‘,‘ﬁgi salz

Saucenbinder dunkel M CLS
Instant, zum Binden dunkler Saucen und brauner Gerichte, Halal

zertifiziert
Zum Binden von dunklen Gerichten wie Saucen, Ragouts und Suppen. Einwaage:
80g/I

Art.Nr. MO1030 12 12,5 kg Eimer flr 169 | Energie N 7
s wanas

Saucenbinder, hell M Hf CL
Instant, zum Binden weilRer Saucen und heller Gerichte, Halal

zertifiziert
Zum Binden von hellen Saucen, Fleischgerichten wie Fricassée und Blankett,
Suppen und Gemise. Einwaage: 80g/I

Art.Nr. M05221 12 12,5 kg Eimer fir 169 | Energie N
G waaais iy

CLASSIC M Roux hell Hf CL
zum Binden von hellen Suppen und Saucen

Zum Binden von hellen Saucen, Fonds und Suppen. Lost sich sofort auf ohne
Klimpchen zu bilden und ist geschmacksneutral. Hergestellt ohne gehartete Fette.
Einwaage: 70-100g/I

Art.Nr. M01052 18 25,0 kg Fass flir 382 |

Energie

iweil ~Konien: Gesatigte
- Eiweil | Koblen  Zucker | Fett I eeeeeeee II salz
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Roux, Saucenbinder

CLASSIC Roux dunkel Hf CL

zum Binden von dunklen Suppen und Saucen

Zum Binden von dunklen Saucen, Fonds und Suppen. Ldst sich sofort auf ohne
Klimpchen zu bilden und ist geschmacksneutral. Einwaage: 70-100g/I

Art.Nr. M01177 82 10,0 kg Eimer fur 153 |

Energie

K;;rlgre- cesatigte g,

' Eiweit K Zucker | | Fett lieusamI

CLASSIC Roux hell Hf CL

zum Binden von hellen Suppen und Saucen
Zum Binden von hellen Saucen, Fonds und Suppen. Lost sich sofort auf ohne
Klimpchen zu bilden und ist geschmacksneutral. Einwaage: 70-100g/I

Art.Nr. M01176 82 10,0 kg Eimer fur 153 |

Energie

Zucker Fett |, Sesattigte oo,

il Kohlen-

CLASSIC® Fond zu Kalb CLA
Einwaage: 35g/I

Art.Nr. M05291 15 1,4 kg Dose fur 41 |

Energie
i Kohlen- Gesattigte
' Eiweill | Koblen  Zucker, | Fett ieum,e salz

energyPLUS ; pflanzliches Bindemittel Hf CLA

Temperatur- und zeitentkoppeltes Bindesystem

Dieses Bindesytem wurde speziell fir die Cook und Chill Produktion entwickelt und
muf3 vorher nicht gekocht und abgekuhlt werden.

Einfach in die zu bindenden Suppen und Saucen kalt anrihren und damit auf die
gewlnschte Viskositat binden, evtl. portionieren und bei Bedarf auf die
Verzehrtemperatur erhitzen.

Erwarmt wird mit Thermokontakt (Portionen), Induktion (Portionen), Heif3luft
(Portionen und GrolR3portionen), Kombidampfer (Grof3portionen) bis jeweils mind.
72° C. Einwaage: 20-60g/I

Energie

Art.Nr. M05241 11 5,0 kg Eimer fur 255 | '

Eiweil salz

Kohlen- Gestttigte
| I | hydralel IZ”CkEfI | Fett I Ieu sssss I | I
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