SALATDRESSINGS, KALTE SAUCEN

.

SALATDRESSINGS |
KALTE SAUCEN

- Dipsaucen sind ebenso ein Muss wie abwechslungsreiche Salatdressings.
" Unter der Marke DRESSY® gibt es sie in unserem Sortiment auch in Pulverform.
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SALATDRESSINGS

DRESSY® Powder Italienne Dressing CLA

Klares Salatdressing mit mediterranen Krautern und feiner
sauerlicher Note.

M01265 10 21kg EIM 155 g/kg 161

DRESSY® Powder Krauterdressing Hf CLA

Delikatess Salatdressing mit feinen Krautern und Gewiirzen.
Goldener DLG-Preis 2020.

M01010 10 21kg EIM 155 g/kg 161

DRESSY® Powder Original Tiroler Krauterdressing CLA

Pikantes Salatdressing mit feinen Krautern und einer ausge-
pragten Saurenote.

M01286 10 21kg EIM 155 g/kg 161

DRESSY® Powder Thousand Island Dressing CL

Cremiges Salatdressing mit fruchtiger Tomatennote, feinen
Krautern und Gewiirzen.

M01263 10 2,0kg EIM 157 g/kg 151

DRESSY® Powder Yoghurt Dressing Hf CL

Mildes Salatdressing mit feiner Saure.

M01289 10 2,0kg EIM 150 g/kg 151
DAS BESONDERE SALATOL
CUISINOR® vario O

Speiseolzubereitung mit 20% extra nativem Olivendl, 4 x 2.

M09532 80 8,0 kg KRT
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Buttermilchdressing (fiir 10 Portionen)

20 g DRESSY® Powder Krauterdressing mit dem Schneebesen in
50 ml Wasser und 250 ml Buttermilch einrtGhren. 75 ml Pflanzenol
unterrthren, einige Minuten stehen lassen und nochmals kraftig durch-
ruhren.

Himbeerdressing (fiir 10 Portionen)

20 g Friichte-Mix Himbeer (M09483) mit 300 mI Wasser verrihren und
kurz ziehen lassen. 50 g DRESSY® Powder Krauterdressing einrihren.
150 ml Pflanzendl unterrthren, einige Minuten stehen lassen und noch-
mals kraftig durchrthren.

American Dressing (fiir 10 Portionen)

5 g Tomaten-Mix in 150 ml Wasser einrthren und kurz ziehen lassen.
30 g DRESSY® Powder Krauterdressing einrtihren. 30 ml Pflanzenol
unterrtihren, einige Minuten stehen lassen und nochmals kraftig durch-
ruhren. Mit 135 g Joghurt, 150 ml Milch, 50 ml Sahne, 40 g Mayonnai-
se und 25 g Ketchup zu einem glatten Dressing verruhren.
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KARTOFFEL-PRODUKTE
BEILAGEN

Die MOGUNTIA FOOD GROUP bietet ein breites Sortiment an Beilagen aus Kartoffeln,
Reis oder Teigwaren zur schnellen und einfachen Verfeinerung und Zubereitung
leckerer Gerichte.
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KARTOFFEL-PRODUKTE, BEILAGEN

Kartoffelpiiree, komplett Hf CL

Nur in heies Wasser einriihren - fertig.

M09225 80  675kg KRT 195 g/l 4ig m m

stoffe  keine

Kartoffelpiiree komplett mit Milch, Granulat
Nur in heies Wasser einriihren - fertig. Produkceige m Emahrungs

M09241 80 180kg KRT 2221 1008 kg m

fe keine

c ]
S

Kartoffelflocken, natur kaltquellend
Reine Kartoffelflocken ohne Milch und Gewiirze. m m nanr n '

M09239 80 100 kg KRT 167 g/l 70kg m

stoffe  keine

. Kartoffelknodel halb & halb Hf CL

Hergestellt aus Kartoffeln und geschmackgebenden Kompo-

s o ] vt JJERE
M09238 80 70kg KRT  4ddg 275kg m "

offe keine

CLASSIC Eier-Spatzle-Mix Hf CL

Fiir echte hausgemachte Eierspatzle und -knopfle.

M06003 48 50kg SAK 1250 g/kg 9kg m

CUISINOR® Gemiise Bulgur CL

Vegetarische Spezialitat, nicht nur als Beilage zu verwenden.

6 Beutel im Karton. m n
MO1379 16 5.1k KRT  a5gkg  17kg m "

CUISINOR® Gemiise Couscous CL

Vegetarische Spezialitat mit Erbsen, Broccoli und Karotten. 6

Beutel im Karton. m n

M01378 16 42kg KRT 350 g/kg 16kg m

stoffe  keine
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KARTOFFEL-PRODUKTE, BEILAGEN

CUISINOR?® Risotto Espanol Hf CL

Feines Reisgericht mit Zwiebeln und vielen gesunden roten

Poptlesticen. e
el

Moi3s 19 120kg WAN 600 g/kg 32kg
stoffe  keine
CUISINOR?® Risotto mit Gemiise Hf CL
Feines Reisgericht mit viel Gemiise und Krautern. Produkteigenschaften Ernahrungsform
MO303 19 120k WAN 00gks kg m 7
/usatz keine

Eier-Nudeln Band, gewalzt, 8 mm

Beste Band-Eier-Nudeln, 8 mm gewalzt, im 5 kg Karton. rodukteigenschafter

F798636 82  Skglose KRT -
g Lt [ oG]

/usatzstoffe  keine

Eier-Nudeln Drelli
Beste Drelli-Eier-Nudeln im 5 kg Karton.

F798638 82  Skglose KRT - -
! L1 [ o6 ]

Eier-Nudeln Gabel-Spaghetti
Beste Gabel-Spaghetti-Eier-Nudeln im 5 kg Karton. rodukteigenschafter

F798607 82 5kg lose KRT mE

Eier-Nudeln geschabte Spatzle
Beste Spatzle-Eier-Nudeln, geschabt, im 5 kg Karton. Produkteigenschafter Ernghrungsforr

F798639 82  5kglose KRT ' ' mm

Eier-Nudeln Penne

Beste Penne-Eier-Nudeln im 5 kg Karton. rodukleigensch

F798644 8  S5kglose KRT HE
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Eier-Nudeln Radiatori

Beste Radiatori-Eier-Nudeln im 5 kg Karton.

EE E Sl o mm g
Isatzstoffe  keine
Eier-Nudeln Schleifchen
Beste Schleifchen-Eier-Nudeln im 5 kg Karton. Produkieigens m

F798647 82  Skglose KRT ' - um

stoffe  keine

Eier-Nudeln schwabische Spatzle

Beste Spatzle-Eier-Nudeln, schwabische Art, im 5 kg Karton.

F798619 82  S5kglose KRT HE

stoffe - keine

Eier-Nudeln Spaghetti
Beste Spaghetti-Eier-Nudeln im 5 kg Karton.

F798601 82 Skglose KRT ; - HE '

ffe keine

Eier-Nudeln Spatzle Premium

Premium Spatzle-Eier-Nudeln im 5 kg Karton.

isatzstoffe  keine
Eier-Nudeln Spiralen
Beste Spiralen-Eier-Nudeln im 5 kg Karton. genschafter

F798605 82  Skglose KRT - HE

toffe keine

Eier-Nudeln Spiralen grof3

Beste Spiralen-Eier-Nudeln im 5 kg Karton.

F798649 8  S5kglose KRT EE

offe  keine
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BASISPRODUKTE

BASISPRODUKTE

Ob Hauptmahlzeit, Beilage, Snack — von sull bis herzhaft.. Wir bieten Trockencom-
pounds zur Herstellung von fleischlosen Bratlingen und Burgern, aber auch Waffel-,
Pfannkuchenteige u.v.m.
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MILCHALTERNATIVEN

PERLET® Genussperlen Typ Kokosmilch granullert Hf

Wiirzperlen zur Herstellung einer Kokosmilch.

M01350 1 50kg EIM 100 g/I 55 I

offe  keine

PERLET® Genussperlen Typ Sojadrink granuliert Hf CL

Weiles Granulat zur Herstellung eines authentischen Soja-

drjnks. o “ - m

M05290 1 4,0kg EIM 100¢/1 41

e keine

Basis Typ Soja-Joghurt, natur

Die Soja-Joghurt-Altenative rein vegan und mit hohem pflanz-

lichen EiweiR-Anteil. m n
M01427 15 18kg BTL 180 g/l 121

offe keine

CLASSIC Backteig-Mix Hf CL

Sowohl fiir siife als auch pikante Zubereitungen.

ffe keine

MO6105 48 80kg SAK 1000 grkg 16kg

CLASSIC Waffel-Mix Hf CL

Fiir echte hausgemachte Waffeln.

zstoffe  keine

VEGANE / VEGETARISCHE BASISPRODUKTE

FITESSA® Natural-Mix CL

Basismischung fiir Auflaufe, Bratlinge, Fiillungen und Klopse.

M01299 15 1,6kg BTL 727 g/kg 4kg

M01352 19 80kg WAN 1000 g/kg 16 kg

keine
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BASISPRODUKTE

FITESSA® M Vital-Mix CL

Pflanzliche Basismischung fiir vollwertige Brat- und Koch- , ‘
massen, Halal zertifiziert. nn

M09044 12 10,0 kg EIM 1000 g/kg 20kg

keine

FITESSA® Vital-Mix vegan CL

Vegane Basismischung fiir Auflaufe, Bratlinge, Fiillungen und schafle ngsic
Klopse. Silberner DLG-Preis 2020. n

M09045 19 8,0kg WAN 1000 g/kg 16kg

/usatz keine

FITESSA® M Weizen-Mix CL

Basismischung mit Weizen fiir vollwertige Bratmassen, Halal nrungsfe
zertifiziert. n

M01382 12 10,0 kg EIM 1000 g/kg 20kg

fe keine

Veganer Hamburger CL

Praparat mit Wiirzung zur Herstellung fleischfreier Hamburger-

patties. n

M01411 19 80kg WAN 667 g/kg 20kg

keine
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SPEZIALOLE
CUISINOR® vario O

Speisedlzubereitung mit 20% extra nativem Olivendl, 4 x 2 |.

M09532 80 8,0 kg KRT

o [ [

keine

CUISINOR® vario B

Speisedlzubereitung mit feinem Buttergeschmack, 4 x 2 1.
M09533 80 8,0kg KRT

o [ S

e keine

CUISINOR® vario B

Speisedlzubereitung auf Raps6l-Basis mit feinem Butteraroma

¢ Laktose- und glutenfrei

e Fiir Vegetarier und Veganer geeignet

¢ Deutliche Reduzierung des Fettverbrauchs

* Extrem hitzestabil durch hohen Anteil gesattigter Fettsduren und
einfach ungesattigter Olsduren

. Y e Spritzt nicht, sprithbar, kombidampfer-geeignet

Braten:
¢ Schone Oberflache und das Bratgut lasst sich leicht von der Pfanne l6sen.

¢ Die Speisen kleben nicht in der Pfanne, sogar bei der Halfte der Ublichen
Fettmenge.

e Widersteht hoheren Temperaturen als Butter oder Margarine.

Schmoren:
e L3sst sich einfach verteilen und verfeinert den Geschmack.

e Verhindert das Zusammenkleben von Reis, Nudeln und Spéatzle und das
Austrocknen von Kartoffelpuree.

"
Saucen:

¢ Enthélt kein Wasser — die ideale Basis fir Saucen aller Art.
e Vermischt sich leicht mit anderen Flissigkeiten.

Desserts:
e Verstarkt das Aroma von Sahneeis und vielen anderen Desserts.

¢ Erhoht auf Grund des Emulgators die Bindung und homogenisiert leicht
mit anderen FlUssigkeiten.

Backen:

e Enthalt einen Konsistenzgeber, der das Backen erleichtert.
e FUr viele Rezepte einsetzbar.

¢ Eine kleine Fettmenge genlgt, die Backzeit wird verkirzt.
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SPEZIALOLE

CUISINOR® vario O

Speisedlzubereitung mit 20% extra nativem Olivendl

Mild fruchtiges Olivenaroma
¢ Ausgewogene Fettsauren-Zusammensetzung
¢ Beste Gareigenschaften

¢ Extrem hitzestabil

¢ Spriihbar, kombidampfer-geeignet

CUISINOR® vario O ist eine Speisedlzubereitung, die die positiven Eigen-
schaften eines guten Olivendls mit denen eines guten Brat- und Frittierdles
in einem Produkt vereint — herrlich gehaltvolles Aroma gepaart mit
Attributen wie Hitzestabilitat, reduziertem Spritzverhalten und besten
Gareigenschaften.

CUISINOR® vario O verfugt auBerdem Uber eine erndhrungsphysiologisch
ausgewogene Fettsaurezusammensetzung, die den Empfehlungen der
deutschen, 6sterreichischen und schweizerischen Gesellschaft fr
Ernahrung entspricht (DGE, OGE, SGE).

CUISINOR® vario O ist das perfekte Produkt fur die warme und kalte medi-
terrane Kliche — zum Kochen, Braten, Frittieren und Verfeineren von Sala-
ten.

Es spritzt kaum beim Braten, Grillen und Schmoren, ist geeignet zum Ko-
chen im Wok, zum Backen von Brot oder Pizza und zum Marinieren von
Antipasti und Salaten.
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PANADEN

PANADEN

Chicken Nuggets, Wiener Schnitzel und Fischstabchen sind beste Beispiele dafdr,
dass sich Paniertes groller Beliebtheit erfreut. Das Wichtigste ist: das Fleisch / der
Fisch bleibt saftig und die Panade wird schon knusprig. Entdecken Sie die Vorteile
unserer vielfaltigen Panadenauswahl.







PANADEN

PANADEN

PANIFIX® Fix Panade CL
Panier-Mix, komplett, Chefkochqualitat.

M01253 1 6,0kg EIM 136 g/l m

PANIFIX® Panko Japanese CL

Panier-Mix fiir knusprige Panaden.

M05287 12 12,0kg EIM 150 g/I 801

PANIFIX® Profi Panade CL

Panier-Mix, komplett.

MO01194 15 20k BTL 1109/l 181

PANIFIX® Puszta Dekor Fertigpanade

Dekor-Panier-Mix Zigeuner Art.

. M4460 11 6,0 kg EIM 1309/l 461
DAS BESONDERE OL ZUM BRATEN

CUISINOR® vario B

Speiseolzubereitung mit feinem Buttergeschmack, 4 x 2 1.

M09533 80 8,0kg KRT
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SONSTIGE ARTIKEL

ZarterLING® M Fruchtig CLA

Praparat zur Behandlung kiichenfertiger Fleischzubereitun-

M7652 15 2,0kg BTL 10 g/kg 200 m

ZarterLING® Power liquid CLA

Praparat zur Behandlung kiichenfertiger Fleischzubereitun-

O mooo
M7655 33 6,0 kg KAN 15 g/kg 400 m

bio4well® Sortiment 4 Vital-Aufstriche CL

Bestehend aus jeweils 25 x 25 g Curry, Gemiise, Mexican und

Tomate Basilikum. m m n
109923 80 25kg KRT 100x25 g m

MOGUNTIA Zuckerstick

SONSTIGE ARTIKEL

Selbsthaftende Folie, fiir Lebensmittel geeignet, 6 Rollen im

Umkarton. m m n
E4590 80 1,852 kg ST m

Trennspray MOGUNTIA 6 Dosen/Karton 600ml

Dose a 600 ml. Ideal fiir den lebensmittelverarbeitenden Be-

Oom o
E0280 80 3,62 kg KRT m

ZarterLING® M Fruchtig CLA

Praparat zur Behandlung kiichenfertiger Fleischzubereitun-

M7652 15 2,0kg BTL 10 g/kg 200 m

84



SONSTIGE ARTIKEL

85



SONSTIGE ARTIKEL
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bio4well® Sortiment 4 Vital-Aufstriche CL

Bestehend aus jeweils 25 x 25 g Curry, Gemiise, Mexican und

Tomate-Basilikum. m ﬂ

L09923 80 25kg KRT 100x25 g

MOGUNTIA Zuckerstick
WeiBzucker EU KAT 11,2000 x 3,6 g.

o[ [

M09242 80 7,2kg KRT 2000 Stiick
Frischhaltefolie
Selbsthaftende Folie, fiir Lebensmittel geeignet, 6 Rollen im
Umkarton.
E4590 80 1,852 kg ST

Trennspray MOGUNTIA 6 Dosen / Karton, 600ml

Dose a 600 ml. Ideal fiir den lebensmittelverarbeitenden Be-

trieb. m n

E0280 80 3,62kg KRT

ZarterLING® M Fruchtig CLA

Praparat zur Behandlung kiichenfertiger Fleischzubereitun-

gon 0 oo

M7652 15 2,0kg BTL 10 g/kg 200

ZarterLING® Power liquid CLA

Praparat zur Behandlung kiichenfertiger Fleischzubereitun-

m o

M7655 33 6,0 kg KAN 15 g/kg 400
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WURZMITTEL
GEWURZE

Gewlrze sind unsere Leidenschaft und ein Muss in jeder Profikliche. Mit unseren
Profi-Wdrzmischungen verzaubern Sie |hre Gerichte im Nu.

* g
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WURZMITTEL

WURZMITTEL

CUISINOR® M Wiirzmittel fiir Fisch CLA

Trockenmarinade fiir Fisch mit pikant, wiirzigem Geschmack,

ohne Glutamat. ﬂ

M01267 10 25kg EIM 10 g/kg 250 kg

CUISINOR® M Wiirzmittel fiir Fleisch CLA

Wiirz-Mix fiir Fleisch und alle braunen Gerichte, besonders
geeignet fiir Kurzgebratenes. nn

M01278 10 25kg EIM 20 g/kg 125kg

CUISINOR® M Wiirzmittel fiir Gefliigel Hf CLA
Spezial-Wiirzmittel fiir alle Gefliigelgerichte.
[ oo

MO01266 10 2,5kg EIM 12 g/kg 208kg

Feine Wiirzmischung fiir Gemiise CLA
Fein abgestimmte Wiirzmischung fiir alle Gemiisegerichte.
.

M01414 10 25kg EIM 50 g/kg 50kg

Universelles Fein-Wiirzmittel M Hf CLA

Maria’s Kiichenhilfe ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe
und ohne allergene Zutaten. Halal zertifiziert. m nn
M01314 10 4,0kg EIM 20 g/kg 200 kg
12 14,0 kg WAN 20 g/kg 700 kg

Finarom Gourmet Wiirzer M CLA

Helles Feinwiirzmittel fiir Suppen, Saucen, Gemiise, Fleisch,
Fisch und Salat, Halal zertifiziert. nn

M01281 12 150 kg EIM 20 g/kg 750 kg
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Ungarisches Wiirzmittel CLA

Wiirz-Mix fiir Gulasch und ungarische Speisen.

.

M01612 12 12,5kg EIM 25 g/kg 500 kg

Die feine Fliissigwiirze mild Hf CLA

Ideal zur Geschmacksabrundung von Suppen und Saucen, so-
wie aller pikanter Speisen. m n

M8951 80 6,0kg KAN

bio4well® Fein-Wiirzmittel Hf CLA

Fein-Wiirzmittel hefefrei, aus kontrolliert 6kologischem An-
o

102211 10 35 kg EIM 15 g/kg 233kg




WURZMITTEL

Unsere Dekor- und Feinkost-Gewiirze sind streufahige Gewlrzmischungen, Gewdrzzubereitungen
und Gewdrzsalze zum Wurzen, Abschmecken oder Verfeinern von kiichenfertigen und/oder verzehrs-
fertigen Fleisch- und anderen Lebensmittelzubereitungen. Wahrend sich die Feinkost-Wirzungen pri-
mar auf die Geschmacksgebung spezialisiert haben, geben die Dekor-Gewtlirze, meist durch lhren ho-
hen Anteil an groben Gewurz- und Gemusebestandteilen zusatzlich eine besonders attraktive Optik.

im Gewdurzbeutel

im praktischen Profistreuer
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WURZMITTEL

Art.-Nr. Bezeichnung Fiilllmenge Verkaufseinheit

E8100 14 Cardamom, ganz 300¢g DOS

E2000 14 Cumin, ganz 400 ¢ DOS

E231014  Curry IMPERATOR 4504 DOS

E301014  Fenchel, ganz 300g DOS

E3400 14 Ingwer hell, gemahlen 450 g DOS

E7500 14  Knoblauchpulver 500 g DOS

E1910 14  Koriander, gemahlen 400 g DOS

E2200 14  Kurkuma, gemahlen 500 g DOS

E6500 14  Lorbeerblatter,Bruch 100 g DOS

E3500 14  Nelken, ganz 300g DOS

E9320 14  Paprika edelstfs 80-100 ASTA 500 g DOS

E4720 14  Petersilie, gerebelt 2-5 mm 100 g DOS

EO100 14  Pfeffer schwarz, ganz 500 g DOS

E6330 14  Pfeffer schwarz, geschrotet C 1,4-2 mm 500 g DOS

EO500 14  Pfeffer weil’, gemahlen 550 g DOS

E5500 14  Razel Hanout gelb 400 g DOS

E742014  Salzrotlich 1000 g DOS

E4880 14 Tandoori 700g DOS

E3300 14  Wacholderbeeren, ganz 350 g DOS

‘
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Art.-Nr. Bezeichnung Fiilllmenge Verkaufseinheit

E2820 05 Barlauch, gerebelt 0,5 kg BTL

E5800 03 Bohnenkraut, gerebelt 1,0 kg BTL

E5100 03 Cayenne-Pfeffer, gemahlen 1,0 kg BTL

E5000 03 Chili Schoten 1,0 kg BTL

E2205 03 Kurkuma, gemahlen CT 1,0kg BTL

E2380 03 Curry indisch Marco Polo 1,0kg BTL

E6900 05  Dillspitzen (typisch, aromatisch) 0,5kg BTL

E3400 03 Ingwer, gemahlen (zitronig scharf) 1,0 kg BTL

E0800 03 Knoblauchgranulat, fein 1,0kg BTL

E191003 Koriander, gemahlen 1,0 kg BTL

E1500 03 Kimmel 1a, ganz 1,0 kg BTL

E6500 03 Lorbeerblatter, Bruch 1,0 kg BTL

E4300 03 Muskat, gemahlen 1,0 kg BTL




WURZMITTEL

Art.-Nr. Bezeichnung Fiillmenge Verkaufseinheit

E5220 03 Paprika edelsufl® 50 ASTA 1,0 kg BTL

E2795 03 Paprika scharf, Piroska CT 1,0 kg BTL

E0105 03 Pfeffer schwarz, ganz CT 1,0 kg BTL

E0400 03 Pfeffer weil}, ganz 1,0 kg BTL

E8780 03 Piment, gemahlen 1,0 kg BTL

E814003  Rosa Beeren (leicht pfeffrig) 1,0 kg BTL

E325005  Schnittlauchrohrchen (ca. 3 mm) 0,5kg BTL

E8210 03  Sesam goldfarben 1,0 kg BTL

E3300 03 Wacholderbeeren 1,0 kg BTL

E4400 03 Zwiebelgranulat, fein 1,0 kg BTL

E4410 03 Zwiebelpulver hell 1,0 kg BTL

E920003  Gelatine Blatter +/- 150 bloom 1,0 kg KRT

E7040 03 Rostzwiebeln 6-9 mm / SG 1,0 kg BTL

WEITERE ROHGEWURZE ODER GEWURZMISCHUNGEN ERHALTEN
SIE BEI IHREM MOGUNTIA GEBIETSVERKAUFSLEITER.
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