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Gewürze s ind unsere Leidenschaft  und ein Muss in jeder  Prof iküche.  Mit  unseren 
Prof i -Würzmischungen verzaubern Sie Ihre Ger ichte im Nu.
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CUISINOR® M Würzmittel für Fisch CLA
Trockenmarinade für Fisch mit pikant, würzigem Geschmack, 
ohne Glutamat.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
10 2,5 kg EIM 10 g/kg 250 kg

Artikelnummer
M01267

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C eHGts

Bio V VegH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

CUISINOR® M Würzmittel für Fleisch CLA
Würz-Mix für Fleisch und alle braunen Gerichte, besonders 
geeignet für Kurzgebratenes.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
10 2,5 kg EIM 20 g/kg 125 kg

Artikelnummer
M01278

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C eHGts

Bio V VegH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

CUISINOR® M Würzmittel für Geflügel Hf CLA
Spezial-Würzmittel für alle Geflügelgerichte.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
10 2,5 kg EIM 12 g/kg 208 kg

Artikelnummer
M01266

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C eHGts

Bio V VegH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

Feine Würzmischung für Gemüse CLA
Fein abgestimmte Würzmischung für alle Gemüsegerichte.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
10 2,5 kg EIM 50 g/kg 50 kg

Artikelnummer
M01414

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C eHGts

Bio V VegH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

Universelles Fein-Würzmittel M Hf CLA
Maria‘s Küchenhilfe ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe 
und ohne allergene Zutaten. Halal zertifiziert.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
10 4,0 kg EIM 20 g/kg 200 kg
12 14,0 kg WAN 20 g/kg 700 kg

Artikelnummer
M01314

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C eHGts

Bio V VegH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

Finarom Gourmet Würzer M CLA
Helles Feinwürzmittel für Suppen, Saucen, Gemüse, Fleisch, 
Fisch und Salat, Halal zertifiziert.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
12 15,0 kg EIM 20 g/kg 750 kg

Artikelnummer
M01281

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C eHGts

Bio V VegH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

keine

keine

keine

keine

keine

keine

WÜRZMITTEL
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keine

keine

keine

Ungarisches Würzmittel CLA
Würz-Mix für Gulasch und ungarische Speisen.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
12 12,5 kg EIM 25 g/kg 500 kg

Artikelnummer
M01612

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C eHGts

Bio V VegH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

Die feine Flüssigwürze mild Hf CLA
Ideal zur Geschmacksabrundung von Suppen und Saucen, so-
wie aller pikanter Speisen.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
80 6,0 kg KAN

Artikelnummer
M8951

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C eHGts

Bio V VegH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

bio4well® Fein-Würzmittel Hf CLA
Fein-Würzmittel hefefrei, aus kontrolliert ökologischem An-
bau.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
10 3,5  kg EIM 15 g/kg 233 kg

Artikelnummer
L02211

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C eHGts

Bio V VegH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

BIO4WELL
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Unsere Dekor- und Feinkost-Gewürze sind streufähige Gewürzmischungen, Gewürzzubereitungen 
und Gewürzsalze zum Würzen, Abschmecken oder Verfeinern von küchenfertigen und/oder verzehrs-
fertigen Fleisch- und anderen Lebensmittelzubereitungen. Während sich die Feinkost-Würzungen pri-
mär auf die Geschmacksgebung spezialisiert haben, geben die Dekor-Gewürze, meist durch Ihren ho-
hen Anteil an groben Gewürz- und Gemüsebestandteilen zusätzlich eine besonders attraktive Optik. 

im praktischen Profistreuer

im Gewürzbeutel
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E1200 14 	 Basilikum, gerebelt 				    150 g	  	 DOS
E8100 14 	 Cardamom, ganz				    300 g	  	 DOS 
E5000 14 	 Chili Schoten 					    200 g	  	 DOS
E2000 14 	 Cumin, ganz		   			   400 g	  	 DOS
E2100 14 	 Cumin, gemahlen 				    400 g	  	 DOS 
E2310 14	 Curry IMPERATOR 				    450 g	  	 DOS 
E2800 14 	 Estragon, gerebelt 				    80 g	  	 DOS 
E3010 14 	 Fenchel, ganz					    300 g	  	 DOS
E5400 14 	 Gewürz 4er (Pfeffer, Nelken, Ingwer, Muskat)		  450 g	  	 DOS 
E3400 14 	 Ingwer hell, gemahlen			   450 g	  	 DOS
E0800 14 	 Knoblauchgranulat, fein			   600 g	  	 DOS
E7500 14 	 Knoblauchpulver	  			   500 g	  	 DOS
E1900 14	 Koriander, ganz				    300 g		  DOS
E1910 14	 Koriander, gemahlen				   400 g	  	 DOS 
E3800 14 	 Kräuter der Provence			   260 g	  	 DOS 
E2200 14 	 Kurkuma, gemahlen				   500 g	  	 DOS 
E2500 14 	 Couscous Gewürz				    450 g	  	 DOS
E6500 14	 Lorbeerblätter,Bruch				   100 g 		 DOS
E4300 14	 Muskat, gemahlen Siauw			   450 g 		 DOS 
E3500 14 	 Nelken, ganz					     300 g	  	 DOS 
E6950 14	 Oregano 100%				    110 g		  DOS 
E9320 14 	 Paprika edelsüß 80-100 ASTA		  500 g		  DOS 
E4610 14 	 Paprika süß 80-100 ASTA			   500 g	  	 DOS 
E4720 14 	 Petersilie, gerebelt 2-5 mm			   100 g	  	 DOS
E6700 14 	 Pfeffer bunt, ganz 5er			   400 g	  	 DOS
E0100 14	 Pfeffer schwarz, ganz			   500 g		  DOS
E0200 14 	 Pfeffer schwarz, gemahlen 			  500 g	  	 DOS
E6330 14	 Pfeffer schwarz, geschrotet C 1,4-2 mm	 500 g		  DOS
E0400 14	 Pfeffer weiß, ganz				    550 g		  DOS
E0500 14	 Pfeffer weiß, gemahlen			   550 g		  DOS
E7610 14	 Pistazien, enthäutet, grün, Split Dose	 600 g		  DOS
E5500 14	 Raz el Hanout gelb				    400 g		  DOS
E5600 14	 Rosmarin, geschnitten			   300 g		  DOS
E7420 14	 Salz rötlich					     1000 g	 DOS
E8200 14	 Sesam weiß					     600 g		  DOS
E4880 14	 Tandoori					     700 g		  DOS
E6210 14	 Thymian, gerebelt				    160 g		  DOS
E3300 14	 Wacholderbeeren, ganz			   350 g		  DOS
E1300 14	 Zimtstangen 6 cm				    200 g		  DOS

Art.-Nr.	 Bezeichnung 				    Füllmenge 	 Verkaufseinheit
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E0910 03 	 Anis, gemahlen 				    1,0 kg	  	 BTL

E2820 05 	 Bärlauch, gerebelt 				    0,5 kg	  	 BTL 

E1200 03 	 Basilikum, gerebelt 				    1,0 kg	  	 BTL

E5800 03 	 Bohnenkraut, gerebelt 			   1,0 kg	  	 BTL

E8110 03 	 Cardamom, gemahlen 			   1,0 kg	  	 BTL 

E5100 03 	 Cayenne-Pfeffer, gemahlen 			  1,0 kg	  	 BTL 

E6600 03 	 Chili rot, gemahlen 				    1,0 kg	  	 BTL 

E5000 03 	 Chili Schoten 					    1,0 kg	  	 BTL

E2100 03 	 Cumin, gemahlen 				    1,0 kg	  	 BTL 

E2205 03 	 Kurkuma, gemahlen CT 			   1,0 kg	  	 BTL 

E2310 03 	 Curry IMPERATOR (typisch) 		  1,0 kg	  	 BTL

E2380 03 	 Curry indisch Marco Polo 			   1,0 kg	  	 BTL

E8630 03 	 Curry Madras OKZ o.A. 			   1,0 kg		  BTL

E6900 05 	 Dillspitzen (typisch, aromatisch) 		  0,5 kg	  	 BTL 

E2800 03 	 Estragon, gerebelt 				    1,0 kg	  	 BTL 

E3400 03 	 Ingwer, gemahlen (zitronig scharf) 	 1,0 kg	  	 BTL 

E1700 03 	 Kerbel, gerebelt 				    1,0 kg	  	 BTL

E0800 03 	 Knoblauchgranulat, fein 			   1,0 kg 		 BTL

E7500 03 	 Knoblauchpulver (typisch) 			   1,0 kg 		 BTL 

E1910 03 	 Koriander, gemahlen 			   1,0 kg	  	 BTL 

E3800 03 	 Kräuter der Provence 			   1,0 kg		  BTL 

E1500 03 	 Kümmel 1a, ganz 				    1,0 kg		  BTL 

E1510 03 	 Kümmel, gemahlen 				   1,0 kg	  	 BTL 

E6500 03 	 Lorbeerblätter, Bruch 			   1,0 kg	  	 BTL

E4100 05 	 Majoran, gerebelt 				    0,5 kg	  	 BTL

E4300 03 	 Muskat, gemahlen 				    1,0 kg		  BTL

E3500 03 	 Nelken, ganz 					    1,0 kg	  	 BTL

Art.-Nr.	 Bezeichnung 				    Füllmenge 	 Verkaufseinheit
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Art.-Nr.	 Bezeichnung 				    Füllmenge 	 Verkaufseinheit Art.-Nr.	 Bezeichnung 				    Füllmenge 	 Verkaufseinheit

E6950 15 	 Oregano, gerebelt 				    0,5 kg		  BTL

E5220 03 	 Paprika edelsüß 50 ASTA 			   1,0 kg	  	 BTL

E5230 03 	 Paprika edelsüß 90 ASTA 			   1,0 kg	  	 BTL

E2795 03 	 Paprika scharf, Piroska CT 			  1,0 kg	  	 BTL

E4720 05 	 Petersilie, gerebelt 2-5 mm 			  0,5 kg		  BTL

E0105 03 	 Pfeffer schwarz, ganz CT 			   1,0 kg	  	 BTL

E0205 03 	 Pfeffer schwarz, gemahlen CT 		  1,0 kg	  	 BTL

E0400 03 	 Pfeffer weiß, ganz 				    1,0 kg	  	 BTL

E0505 03 	 Pfeffer weiß, gemahlen CT 			  1,0 kg	  	 BTL

E8780 03 	 Piment, gemahlen 				    1,0 kg	  	 BTL

E9860 03 	 Piment, ganz 					    1,0 kg	  	 BTL

E8140 03 	 Rosa Beeren (leicht pfeffrig) 		  1,0 kg	  	 BTL

E5600 03 	 Rosmarin, geschnitten 			   1,0 kg	  	 BTL

E3250 05 	 Schnittlauchröhrchen (ca. 3 mm) 		  0,5 kg	  	 BTL

E8900 03 	 Senfsaat goldgelb 				    1,0 kg	  	 BTL

E8210 03 	 Sesam goldfarben 				    1,0 kg	  	 BTL

E6210 03 	 Thymian, gerebelt 				    1,0 kg	  	 BTL

E3300 03 	 Wacholderbeeren 				    1,0 kg	  	 BTL 

E1400 03 	 Zimt, gemahlen (süß-aromatisch) 		 1,0 kg	  	 BTL

E4400 03 	 Zwiebelgranulat, fein 			   1,0 kg	  	 BTL

E7060 03 	 Zwiebeln Ringe/Scheiben hell 		  1,0 kg	  	 BTL

E4410 03 	 Zwiebelpulver hell 				    1,0 kg	  	 BTL

SPEZIALITÄTEN:

E9200 03 	 Gelatine Blätter +/- 150 bloom 		  1,0 kg	  	 KRT

E11812 	 Pfeffer grün in Lake ATG 			   0,5 kg	  	 DOS

E7040 03 	 Röstzwiebeln 6-9 mm / SG 			  1,0 kg	  	 BTL

E4520 03 	 Toastzwiebeln 6-9 mm 			   1,0 kg	  	 BTL

WEITERE ROHGEWÜRZE ODER GEWÜRZMISCHUNGEN ERHALTEN 
SIE BEI IHREM MOGUNTIA GEBIETSVERKAUFSLEITER.
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D E KO R-G E W Ü R Z E

Hochergiebige Gewürzmischungen in standardis ier t -hoher Qual i tät ,  perfekt  abge -
st immt und aromaschonend produzier t ,  so dass s ie im Endprodukt  den gewünsch -
ten und authent ischen Geschmack erz ie len.

D E K O R - G E W Ü R Z E
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eH

Veg

GYROMIX® Dekor Gewürzsalz M mit Saftstopper CLA
Gewürzsalz für Griechisches.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
15 2,0 kg BTL 15 g/kg 133 kg

Artikelnummer
M4130

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C Gts

Bio VH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

eH

Veg

PEPPMIX® Dekor Gewürzzubereitung CL
Mit grünem, weißem und schwarzem Pfeffer.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
15 1,5 kg BTL 6 g/kg 250 kg

Artikelnummer
M3745

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C Gts

Bio VH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

eH

Veg

PFEFFY® M Americano Spezial-Gewürzsalz CLA
Grober Steakpfeffer mit verschiedenen Pfeffersorten, Halal 
zertifiziert.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
14 0,7 kg DOS 10 g/kg 70 kg

Artikelnummer
M01233

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C Gts

Bio VH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

eH

Veg

PUSZTAMIX® M Dekor Gewürzzubereitung CL
Feurige Mischung mit Paprika.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
15 1,5 kg BTL 6 g/kg 250 kg

Artikelnummer
M4110

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C Gts

Bio VH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

eH

Veg

Brat-, Grill- und Steak Dekor M Gewürzsalz
Der dekorative Klassiker unter den Grillgewürzen.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
15 2,0 kg BTL 10 g/kg 200 kg

Artikelnummer
M3790

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C Gts

Bio VH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

eH

Veg

Meister-Gold Knoblauch-Pfeffer Dekor Gewürzsalz CLA
Feine Mischung aus kräftigem Knoblauch und edlem Pfeffer.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
15 2,0 kg BTL 15 g/kg 133 kg

Artikelnummer
M3631

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C Gts

Bio VH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

eH

Veg

Onkel Tom‘s Grill-Braten Dekor Gewürzsalz CL
Mit Saftstopper.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
15 2,0 kg BTL 20 g/kg 100 kg

Artikelnummer
M3525

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C Gts

Bio VH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

keine

keine

keine

keine

keine

keine

keine

D E K O R - G E W Ü R Z E

98



eH

Veg

Roasty Dekor Gewürz Präparat CLA
Attraktive Gewürzmischung für rustikale Fleischerzeugnisse.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
15 1,5 kg BTL 10 g/kg 150 kg

Artikelnummer
M3685

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C Gts

Bio VH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

eH

Veg

Sauerbraten Einlegewürzer CL
Gewürzmischung zum Einlegen von Wildgerichten und Sauer-
braten.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
16 0,5 kg BTL 50 g/kg 10 kg

Artikelnummer
M4790

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C Gts

Bio VH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

eH

Veg

Zwiebel-Pfeffer Dekor Gewürzsalz CLA
Mit Saftstopper.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
15 2,0 kg BTL 20 g/kg 100 kg

Artikelnummer
M3980

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C Gts

Bio VH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

keine

keine

keine

D E K O R - G E W Ü R Z E
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F E I N KO S T-G E W Ü R Z E

Wir können mehr a ls  nur  Fle isch… Daher f inden Sie in  unserem Sor t iment auch 
Würzungen für  Kar toffe lprodukte wie Pommes,  Wedges und Chips.  Unsere Kunden 
f inden im Sor t iment der  MOGUNTIA FOOD GROUP  aber  auch abgest immte und kun -
denindiv iduel le  Trocken-  und Nasswürzungen für  Snack-Produkte al ler  Ar t .

F E I N K O S T - G E W Ü R Z E
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eH

Veg

Brathendl Gewürzsalz oG
Gibt allen Geflügelgerichten den besonderen Geschmack.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
15 2,0 kg BTL 15 g/kg 133 kg

Artikelnummer
M4030

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C Gts

Bio VH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

eH

Veg

Curry Powder CLA
Eine exotische Kostbarkeit.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
15 1,5 kg BTL

Artikelnummer
M4020

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C Gts

Bio VH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

eH

Veg

Grill-King Gewürzsalz mit Saftstopper CLA
Für Steaks und Kurzgebratenes.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
15 2,0 kg BTL 20 g/kg 100 kg

Artikelnummer
M4065

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C Gts

Bio VH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

eH

Veg

Grill- und Braten Gewürzsalz
Der vielseitige Klassiker unter den Grillgewürzen.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
15 2,0 kg BTL 15 g/kg 133 kg

Artikelnummer
M4090

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C Gts

Bio VH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

eH

Veg

Grill- und Braten Gewürzsalz mit Saftstopper
Besonders gut zum Vorwürzen geeignet.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
15 2,0 kg BTL 15 g/kg 133 kg

Artikelnummer
M4060

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C Gts

Bio VH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

eH

Veg

Knusper Haxen Gewürzsalz CLA
Ein Gewürzsalz für Krustiges.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
15 1,5 kg BTL 15 g/kg 100 kg

Artikelnummer
M4035

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C Gts

Bio VH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

eH

Veg

Meister-Gold Grill- und Braten Gewürzsalz CLA
Besonders gut zum Vorwürzen geeignet.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
15 2,0 kg BTL 15 g/kg 133 kg

Artikelnummer
M4091

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C Gts

Bio VH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

keine

keine

keine

4

4

keine

keine
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eH

Veg

Pizzagewürz / Italienische M Kräutermischung CLA
Für die italienische und mediterrane Küche, ohne Salz.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
15 1,0 kg BTL 6 g/kg 167 kg

Artikelnummer
M3760

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C Gts

Bio VH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

eH

Veg

Pommes Frites und Bratkartoffel Gewürzsalz CLA
Unterstützt den typischen Kartoffelgeschmack.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
15 2,0 kg BTL 5 g/kg 400 kg

Artikelnummer
M3810

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C Gts

Bio VH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

eH

Veg

Ponderosa Gewürzsalz mit Saftstopper
Exquisite Mischung, nicht nur für Bonanza Fans.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
15 2,0 kg BTL 20 g/kg 100 kg

Artikelnummer
M3580

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C Gts

Bio VH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

eH

Veg

Schweinsbraten Würzmischung
Mit Bräunungseffekt.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
15 2,0 kg BTL 10 g/kg 200 kg

Artikelnummer
M3860

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C Gts

Bio VH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

eH

Veg

Schwenk- und Spießbraten Gewürzsalz CLA
Für typischen Spieß-, Grill- und Schwenkbraten.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
15 2,0 kg BTL 20 g/kg 100 kg

Artikelnummer
M4165

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C Gts

Bio VH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

eH

Veg

TexMex Gewürzsalz M
Für die Küche der Südstaaten und Mittelamerikas.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
15 1,5 kg BTL 20 g/kg 75 kg

Artikelnummer
M3950

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C Gts

Bio VH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

eH

Veg

Zitronenpfeffer Gewürzsalz CLA
Gewürzsalz mit Saftstopper.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
15 1,5 kg BTL 10 g/kg 150 kg

Artikelnummer
M3640

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C Gts

Bio VH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe keine

keine

keine

keine

keine

keine

keine
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keine

keine

keine

KNOBLAN® M Knoblauch Aroma CLA
Für die frische, natürliche Küche.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
31 1 kg FL 1 g/kg 1000 kg

Artikelnummer
M3060

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C eHGts

Bio V VegH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

Zitronen-Würzer pur M PmW
Präparat mit starker Würzung von Zitrone und Zitronenschale

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
15 1,5 kg BTL 1 g/kg 1500 kg

Artikelnummer
M4051

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C eHGts

Bio V VegH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

SMOOX® Raucharoma CLA
Rauchgeschmackspräparat.

Gebinde Inhalt Verpackung Einwaage Ergiebigkeit
15 2 kg BTL 2 g/kg 1000 kg

Artikelnummer
M3030

Af

Lf

Hf

obG

Gf

oG

Zubereitung

C+C eHGts

Bio V VegH

Produkteigenschaften Ernährungsform

Zusatzstoffe

AROMETTE® Würzcreme-Pasten sind feine Ölmarinaden, aufgebaut auf einer cremigen Ölbasis, in 
der alle Gewürze und Aromen schwebend eingelagert sind. Dadurch sind sie sehr einfach zu verarbei-
ten, haften gut am Fleisch oder Gemüse und sorgen für einen hervorragenden Glanz in der Theke. 
Sie eignen sich besonders gut zum Würzen und Marinieren von Steaks, Spießen und anderen Kurz-
brat- und Grillzubereitungen, als Außenwürzung küchenfertiger Braten und für Pfannen und Ragouts, 
die ohne Sauce zubereitet werden (z.B. Gyros).

MARINETTE® Fertigmarinaden sind eine Verbindung aus wasser- und ölliebenden Inhaltsstoffen. 
Dadurch können eine Vielzahl von Aromen und Geschmacksstoffen sowie Gemüse- und Obstzube-
reitungen eingebracht werden. Fein emulgiert verleihen diese dem Fleisch eine cremige, samtig glän-
zende Oberfläche.
MARINETTE®n eignen sich besonders gut für Ragouts, Geschnetzeltes und Pfannen aller Art, wie 
auch für Kastenbraten und Schmorsteaks, sowie zum Verfeinern von warmen und kalten Saucen, 
Dips und Dressings.

WIR HABEN AUCH EINE GROSSE AUSWAHL AN MARINADEN, 
FRAGEN SIE NACH UNSEREM FEINKOSTKATALOG.
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