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IN DER UMWELTFREUNDLICHEN VERPACKUNG

OHNE ALUMINIUM
100% RECYLEBAR

M98096 80 | Backschale Holzoptik 100 Stück / Beutel | für 500g Inhalt

M97954 80 | Backschalen -einfach im Backofen- Set à 100 Stück | für 1kg Inhalt



HACKBRATEN
Hackbraten Natur
Kochschinken-Käse Hackbraten
Lauchzwiebel-Hackbraten
Mandel-Orange Hackbraten

FLEISCHKÄSE / LEBERKÄSE
Pizza-Fleischkäse / -Leberkäse
Chili-Fleischkäse / -Leberkäse
Mozzarella-Paprika-Fleischkäse / -Leberkäse
Oliven-Fleischkäse / -Leberkäse
Pistazien-Fleischkäse / -Leberkäse
Röstzwiebel-Fleischkäse / -Leberkäse

SCHICHTBRATEN
Feta-Paprika-Schichtbraten
Omas Schichtbraten
Paprika-Zwiebel-Schichtbraten
Tomate-Mozzarella-Schichtbraten

BRATEN
Paprika-Kräuterbutter-Krustenbraten
Kräuter-Krustenbraten
Waidmanns-Braten

PRODUKTÜBERSICHT
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Hackbraten NaturHackbraten Natur

Kochschinken-Käse-HackbratenKochschinken-Käse-Hackbraten

Durchschnittliche Nährwerte
pro 100g

Energie 1104 kj / 264 kcal

Fett 18,9 g

davon gesättigte Fettsäuren 8,3 g

Kohlenhydrate 2,8 g

davon Zucker 1,0 g

Eiweiß 20,9 g

Salz 0,8 g

*Referenzmenge für einen durchschnittlichen

Erwachsenen (8400KJ/2000Kcal)

Rezept-Nr.: Backschale

Hackbraten Natur

Zutaten

500 g Schweinehackfleisch 3 mm gewolft

500 g Rinderhackfleisch

1,000 kg

50,00 g/kg (50 g) I50250 PROBIND Bindfest Special BG OKZ

50,00 g/kg (50 g) Wasser kalt

2 Stk. Backschale Holzoptik 100Stk/Btl.

Herstellungsempfehlung

PROBIND Bindfest Special BG OKZ und Wasser im Verhältnis 1:1

mischen und 5 Minuten quellen lassen, danach die Masse mit dem

Hackfleisch vermengen.

Unverbindliche Deklarationsempfehlung

Zutaten: Schweinefleisch 45%, Rindfleisch 45%, PANIERMEHL

(WEIZENGLUTEN), Dextrose, Speisesalz, Gewürze, Kartoffelstärke,

WEIZENMEHL, HAFERFLOCKEN, hydrolysiertes Pflanzeneiweiß,

Zitronenabrieb, Trinkwasser, Backschale (nicht essbar).

Alle Angaben ohne Gewähr. Nachdruck ohne schriftliche Zustimmung nicht erlaubt.

Durchschnittliche Nährwerte
pro 100g

Energie 1096 kj / 262 kcal

Fett 18,9 g

davon gesättigte Fettsäuren 9,0 g

Kohlenhydrate 2,4 g

davon Zucker 1,0 g

Eiweiß 20,8 g

Salz 1,0 g

*Referenzmenge für einen durchschnittlichen

Erwachsenen (8400KJ/2000Kcal)

Rezept-Nr.: Backschale

Kochschinken-Käse-Hackbraten

Zutaten

500 g Schweinehackfleisch 3 mm gewolft

500 g Rinderhackfleisch

1,000 kg

150,00 g/kg (150 g) Kochschinken

150,00 g/kg (150 g) junger Gouda gewürfelt

50,00 g/kg (50 g) I50250 PROBIND Bindfest Special BG OKZ

50,00 g/kg (50 g) Wasser kalt

2 Stk. Backschale Holzoptik 100Stk/Btl.

Herstellungsempfehlung

PROBIND Bindfest Special BG OKZ und Wasser im Verhältnis 1:1

mischen, 5 Minuten quellen lassen und mit dem Hackleisch dem

klein geschnittenen Kochschinken und Gouda vermengen.

Unverbindliche Deklarationsempfehlung

Zutaten: Schweinefleisch 36%, Rindfleisch 36%, Kochschinken

(Zutaten lt Hersteller), junger Gouda gewürfelt (Zutaten lt,

Hersteller), PANIERMEHL (WEIZENGLUTEN), Dextrose, Speisesalz,

Gewürze, Kartoffelstärke, WEIZENMEHL, HAFERFLOCKEN,

hydrolysiertes Pflanzeneiweiß, Zitronenabrieb, Trinkwasser,

Backschale (nicht essbar).

Alle Angaben ohne Gewähr. Nachdruck ohne schriftliche Zustimmung nicht erlaubt.

Durchschnittliche Nährwerte
pro 100g GDA*

Energie 586 kj / 140 kcal 6,97 %
Fett 6,6 g 9,49 %
davon gesättigte Fettsäuren 1,1 g 5,60 %
Kohlenhydrate 1,5 g 0,59 %
davon Zucker 1,5 g 1,69 %
Eiweiß 18,3 g 36,59 %
Salz 0,8 g 13,75 %
Ballaststoffe 0,3 g 1,29 %
*Referenzmenge für einen durchschnittlichen Erwachsenen
(8400KJ/2000Kcal)

Rezept-Nr.: Geflügel - Range 16

Hähnchen-Erdbeer-Spieß, Lemon Pepper

mariniert und gewürzt, küchenfertig zubereitet

Zutaten

1 kg Hähnchenbrustfilet

1 kg

200,00 g/kg (200 g) Erdbeere roh

100,00 g/kg (100 g) G71040 DEKORA® Lemon Pepper Brillant

1 Stk. Holzspieß

Herstellungsempfehlung
Die Hähnchenbrust vom Fett und Haut befreien. Nun in gleich große Stücke 
schneiden, ca. 2x2 cm Stücke. Anschließend die Erdbeeren waschen und 
halbieren. Danach auf einen Fackelspieß aufstecken. Fleisch, Erdbeere, 
Fleisch, Erdbeere und zum Schluss wieder Fleisch. Anschließend nur das 
Fleisch mit der DEKORA® Lemon Pepper Marinade einpinseln.

Zubereitungsempfehlung
In der Pfanne oder auf dem Grill bei mäßiger (indirekter) Hitze fertig braten /
grillen.

Unverbindliche Deklarationsempfehlung
Zutaten: 
Hähnchenfleisch 77%, Erdbeere Roh, Pflanzliches Öl Teilweise Gehärtet (Raps), Salz, 
Zucker, Gewürze, Säuerungsmittel: E330; Hefeextrakt, Zitronenabrieb, Aromen, Holzspieß 
(nicht essbar)

Alle Angaben ohne Gewähr. Nachdruck ohne schriftliche Zustimmung nicht erlaubt.
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Lauchzwiebel-HackbratenLauchzwiebel-Hackbraten

Mandel-Orangen-HackbratenMandel-Orangen-Hackbraten

Durchschnittliche Nährwerte
pro 100g

Energie 1046 kj / 250 kcal

Fett 17,7 g

davon gesättigte Fettsäuren 7,7 g

Kohlenhydrate 3,2 g

davon Zucker 1,3 g

Eiweiß 19,7 g

Salz 0,8 g

*Referenzmenge für einen durchschnittlichen

Erwachsenen (8400KJ/2000Kcal)

Rezept-Nr.: Backschale

Lauchzwiebel-Hackbraten

Zutaten

500 g Schweinehackfleisch 3 mm gewolft

500 g Rinderhackfleisch

1,000 kg

75,00 g/kg (75 g) Lauchzwiebeln

50,00 g/kg (50 g) I50250 PROBIND Bindfest Special BG OKZ

50,00 g/kg (50 g) Wasser kalt

2 Stk. Backschale 100Stk/Btl.

Herstellungsempfehlung

PROBIND Bindfest Special BG OKZ und Wasser im Verhältnis 1:1

mischen und 5 Minuten quellen lassen, danach die Masse mit dem

Hackfleisch und den klein geschnittenen Lauchzwiebeln vermengen.

Unverbindliche Deklarationsempfehlung

Zutaten: Schweinefleisch 43%, Rindfleisch 43%, Lauchzwiebeln,

PANIERMEHL (WEIZENGLUTEN), Dextrose, Speisesalz, Gewürze,

Kartoffelstärke, WEIZENMEHL, HAFERFLOCKEN, hydrolysiertes

Pflanzeneiweiß, Zitronenabrieb, Trinkwasser, Backschale (nicht

essbar).

Alle Angaben ohne Gewähr. Nachdruck ohne schriftliche Zustimmung nicht erlaubt.

Durchschnittliche Nährwerte
pro 100g

Energie 1258 kj / 301 kcal

Fett 22,9 g

davon gesättigte Fettsäuren 8,1 g

Kohlenhydrate 3,4 g

davon Zucker 1,7 g

Eiweiß 20,3 g

Salz 1,3 g

*Referenzmenge für einen durchschnittlichen

Erwachsenen (8400KJ/2000Kcal)

Rezept-Nr.: Backschale

Mandel-Orangen Hackfleisch

Zutaten

500 g Schweinehackfleisch 3 mm gewolft

500 g Rinderhackfleisch

1,000 kg

75,00 g/kg (75 g) E9520 Mandeln gehackt

50,00 g/kg (50 g) I53180 DEKORA® Orange Brillant

50,00 g/kg (50 g) I50250 PROBIND Bindfest Special BG OKZ

50,00 g/kg (50 g) Wasser kalt

2 Stk. Backschale Holzoptik 100Stk/Btl.

Herstellungsempfehlung

PROBIND Bindfest Special BG OKZ und Wasser im Verhältnis 1:1

mischen, 5 Minuten quellen lassen und mit dem Hackleisch ,

gehackten Mandeln und DEKORA® Orange Brillant vermengen.

Unverbindliche Deklarationsempfehlung

Zutaten: Schweinefleisch 41%, Rindfleisch 41%, Mandeln,

Pflanzliches Öl teilweise gehärtet (Raps), Speisesalz, Orangeat

(Orangenschalen, Glukosesirup, Zucker, Säuerungsmittel: E330),

Zucker, Gewürze, Karotten, Hefeextrakt, hydrolysiertes

Pflanzeneiweiß, Zitronenabrieb, natürliches Aroma (Orange,

Zitrone), Gewürzextrakt, Säureregulator: E262 Säuerungsmittel:

E330, PANIERMEHL (WEIZENGLUTEN), Dextrose, Kartoffelstärke,

WEIZENMEHL, HAFERFLOCKEN, Trinkwasser, Backschale (nicht

essbar).

Alle Angaben ohne Gewähr. Nachdruck ohne schriftliche Zustimmung nicht erlaubt.

Durchschnittliche Nährwerte
pro 100g GDA*

Energie 586 kj / 140 kcal 6,97 %
Fett 6,6 g 9,49 %
davon gesättigte Fettsäuren 1,1 g 5,60 %
Kohlenhydrate 1,5 g 0,59 %
davon Zucker 1,5 g 1,69 %
Eiweiß 18,3 g 36,59 %
Salz 0,8 g 13,75 %
Ballaststoffe 0,3 g 1,29 %
*Referenzmenge für einen durchschnittlichen Erwachsenen
(8400KJ/2000Kcal)

Rezept-Nr.: Geflügel - Range 16

Hähnchen-Erdbeer-Spieß, Lemon Pepper

mariniert und gewürzt, küchenfertig zubereitet

Zutaten

1 kg Hähnchenbrustfilet

1 kg

200,00 g/kg (200 g) Erdbeere roh

100,00 g/kg (100 g) G71040 DEKORA® Lemon Pepper Brillant

1 Stk. Holzspieß

Herstellungsempfehlung
Die Hähnchenbrust vom Fett und Haut befreien. Nun in gleich große Stücke 
schneiden, ca. 2x2 cm Stücke. Anschließend die Erdbeeren waschen und 
halbieren. Danach auf einen Fackelspieß aufstecken. Fleisch, Erdbeere, 
Fleisch, Erdbeere und zum Schluss wieder Fleisch. Anschließend nur das 
Fleisch mit der DEKORA® Lemon Pepper Marinade einpinseln.

Zubereitungsempfehlung
In der Pfanne oder auf dem Grill bei mäßiger (indirekter) Hitze fertig braten /
grillen.

Unverbindliche Deklarationsempfehlung
Zutaten: 
Hähnchenfleisch 77%, Erdbeere Roh, Pflanzliches Öl Teilweise Gehärtet (Raps), Salz, 
Zucker, Gewürze, Säuerungsmittel: E330; Hefeextrakt, Zitronenabrieb, Aromen, Holzspieß 
(nicht essbar)

Alle Angaben ohne Gewähr. Nachdruck ohne schriftliche Zustimmung nicht erlaubt.


