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Alles aus einer Hand für ein Oktoberfest zuhause!
Auch in diesem Jahr fällt das Münchner Oktoberfest erneut aus. Trotzdem wird im Spätsommer 
der Hunger und die Nachfrage nach typischen Wiesn-Gerichten steigen. Ein entsprechendes 
saisonales Angebot in der Frischetheke kann für Zusatzumsätze sorgen. Die MOGUNTIA FOOD 
GROUP unterstützt Sie mit den richtigen Produkten und leckeren Rezeptideen zur Wiesnzeit.

Saftig, knusprig, Leberkäse!
 Unser M1118 Krustenleberkäse Kombi Präparat ist die perfekte 
Kombination aus schmackhafter Würzung und benötigter 
Technologie. Alles in einem Produkt, was Sie für einen
knusprigen Leberkäse benötigen!

Das wird ein Festmahl!
 Unser M7806 PÖKELFIT® Knusperhaxe ohne Geschmacksverstärker 
ist ein Spezialpräparat zur Herstellung von knusprigen Haxen, 
Braten, Spanferkel u. v. m. Das Fleisch behält eine zarte, saftige 
Konsistenz und ist für hohe Temperaturen im Konvektomaten 
oder Ofen sehr gut geeignet.

HIER
SCANNEN!

Jetzt wird ‘s bayrisch! 
Gerade Weißwurst wird in der Oktoberfestsaison auch zuhause 
vermehrt gegessen und darf daher im Angebot einer Metzgerei 
nicht fehlen. Mit unserem Würzpräparat M2254 Jubi Weißwurst 
1857 bereichern Sie Ihr Sortiment mit einer klassischen Weißwurst mit 
dem beliebten Geschmacksprofil aus dem Jahr 1857!



Die Wildsaison steht vor der Tür!
Kaninchen, Hirsch oder Wildschwein. Wildfleisch wird gerne in der Herbstzeit zu-
bereitet. Perfekte Begleiter zum edlen Fleisch sind Pilze, Zwiebeln und Knödel. Aber 
auch die passenden Saucen, Marinaden und Gewürze dürfen nicht fehlen!

Jetzt schon an die Wild-Saison denken: www.moguntia.com

Wilde Würstchen!
Unser neues Allrounder-Gewürz M0842 Wildwurst Universal 
ist ideal zur Herstellung von Rohwurst, gebrühter Bratwurst 
und auch zur Herstellung von Halbdauerwaren geeignet. Das 
zu verwendende Wildbrät wird mit einem Hauch von Kümmel, 
Wacholder und Pfeffer untermalt. 

Schwarzer Pfeffer 
Unsere neue transparente Marinade M4262 AROMETTE® 
Schwarzer Pfeffer begeistert durch einen kräftigen Pfefferge-
schmack und sichtbaren schwarzen, geschroteten Pfeffer. Mit 
ihrer leichten Zitrus- und Koriandernote eignet sich die Würz-
paste besonders gut zum Marinieren von Wildgerichten.

Jetzt wird ‘s herbstlich! 
Unsere M01310 CUISINOR® Wildrahmsauce pastös Clean Label 
passt hervorragend zu Wildfleisch und Hirschgeschnetzeltem. Sie hat 
den typischen Geschmack von Wacholder und Rosmarin und lässt 
sich beispielsweise durch Pfifferlinge ganz leicht in ein kulinarisches 
Highlight verwandeln.



Was gibt es besseres als an einem kalten, regnerischen Herbsttag nach Hause zu kommen und eine war-
me leckere Suppe oder einen Eintopf wie von Oma zu essen? Wenn es mal schnell gehen muss, kann der 
Hunger mit unseren geschmackvollen Eintöpfen gesättigt werden. Außerdem bieten unsere Konserven eine 
perfekte Basis, um das Gericht mit zusätzlichen Zutaten zu verfeinern. 
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F644408 80 
LINSENEINTOPF

Verkaufseinheit: 6 x 400 g

F644201 80 
GRAUPENSUPPE

Verkaufseinheit: 6 x 400 g

F643500 80 
GULASCHSUPPE

Verkaufseinheit: 6 x 400 g

F644200 80 
ERBSENEINTOPF

Verkaufseinheit: 6 x 400 g

F600183 80 
KARTOFFELSUPPE

Verkaufseinheit: 6 x 400 g

SUPPEN & EINTÖPFE


