
Neu

Profitieren Sie vom BBQ-Trend!
 �Abwechslung beim Grillen mit neuen Rubs
 Drei neue Rubs mit hohem Gewürzanteil und einfacher Anwendung
 Produkte sind vegan und sprechen so mehr Konsumenten an
 15er Displaykarton zum Aufreißen für eine einfache Platzierung

WürzenWürzen EinmassierenEinmassieren Nach Geschmack  Nach Geschmack  
salzensalzen



DISPLAYKARTON ZUM AUFREISSEN
Höhe / Breite / Tiefe:    159 mm x 110 mm x 197 mm
Beutel / Karton: 15
Gewicht / Karton brutto: 0,573 kg
Kartons pro Palette: 252
Lagen pro Palette: 6
Kartons pro Lage: 42
EAN Kartons: FO1001: 9001409275939

FO1002: 9001409275915
FO1003: 9001409276257

Produktsorten Barbecue Inspired Rub Tandoori Inspired Rub Chinese Inspired Rub
Artikelnummer FO100102 FO100202 FO100302
EAN Code 9 001409 275946 9 001409 275922 9 001409 276264

ALLGEMEINE PRODUKTINFORMATIONEN:
Höhe / Breite / Tiefe: 158 mm x 90 mm x 5 mm		  Gewicht brutto: 33 g 	 Füllmenge: 30 g

BARBECUE RUB:
Vom typischen American Barbecue 
inspiriert, verleiht das Barbecue Rub 
mit seinen Gewürzen den Speisen ty-
pischen aromatischen und fein rauchi-
gen Geschmack. Ideal für die Zuberei-
tung z. B. von Steaks, Ribs, Gillspieß 
oder Hühnerbrust. Auch geeignet für 
eine vegane Ernährung, z. B. für die 
Zubereitung von Tofu und Gemüse.

TANDOORI RUB:
Von der indischen Küche inspiriert, 
verleiht das Tandoori Rub mit seinen 
Gewürzen den Speisen den typischen 
exotischen und aromatischen Ge-
schmack. Ideal für die Zubereitung  
z. B. von Huhn, Lamm, Rind, Schwein, 
Garnelen und Fisch. Auch geeignet für 
eine vegane Ernährung, z. B. für die Zu-
bereitung von Tofu und Gemüse.

CHINESE RUB:
Von der asiatischen Küche inspiriert, 
verleiht das Chinese Rub mit seinen 
Gewürzen den Speisen den typischen 
exotischen und aromatischen Ge-
schmack. Ideal für die Zubereitung  
z. B. von Huhn, Rind, Schwein, Garne-
len und Fisch. Auch geeignet für eine 
vegane Ernährung, z. B. für die Zube-
reitung von Tofu und Gemüse. 

Eine Marke der
DE
Malberger Straße 19 • D-49124 Georgsmarienhütte
Tel: +49 5401 3370 • Fax: +49 5401 33788
E- Mail: moguntia@moguntia.de

A
Perlmooserstraße 19 • A-6322 Kirchbichl

Tel: +43 5332 85550 992 • Fax: +43 5332 85550 35
E-Mail: moguntia@moguntia.at

Einfach zubereitet & voller Geschmack!


