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SALATDRESSINGS, KALTE SAUCEN

SALATDRESSINGS

DRESSY®Powder Italienne Dressing CLA

Klares Salatdressing mit mediterranen Krautern und feiner
séuerlicher Note.

M01265 10 50kg EIM 155 g/kg 371

DRESSY® Powder Krauterdressing Hf CLA

Delikates Salatdressing mit feinen Krautern und Gewiirzen.

M01010 10 50kg EIM 155 g/kg 371

DRESSY® Powder Orig. Tiroler Krauterdressing CLA

Pikantes Salatdressing mit feinen Krautern und einer ausge-
pragten Saurenote.

MO01286 10 50kg EIM 155 g/kg 371

DRESSY® Powder Kartoffel-Krauterdressing CLA

Pikantes Salatdressing mit feinen Krautern und einer ausge-
pragten Saurenote und cremigem Kartoffelgeschmack.

M01408 10 50kg EIM 155 g/kg 371

DRESSY® Powder Thousand Island Dressing CL

Cremiges Salatdressing mit fruchtiger Tomatennote, feinen
Krautern und Gewiirzen.

M01263 10 50kg EIM 157 g/kg 371

DRESSY®Powder Yoghurt Dressing Hf CL

Mildes Salatdressing mit feiner Saure.

MO01289 10 20kg EIM 150 g/kg 151



SALATDRESSINGS, KALTE SAUCEN

DAS BESONDERE SALATOL

CUISINOR®vario O

Speisedlzubereitung mit 20 % extra nativem Olivendl, 4x2 I.

M09532 80 8,0kg KRT

Buttermilchdressing (fiir 10 Portionen)

20 g DRESSY® Powder Krauterdressing mit dem Schneebesen in
50 ml Wasser und 250 ml Buttermilch einrtihren. 75 ml Pflanzenol
unterrihren, einige Minuten stehen lassen und nochmals kraftig durch-
ruhren.

Himbeerdressing (fiir 10 Portionen)

20 g Friichte-Mix Himbeer (M09483) mit 300 m| Wasser verrthren und
kurz ziehen lassen. 50 g DRESSY® Powder Krauterdressing einrihren.
150 ml Pflanzenol unterrihren, einige Minuten stehen lassen und noch-
mals kraftig durchrthren.

American Dressing (fiir 10 Portionen)

5 g Tomaten-Mix in 150 ml| Wasser einrthren und kurz ziehen lassen.
30 g DRESSY® Powder Krauterdressing einrihren. 30 ml Pflanzenol
unterrthren, einige Minuten stehen lassen und nochmals kraftig durch-
ruhren. Mit 135 g Joghurt, 150 ml Milch, 50 ml Sahne, 40 g Mayonnai-
se und 25 g Ketchup zu einem glatten Dressing verrthren.



