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MOGUNTIA FOOD GROUP

UBER 117 JAHRE ERFAHRUNG

Unsere Wurzeln reichen bis ins Jahr 1903. Damals griindete der Fleischer Friedrich Buchholz in Mainz das Unter-
nehmen ,MOGUNTIA". Der Name geht zurlick auf eine Zeit, in der die Stadt Mainz unter dem lateinischen Namen
~Moguntiacum” im Gewdirzhandel florierte und im Austausch mit Rom zum wichtigsten Knotenpunkt in Deutschland
zdhlte.

Auch MOGUNTIA begann mit einem klaren Schwerpunkt auf Gewiirze: Friedrich Buchholz hatte die wegweisende
Idee, standardisierte Gewtrzmischungen fiir Wurst- und Fleischwaren herzustellen - und war damit seiner Zeit voraus.
Das Geschaft lief erfolgreich und das Unternehmen konnte sich dank einer groBen Portion Pioniergeist und vielen
Innovationen Stlick fur Stlick weiter entwickeln und wuchs zur MOGUNTIA FOOD GROUP heran.

Heute ist die MOGUNTIA FOOD GROUP eines der fiihrenden Lebensmittelwerke in Europa und wird in vierter Gene-
ration konzernunabhangig gefihrt. Als europaische Firmengruppe ist unser hochwertiges Produktangebot fiir die
anspruchsvolle Profikiiche international genauso gefragt wie in Deutschland und Osterreich.

VIELFALT FUR JEDEN ANSPRUCH

Von der Vorspeise bis zum Dessert - flir jede Herausforderung und jeden Kiichenprozess bietet unser breites Produkt-
portfolio die perfekte Losung:

e Suppen und Bouillons

e Saucen

¢ Gewiirze und Wiirzmittel
e Marinaden

* Beilagen

¢ Desserts

Zufriedene Kunden von heute sind der Erfolg von morgen. Deshalb schatzen Profikéche aus den unterschiedlichsten
Bereichen unsere Convenience-Produkte in ihrer konstant hohen Premium-Qualitat:

e Care - Krankenhauser, Pflegeheime, Kliniken
* Horeca - Hotels, Restaurants, Catering

e B&L - Gemeinschaftsgastronomie, Kantinen
e Education - Mensen, Ganztagsschulen, Kitas

KOMPETENZ FUR JEDEN ANSPRUCH

Die herausragende Qualitat unserer Produkte liegt uns am Herzen und darum sind wir stolz darauf, dass unsere
Anspriiche schon mehrfach mit DLG Gold- und Silber-Auszeichnungen belohnt wurden. Eine Philosophie, die wir auch
in Zukunft verfolgen werden und von der vor allem unsere Kunden profitieren.

Bei der Entwicklung und Produktion legen wir groBen Wert auf nattirliche, hochwertige Zutaten und so kommen die
meisten unserer Produkte ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe aus. Das garantiert nicht nur ein authentisches und
volles Geschmackserlebnis, sondern erleichtert auch die Prasentation der Gerichte in der Speisekarte und macht sie
fur Gaste attraktiver und wertiger.



PRODUKTEIGENSCHAFTEN

ERNAHRUNGSFORM

ZUBEREITUNG

ALLERGENFREI

Ohne rezeptorischen Zusatz von Allergenen, gemaR EU: VO (EU) 1169 / 2011 die
bei der Abgabe in der Gemeinschaftsverpflegung auf Speisekarten oder sonstigen
Angebotslisten kenntlich gemacht werden mussen. Technologisch unvermeidbare
Spuren konnen nicht ausgeschlossen werden.

GLUTENFREI

Die Rezeptur enthalt keine Stoffe mit Gluten gemal EU: VO (EU) 1169 / 2011 die
bei der Abgabe in der Gemeinschaftsverpflegung auf Speisekarten oder sonstigen
Angebotslisten kenntlich gemacht werden muissen. Technologisch unvermeidbare
Spuren konnen nicht ausgeschlossen werden.

HEFEFREI

Ohne rezeptorischen Zusatz von Hefeextrakten.

LACTOSEFREI

Die Rezeptur enthalt keine Stoffe mit Lactose gemal EU: VO (EU) 1169 / 2011 die
bei der Abgabe in der Gemeinschaftsverpflegung auf Speisekarten oder sonstigen
Angebotslisten kenntlich gemacht werden mussen. Technologisch unvermeidbare
Spuren konnen nicht ausgeschlossen werden.

OHNE GESCHMACKSVERSTARKER

Ohne rezeptorischen Zusatz des Zusatzstoffes Mononatriumglutamat.

OHNE BLAHENDE GEMUSEANTEILE

BI1O

Aus biologischem Anbau oder biologischer Haltung.

HALAL

Halal zertifiziert.

VEGAN

Ohne tierische Zutaten inkl. Milch, Ei und Honig.

VEGETARISCH

Ohne tierische Zutaten auler Milch und Ei.

COOK AND CHILL
Cook and Chill geeignet.

GEFRIERTAUSTABIL

EINFACHE HANDHABUNG

Besonders einfache oder schnelle Zubereitung.

CL

Clean Label. Keine Zusatzstoffe in der ver-
zehrfertigen Zubereitung, welche gemall §
9 Zusatzstoffzulassungsverordnung in Ge-
meinschaftsverpflegung und Gastronomie
auf den Speisekarten kenntlich gemacht wer-
den mussen.

CLA

Clean Label Allergen. Keine Zusatzstoffe in
der verzehrfertigen Zubereitung, gemafl § 9
Zusatzstoffzulassungsverordnung und ohne
rezeptorischen Zusatz von Allergenen gemaf
EU: VO (EU) 1169 / 2011 die bei der Abgabe
in der Gemeinschaftsverpflegung auf Speise-
karten oder sonstigen Angebotslisten kennt-
lich gemacht werden mussen. Technologisch
unvermeidbare Spuren konnen nicht ausge-
schlossen werden.

CLS

Clean Label Supreme. Keine Zusatzstoffe und
Allergene in der verzehrfertigen Zubereitung,
gemal § 9 ZZulV und EU: VO (EU) 1169 /
2011 die kenntlich gemacht werden mussen.
Technologisch unvermeidbare Spuren kon-
nen nicht ausgeschlossen werden. Produkte
ohne rezeptorischen Zusatz von Hefeextrak-
ten und blahenden Gemiusebestandteilen.

Chill & Heat

Mit Chill & Heat bezeichnen wir funktionelle
Produkte, welche speziell fur die Cook und
Chill Produktion entwickelt wurden und somit
vorher nicht gekocht und abgekiihlt werden
mussen. Einfach kalt anriihren, portionieren
und bei Bedarf auf die Verzehrtemperatur er-
warmen.

Flr eine gute Haltbarkeit des fertig ange-
rihrten Produktes von 72 Stunden, ist eine
hygienisch einwandfreie Behandlung und La-
gerung bei Temperaturen unter 6°C Voraus-
setzung.

ZUSATZSTOFFE

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

gewachst

mit Phosphat

mit StlRungsmittel

enthalt eine Phenylalaninquelle
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kann bei Ubermafigem Verzehr abfiihrend wirken



GEMUSESUPPEN, BOUILLONS, FLEISCHSUPPEN
KLARE SUPPEN

GEBUNDENE SUPPEN

PASTOSE SAUCEN

FONDS, SAUCENANSATZE, GRUNDSAUCEN
BINDEMITTEL, ROUX, SAUCENBINDER
FIX-PRODUKTE

ASIA

SALATDRESSINGS, KALTE SAUCEN
KARTOFFELPRODUKTE, BEILAGEN
BASISPRODUKTE

SPEZIALOLE

PANADEN

SONSTIGE ARTIKEL

WURZMITTEL

DEKOR-GEWURZE
FEINKOST-GEWURZE

SPEZIAL-GEWURZE

PUDDINGPULVER
CREMESPEISEN
FRUCHT-DESSERTS

HIGH- & LOW-CALORY KOST

S.6

S.44

S. 66

S.70

S.74

S. 102

S. 106

S.112

S.118










. VEGETOR?® original Hf

Klare Gemiisebouillon. Halal zertifiziert.

M01055 12 12,0 kg EIM 224/l 558 |
4
VEGETOR?® original CLA
Klare Gemiisebouillon deklarationsfrei. Halal zertifiziert.
M01070 12 12,5kg EIM 20g/1 6381
keine
VEGETOR?® original Hf CLA
Klare Gemiisebouillon. Rezeptur ohne Zusatz von Hefeex-
trakt! Halal zertifiziert.
M01305 10 3,0kg EIM 209/l 1531
11 8,0kg EIM 209/l 4081
12 15,0 kg ST 20 g/l 7651 keine

VEGETOR® CLASSICO Klare Gemiisesuppe CLA

Die lang bekannte Gemiisesuppe neu interpretiert.

M01348 12 125kg EIM 229/l 6381
13 40kg KRT 229/l 2041
keine
VEGETOR® pur Hf CLA
Klare Gemiisebouillon, ohne Sichtgemiise. Halal zertifiziert.
M01054 12 12,0 kg EIM 20g/1 6121
keine
VEGETOR® pur SR CLA
Klare Gemiisebouillon ohne sichtbhare und blahende Gemiise-
bestandteile, salzreduziert. Halal zertifiziert.
M01093 12 10,0 kg EIM 209/l 5101
keine
Gemiisesuppe CLA
Klare Gemiisesuppe, Grundlage fiir alle Gemiisesuppen und
Eintopfe. Halal zertifiziert.
M01275 12 15,0 kg EIM 20/l 6971
keine




CUISINOR?® Original Tiroler Ochsenbouillon CL .

Kraftige Bouillon, klar und geschmackvoll.

MO1161 10 30kg EIM 20¢/1 1531

12 12,5kg EIM 20g/1 6381
keine

CUISINOR?® Rindfleischsuppe doppelt pastos CLA

Kraftige Rindfleischsuppe wie selbstgemacht.

MO01072 10 4,0kg EIM 40¢/1 1041
keine
Klare Fleischbouillon CLA
Feine Vorsuppe und als Abrundung fiir Suppen, Saucen und
Gemiise.
M01075 12 12,5kg EIM 229/l 5811
keine
Fleischsuppe pur CLA
Klare Suppe mit ausgepragtem Geschmack nach Fleisch.
MO01271 12 15,0kg EIM 229/l 697
keine

Klare Rindfleischsuppe 7-fach konzentriert CL

Mit viel Rindfleisch- und Gemiiseeinlage, ergibt 28,8 Liter
Suppe.

M09526 80 588kg KRT 6x0,98kg 2881

keine




CUISINOR?® Gefliigel-Kraftbouillon CL

Grundlage fiir alle Gefliigelsuppen und Eintopfe, ohne Sicht-
gemiise.

M01270 12 10,0 kg EIM 229/l 4651

keine

Power Huhn Hiihnersuppe doppelt pastos CL

Kraftige Hiihnerfleisch-Suppe wie selbstgemacht.

MO01175 10 4,0kg EIM 50¢/1 84|
keine
Klare Hiihnerbouillon CLASSICO pur CLA
Schmackhafte Bouillon zum Verfeinern von Suppen und Sau-
cen. Die lang bekannte Bouillon jetzt neu interpretiert.
M01349 1 7,5kg EIM 209/1 3821
keine
Hiithnersuppe CLA
Kraftige Hiihnersuppe, hellgelb und klar. Halal zertifiziert.
M01279 12 15,0 kg EIM 224/l 6971
keine

Klare Hiihnersuppe 7-fach konzentriert CLA
Mit viel Hiihnerfleischeinlage, ergibt 28,8 Liter Suppe.

M09525 80 588kg KRT 6x0,98kg 2881

keine




bio4well® Klare Gemiisesuppe Hf CLA

Klare Gemiisebouillon hefefrei, aus kontrolliert 6kologischem
Anbau. Halal zertifiziert.

L00152 10 50kg EIM 20 g/l 255
sioffe keine
bio4well® Klare Gemiisesuppe pur HF CLA
Klare Gemiisebouillon hefefrei, ohne Sichtgemiise, aus kont-
rolliert okologischem Anbau.
: M01365 10 4,0kg EIM 209/1 2041
keine

bio4well® Klare Suppe mit Rindfleisch Hf CLA

Feine Rindersuppe aus kontrolliert okologischem Anbau.

L00150 10 50kg EIM 224/l 2321

/usatz keine
bio4well® Klare Hiihnerbouillon Hf CLA
Feine Hiihnersuppe aus kontrolliert 6kologischem Anbau.
L00151 10 50kg EIM 229/ 2321 :
sioffe keine

Gekornte Briihe Hf CLA

Schmackhafte Briihe zum Verfeinern von Suppen und Saucen.

M8952 1 10,0kg EIM 10-20g/I 10101

keine




KLARE SUPPEN

KLARE SUPPEN

Klare Suppen auf Basis von Brihen fihren wir bereits mit einer fertigen Einlage, zur
schnellen Zubereitung. Spezialsuppen, wie die franzdsische Zwiebelsuppe, klare
Suppen mit Reiseinlage oder Nudelsuppen runden unser Programm ab.
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KLARE SUPPEN

13



KLARE SUPPEN

CUISINOR® Franzosische Zwiebelsuppe CLA

Eine klare Spezialitat mit viel goldgelben Zwiebeln.

M01187 10 30kg EIM 709/l 461

CUISINOR?® Klare Suppe Barcelona CLA

Tomatierte Gemiisesuppe mit Hiihnerfleisch und Reis.

M01419 10 30kg EIM 809/l 401

Friihlingssuppe mit Muschelnudeln CL

Gemiisesuppe mit Muschel-Nudeleinlage.

M01421 10 30kg EIM 80g/l 401

Riebele Suppe mit Wurzelgemiise CL

Gemiisesuppe mit kleiner Riebele-Nudel-Einlage.

MO01422 10 3,0kg KRT 80g/l 401

Hiihnersuppe mit Nudeln CL

Mit typischem Huhngeschmack und Fadennudeleinlage.

M01193 10 30kg EIM 80g/l 401

Rindfleischsuppe mit Nudeln Hf CL

Kraftige Rindfleischsuppe mit vielen Nudeln.

M00093 10 30kg KRT 80 g/l 401

Sternchensuppe CL

Klare Suppe mit feiner Gemiiseeinlage und Sternchennudeln.

MO01004 10 3,0kg KRT 80g/l 401
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KLARE SUPPEN

15



GEBUNDENE SUPPEN

GEBUNDENE SUPPEN

Als gebundene Suppen werden samtliche Suppen bezeichnet, die mit einem Binde-
mittel zubereitet und auf Basis von Brihen hergestellt werden. Zu ihnen gehdren
in der klassischen Kiche die PlUreesuppen, die Creme- und Rahmsuppen, die Samt-
suppen und die gebundenen Gemusesuppen. Daneben gibt es noch die unverander-
lichen Spezialsuppen aus erlesenen Rohstoffen.
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GEBUNDENE SUPPEN
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GEBUNDENE SUPPEN

CUISINOR® - PASTOSE CREMESUPPEN

CUISINOR® Apfelschaumsuppe m. Meerrett., pastos CL

Fein sduerlich und fruchtig, pikant durch eine leichte Scharfe.

M01208 10 45kg EIM 150 g/l 3451

CUISINOR?® Basilikumschaumsuppe, pastos CL

Intensiver Geschmack nach Basilikum und Krautern, fein ab-
gestimmt.

M01199 10 40kg EIM 150 /I 311

CUISINOR® Karotten-Ingwerschaumsuppe, pastos CL

Mit Karottenstiickchen und der exotischen Scharfe von Ing-
wer, abgerundet mit Vielbliitenhonig.

M01198 10 40kg EIM 150g/1 311

CUISINOR® Kaseschaumsuppe m. Krautern, pastos CL

Samtsuppe mit mildem Kasegeschmack und Krautern.

M01206 10 4,0 kg EIM 150 g/l 311

CUISINOR?® Rote Linsenschaumsuppe, pastos CL

Leichte mildwiirzige Suppe mit angenehmer Scharfe und Ko-
kosflocken.

M01209 10 40kg EIM 150 /1 311

CUISINOR® Schaumsuppe Sylt, pastos CL

Der typische feine Geschmack nach Meer und die Zugabe mil-
der Sahne bestimmen die Qualitat.

M01296 10 40kg EIM 150 g/l 311
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GEBUNDENE SUPPEN

CUISINOR® Spargelschaumsuppe, pastos CL

Samtsiippchen mit der herben Frische des Spargels.

MO01204 10 3,0kg EIM 150 g/l 231 .

CUISINOR® Strauchtomatenschaumsup. Caprese, past. CL

Mit fruchtiger Saure und mildem Kasegeschmack.

M01252 10 50kg EIM 150 g/l 391

CUISINOR® Waldpilzschaumsuppe, pastos CL

Feine Waldpilze als geschmacksgebende Zutat und Einlage
bestimmen die Qualitat dieser Spezialitat.

M01268 10 40kg EIM 150 g/l 311

CUISINOR® - INSTANT CREMESUPPEN

CUISINOR® Broccolicremesuppe Hf CL

Helle, sahnige Cremesuppe mit feinem Brokkoligeschmack
und Brokkolirdschen als Einlage.

M01269 10 30kg EIM 100 g/l 331

CUISINOR® Champignoncremesuppe CL

Typische Cremesuppe mit viel Champignoneinlage.

M00100 10 30kg EIM 80 g/l 401

CUISINOR?® Gefliigelcremesuppe CL

Mit feinem Gefliigelgeschmack und kleiner Gemiiseeinlage.

MO01166 10 30kg EIM 80 g/l 401
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GEBUNDENE SUPPEN

CUISINOR?® Kalbfleischcremesuppe Hf CL

Helle Cremesuppe mit feinem, elegantem Kalbfleischge-
schmack.

. MO01227 10 3,0kg EIM 80g/l 401

CUISINOR?® Kiirbiscremesuppe Hf CL instant

Sahnige Cremesuppe mit mildem, ausgepragtem Kiirbisge-
schmack.

MO01165 10 30kg EIM 100 g/1 331

CUISINOR® Lauchcremesuppe Allgauer Art CL

Sahnige Cremesuppe mit feingeschnittener Laucheinlage und
aromatischem Kasegeschmack.

M01224 10 30kg EIM 100 g/l 331

CUISINOR?® Spargelcremesuppe CL

Mild abgeschmeckte, sahnige Cremesuppe mit viel Spargel-
geschmack.

MO01185 10 3,0kg KRT 80g/l 401

CUISINOR?® Steinpilzcremesuppe Hf CL
Helle, kraftige Suppe mit Steinpilzeinlage.

MO01228 10 30kg EIM 859/l 381

CUISINOR® Tomatensuppe Provengale Hf CLA

Fruchtige Suppe mit Krautern der Provenge.

M01189 10 30kg EIM 100 g/l 331
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GEBUNDENE SUPPEN

INSTANT CREMESUPPEN

Blumenkohlcremesuppe Hf CLA
Cremige Suppe mit feinem Blumenkohlgeschmack. .

M01221 10 30kg EIM 80/l 401

Champignoncremesuppe Hf CLA

Cremesuppe mit klassischem Champignongeschmack.

M01321 10 3,0kg KRT 80 g/l 401

Erbsencremesuppe Hf CLA

Deftige Suppe mit feinem Erbsengeschmack.

M01188 10 30kg EIM 80g/l 401

Feine Gartenkrautercremesuppe Hf CLA

Cremesuppe mit fein abgestimmter Krautermischung.

M01190 10 30kg KRT 80/l 401

Gefliigelcremesuppe CLA

Mit feinem Gefliigelgeschmack, Erbsen und Champignons.

MO00081 10 3,0kg KRT 80g/l 401

Gemiisecremesuppe CLA instant

Feine Cremesuppe mit bunter Gemiiseeinlage.

M01320 10 30kg EIM 80g/l 401
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GEBUNDENE SUPPEN

Gulaschsuppe instant CLA

Kraftige Suppe mit typischem Aroma und feiner Einlage aus
Zwiebel und Paprika.

. M01220 10 30kg KRT 1009/l 33|

Karottencremesuppe CLS

Cremige Suppe mit angenehmem Karottengeschmack.

M01328 10 30kg EIM 809/l 401

Kartoffelcremesuppe CLA

Deftige Cremesuppe mit Kartoffeleinlage und Gemiise.

M01222 10 30kg EIM 100 g/! 33|

Lauchcremesuppe Hf CLA

Cremesuppe mit groBziigiger Laucheinlage.

M02561 10 3,0kg KRT 80g/l 401

Pastinakencremesuppe CLS

Cremesuppe mit wiirzigem Pastinakengeschmack, ohne stii-

ckige Einlage.
M01329 10 30kg EIM 80 g/l 401
Pilzsuppe CLA

Kraftige Suppe mit typischem Pilzgeschmack.

M02563 10 30kg BTL 80 g/l 401

Spargelsuppe Hf CLA

Cremige Suppe mit typischem Spargelgeschmack.

M01251 10 3,0kg KRT 80g/l 401
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GEBUNDENE SUPPEN

Tomatensuppe CLS

Fruchtig-pikante Cremesuppe mit hohem Tomatenanteil. Ha-
lal zertifiziert.

MO01420 10 3,0kg EIM 80g/l 401 .

Zucchinicremesuppe Hf CLA

Cremesuppe ohne stiickige Einlage.

M01327 10 3,0kg EIM 80¢/l 401
Koniginnensuppe (Potage lié) Hf CL
Ansatz fiir alle hellen gebundenen Suppen. Halal zertifiziert.

M09068 12 12,5kg EIM 60 g/l 211

Wurzelgemiisesuppe Hf CLA

Cremige Suppe mit feinem Wurzelgemiisegeschmack, ohne
Sellerie.

MO01341 10 3,0kg KRT 80 g/l 401

CHILL & HEAT (KALTQUELLENDE PRODUKTE)

Gemiisecremesuppe CLA, Chill & Heat

Temperatur- und zeitentkoppelte Speisenkomponente.

M01445 12 80kg EIM 100 /1 88l

Krautercremesuppe CLA, Chill & Heat

Temperatur- und zeitentkoppelte Speisenkomponente.

M01446 12 8,0kg EIM 100 g/l 88|
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GEBUNDENE SUPPEN

Blumenkohlcremesuppe, Chill & Heat CL

Temperatur- und zeitentkoppelte Speisenkomponente.

. M05247 12 8,0 kg EIM 100 g/l 88|

Broccolicremesuppe, Chill & Heat CL

Temperatur- und zeitentkoppelte Speisenkomponente.

M05253 12 8,0kg EIM 100 g/l 88l

Champignoncremesuppe, Chill & Heat CL

Temperatur- und zeitentkoppelte Speisenkomponente.

M05248 12 8,0kg EIM 100 g/! 88|

Gefliigelcremesuppe, Chill & Heat CL

Temperatur- und zeitentkoppelte Speisenkomponente.

M05244 12 8,0 kg EIM 100 g/l 88|

Karottencremesuppe CLA Chill & Heat

Temperatur- und zeitentkoppelte Speisenkomponente.

M01406 12 8,0kg EIM 100 g/l 88l

Spargelcremesuppe, Chill & Heat CL

Temperatur- und zeitentkoppelte Speisenkomponente.

M05242 12 8,0kg EIM 100 g/! 88|

Tomatencremesuppe, Chill & Heat CL

Temperatur- und zeitentkoppelte Speisenkomponente.

M05252 12 8,0 kg EIM 100 g/l 88|
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GEBUNDENE SUPPEN
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PASTOSE SAUCEN, SAUCEN, BRATENSAFTE

PASTOSE SAUCEN
SAUCEN
BRATENSAFTE

Flr viele Koche ist die Sauce eine Konigsdisziplin. Sie rundet ein Gericht nicht nur
ab, sondern wertet es auf. Im Sortiment der MOGUNTIA FOOD GROUP finden Sie
eine grole Auswahl an Saucen, Fonds und Bratensaften — fur jede Landerktche und
jede Saison und immer mit bestem Geschmack und einfacher Handhabung.
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PASTOSE SAUCEN, SAUCEN, BRATENSAFTE
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PASTOSE SAUCEN, SAUCEN, BRATENSAFTE

CUISINOR® - PASTOSE SAUCEN

CUISINOR?® Original Tiroler Bratenjus, pastos CLA

Das Original. Unsere beste Bratenjus, ohne zugesetzte Aller-
gene. Goldener DLG-Preis 2020.

M01086 10 45kg EIM 100 g/l 49|
12 125kg EIM 100 g/l 1381
. CUISINOR?® Orig. Tiroler Bratenjus, past. Hf CLA

Kraftige Bratenjus ohne Hefeextrakt.

MO01317 1 10,0 kg EIM 100 g/l 1101

CUISINOR® Jus zu Braten, pastos CLA

Leichtgebundener, kraftvoller Saft zu allem Fleisch.

MO01044 1 10,0 kg EIM 100 g/1 1101

CUISINOR?® Jus zu Gefliigel, pastos CL

Kraftige Jus mit intensivem Gefliigelgeschmack. Halal zerti-
fiziert.

M01076 10 40kg EIM 1009/l |
12 12,0 kg EIM 80 g/l 1621

CUISINOR?® Original Tiroler Bratensauce, pastos CLA

Das Original, unsere beste Bratensauce.

MO01293 10 3,5kg EIM 120 g/l 291

CUISINOR?® Sii3-saure Chinasauce, pastos CLA

Grundzubereitung fiir viele asiatische Gerichte.

M01540 il 80kg EIM 200 g/I 481
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PASTOSE SAUCEN, SAUCEN, BRATENSAFTE
CUISINOR® Tomatensauce, pastos CLA

Vollfruchtig, mit typisch italienischer Wiirzung.

M01025 10 4,5kg EIM 220 g/l 251

CUISINOR® Waldpilzsauce, pastos CLA

Cremige Sauce mit Steinpilzen und Pfifferlingen.

MO01306 10 45kg EIM 200 g/I 271

CUISINOR® - INSTANT SAUCEN

CUISINOR® Jagersauce CL

Braune, gut deckende, wiirzige Garnitursauce mit groBziigi-
ger Champignoneinlage und Krautern.

M01620 12 10,0kg EIM 120 g/l 931

CUISINOR® Krautersauce Spreewalder Art CL

Cremige, helle Sauce mit reichlich Krautereinlage.

M01264 12 8,0kg EIM 100 g/! 88|

CUISINOR® Weille Sauce, instant CLA

Sahnige, weile Sauce fiir die natiirliche Kiiche. Ohne deklara-
tionspflichtige Zusatzstoffe It. Gesetz. Halal zertifiziert.

M05233 1 50kg EIM 1009/l 55
12 10,0 kg EIM 1009/l 1101

CUISINOR® Zitronen-Butter-Sauce CL

Klassische Buttersauce mit Butterfett und feinem Zitronen-
geschmack.

M01173 10 35kg EIM 160 g/l 2451
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PASTOSE SAUCEN, SAUCEN, BRATENSAFTE

CUISINOR® - PASTASAUCEN

30

CUISINOR® Sauce zu Currywurst CLA

Klassische, wiirzige, fruchtige Tomatensauce, ideal fiir Curry-
wurst.

MO01415 15 1,8kg BTL 180 g/l 101

CUISINOR® Rostzwiebel-Saft zu Braten CLA

Als eigenstandige Sauce und zur Erganzung eigener Fonds.

MO01169 1 80kg EIM 120 g/1 7351

CUISINOR® Pfefferrahmsauce CL

Klassische Steaksauce mit besonders cremigem Geschmack.

M05285 10 35kg EIM 200 g/! 211

CUISINOR® Pastasauce Barlauch Hf CL

Cremige Nudelsauce mit aromatischem Bérlauch.

M05273 10 50kg EIM 200 g/l 301

CUISINOR® Pastasauce Gorgonzola Hf CL

Cremige Kasesauce mit kraftig- wiirzigem Geschmack.

M05269 10 30kg EIM 200 g/I 181

CUISINOR® Salsa all arrabiata Hf CL

Scharfe Pastasauce mit vielen Tomaten und pikantem Chili-
geschmack.

M05275 10 50kg EIM 200 g/! 301



PASTOSE SAUCEN, SAUCEN, BRATENSAFTE
CUISINOR?® Salsa alla Carbonara Hf CL

Zubereitung fiir die bekannte italienische Pasta-Sauce.

M05272 10 4,0kg EIM 200¢/1 24|

CUISINOR?® Salsa pomodoro CLS vegetabil

Fruchtige Nudelsauce, der Favorit unter den Pastasaucen.

M05274 12 10,0kg EIM 150 g/l 771

CUISINOR® Salsa Quattro Formaggi Hf CL

Vier kraftige Kasesorten geben dieser Sauce ihren wiirzigen
Geschmack.

M01230 10 40kg EIM 200/l 24|
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PERLET® - GRANULIERTE SAUCEN

PERLET® Jus zu Braten, granuliert Hf CLA

Leichtgebundener, besonders kraftiger Saft zu allem Fleisch

ohne Hefeextrakt.
M05267 12 10,0 kg EIM 100 g/l 1101
. PERLET® Jus zu Gefliigel Hf CLA
Kraftige Jus mit intensivem Gefliigelgeschmack und leichter
Bindung.
M05281 12 10,0 kg EIM 80g/l 1351

PERLET® Bechamelsauce, granuliert Hf CL

Granulierte, weille, cremige Milchsauce.

M05268 12 10,0 kg EIM 200 g/I 601

PERLET® Curryrahmsauce, granuliert Hf CL

Fruchtig-pikantes Granulat fiir exotische Saucen und Suppen.

M05277 12 10,0 kg EIM 150 g/l 771

PERLET® Delikatess Sauce zu Braten, granul. CLA

Kraftig schmeckende braune Sauce. Ideal auch zu Kurzgebra-
tenem. Halal zertifiziert

M05255 12 10,0 kg EIM 1209/l 931

PERLET® Rahmsauce, granuliert CL

Sahnige, helle, braune Sauce mit feinwiirzigem Sahnege-
schmack. Halal zertifiziert.

M05254 12 10,0 kg EIM 180 g/l 66|
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PERLET® Sauce Hollandaise, granuliert CL

Streufahig, geringer Verbrauch, hohe Qualitat, gefriertausta-
bil! Halal zertifiziert. Goldener DLG-Preis 2020.

M05236 1 5,0 kg EIM 260 g/l 241
12 10,0 kg EIM 260 g/ 481

PERLET® Tomatensauce, granuliert Hf CLA

Typische Tomatensauce mit feiner, fruchtiger Note und er-
lesenem Geschmack, Halal zertifiziert.

M05234 12 10,0kg EIM 200 g/I 601

PERLET® Paprikarahmsauce, granuliert Hf CL

Cremige Sauce mit fruchtigem Paprikageschmack.

M05276 12 10,0kg EIM 150 g/l 771

PERLET® Rinderbratensauce, granuliert CLA

Typische, gut gebundene Sauce zu Rinderbraten. Goldener
DLG-Preis 2020.

MO01099 12 10,0 kg EIM 120 g/l 931

PERLET® Weil3e Sauce, granuliert Hf CL

Cremige weille Sauce ohne Zusatz von Hefeextrakt.

M02099 12 40kg EIM 120 g/l 931
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PERLET® - GRANULIERTE PESTOS

PERLET® Aglio olio Wiirzperlen, granuliert CL

Traditionelle italienische Pastawiirzung mit Knoblauch und
Olivenadl.

M05235 10 50kg EIM 60 g/l 881

PERLET® Pesto Funghi Wiirzperlen, granuliert CL

Traditionelle, braune, italienische Pastawiirzung mit Pilzen.

M05256 10 50kg EIM 60 g/l 88l

PERLET® Pesto Genovese Wiirzperlen, granuliert CL

Traditionelle griine italienische Pastawiirzung mit Krautern.

M05225 10 50kg EIM 609/l 88l

PERLETP® Pesto Siciliana Wiirzperlen, granuliert CL

Traditionelle, rote, italienische Pastawiirzung mit Tomate und
Paprika.

M05228 10 50kg EIM 60 g/l 881

INSTANT SAUCEN

Delikatess Sauce zu Braten, Instant CLA

Kraftige Sauce, ideal auch fiir kurzgebratenes Fleisch.

M01619 11 50kg EIM 90g/l 60,51
12 100kg EIM 90/l 1211

Instant Sauce zu Gefliigel CL

Kraftige, hellbraune Sauce fiir viele Gefliigelvariationen.

M09036 12 12,5kg EIM 100 g/1 1381
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Instant Sauce zu Rinderbraten CL

Typische, gut gebundene Sauce zu Rinderbraten.

MO01618 12 12,5kg EIM 80 g/l 1691

Instant Sauce zu Schweinebraten, EXTRA CLA

Leicht gebundene Schweinebratensauce mit kraftigem Ge-

schmack.
M09034 12 12,0 kg EIM 100 g/I 1321
Rahmsauce Hf CL

Cremige, hellbraune Sauce mit dezenter Wiirzung.

M01453 12 10,0 kg EIM 120 g/l 93]

Tomatensauce Provencale CLA

Aromatische Sauce mit typischen Krautern und Gewiirzen.

M01225 12 10,0 kg EIM 140 g/l 811

Vegetarische Griinkern Bolognese Hf CL

Italienischer Genuss mit Griinkerneinlage und Tomaten.

M01351 12 10,0kg WAN 250 g/l 501

Vegetarische Tomatensauce nach Bologneser Art CL

Italienischer Genuss mit pflanzlicher Eiweileinlage und To-
maten.

M09506 12 12,5kg EIM 250 g/l 621

Zigeunersauce CL

Feurige Sauce mit Einlage von roter und griiner Paprika.

MO01390 1 6,0 kg EIM 160 g/l 44|
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Braune Sauce zum Gefliigel CLS

Kraftige Sauce mit intensivem Gefliigelgeschmack.

M05263 12 10,0 kg EIM 100 g/l 1101

Delikatess Sauce zu Braten CLS

Kraftige braune Sauce, ideal zu Kurzgebratenem.

M05265 12 10,0 kg EIM 100 g/1 101

Tomatensauce CLS

Fruchtige Sauce, tomatig im Geschmack.

M05262 12 10,0 kg EIM 100 g/l 1101

Tomatensauce CLA

Fruchtige Sauce mit kraftig tomatigem Geschmack, Halal zer-
tifiziert.

MO01282 12 12,5kg EIM 100 g/l 1381

Pomolino Tomatensauce CLS

Fliissige Tomatensauce mit Tomatenstiickchen, leicht ge-
wiirzt. Halal zertifiziert.

M05198 80 20,0 kg KAR
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BRATENSAFT

Instant Bratensaft CLA

Fiir kréaftige Saucen und zum Erganzen eigener Gerichte.

MO01069 12 12,5kg EIM 100 g/l 1381

Klarer Saft zu Braten, pastos CLA

Grundlage fiir viele Arten von Jus und leicht gebundenen

Saucen.
MO01246 1 10,0 kg EIM 100 g/I 1101
Bratensaft CLS

Leicht gebundene Sauce zum Ergénzen eigener Gerichte.

M05264 12 10,0kg EIM 100 g/l 1101

Bratensaft CLA

Fiir kréaftige Saucen und zum Erganzen eigener Gerichte.

M01311 12 12,5kg EIM 1009/l 1381

Saft zum Braten CLA

Grundlage fiir viele Arten von Jus und leicht gebundener Sau-
cen.

M01283 12 12,5kg EIM 809/l 1691

BIO4WELL®

bio4well® WeiRe Sauce Hf CL

Helle Sauce zu Fleisch, Gemiise, Fisch und anderen Gerichten
der dkologischen Kiiche.

L01306 10 5,0 kg EIM 120 g/l 471
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bio4well® Braune Sauce Hf CLA

Fiir vegetabile braune Sauce und Schmorgerichte der 6kolo-
gischen Kiiche.

L01310 10 50kg EIM 100 g/l 551

bio4well® Tomatensauce Hf CLA

. Vollfruchtig mit typischer Wiirzung.

L01309 10 50kg EIM 120 g/1 471

CHILL & HEAT (KALTQUELLENDE PRODUKTE)

Rahmsauce CL Chill & Heat

Temperatur- und zeitentkoppelte Speisenkomponente.

M01413 12 8,0 kg EIM 1209/l 741

Weille Sauce CLA Chill & Heat

Temperatur- und zeitentkoppelte Speisenkomponente.

MO01424 12 8,0 kg EIM 100 g/l 88l
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Orangen Hollandaise (fiir 11)

Ca. 650 g Orangen gut waschen und Zesten aus der Schale reilsen.
Orangen komplett schélen und filetieren. 250 g Zucker karamellisieren,
Orangenzesten und -filets darin schwenken. 150 g PERLET® M Sauce
Hollandaise, granuliert CL in 830 ml kochendes Wasser einrthren und
unter Ruhren aufkochen. Bei schwacher Hitze ca. 3 Minuten kdcheln
lassen, dabei gelegentlich umrthren. Karamellisierte Orangen vorsichtig
unter die Sauce heben und mit Grand Mamier abschmecken.

Rigatoni alla Primavera (fiir 10 Portionen)

1,25 kg Rigatoni in reichlich Salzwasser bissfest kochen. 500 g griinen
Spargel putzen und in Sticke schneiden. 2 EL Olivendl in einer Pfanne
erhitzen und den Spargel kurz darin andtnsten, 375 g Kirschtomaten
zugeben und mit ca. 200 ml Nudelwasser abloschen. 500 ml Sahne zu-
geben und mit 100 g PERLET® Pesto Siciliana Wiirzperlen, granuliert
CL wurzen. Die gekochten Nudeln abgielen und sofort unterziehen. Mit
Salz und Pfeffer abschmecken.

Frischkase-Dip Genovese (fiir 10 Portionen)

250 g Quark (40%), 250 g Frischkase (60%), 140 ml Milch und 300 ml
Sahne mit einem Ruhrgerat vermengen. Etwa 20 ml Olivenol mit 100 g
PERLET® Pesto Genovese Wiirzperlen, granuliert CL vermischen
und unter die Quarkmischung geben. Mit Salz, Pfeffer und Petersilie
abschmecken. Passt hervorragend zu Brot, Pellkartoffeln, Fisch und
Fleisch.
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FONDS, SAUCENANSATZE, GRUNDSAUCEN

FONDS
SAUCENANSATZE
GRUNDSAUCEN

Ob zu Kalb, Rind, Gefligel, Gemuse, Fisch oder Krustentieren — unter der Marke
CLASSIC finden Sie den passenden Fond oder Demi-Glace. Abgerundet wird das
Sortiment durch helle und dunkle Grundsaucen.
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FONDS, SAUCENANSATZE, GRUNDSAUCEN
CLASSIC Demi-Glace CL

Ansatz fiir alle braunen, gebundenen Saucen, Halal zertifi-

42

ziert.
MO05101 12 12,5kg EIM 100 g/I 1381
CLASSIC Fischfond CL

Klarer Fischfond fiir Suppen und Saucen.

M01358 81 20kg EIM 209/1 1021

CLASSIC Gefliigelfond CLA

Grundlage fiir alle Gefliigelsuppen.

M02103 12 12,5kg EIM 209/1 638 |
CLASSIC Gemiisefond CLA
Grundlage fiir alle Gemiisesuppen und Eintopfe, Halal zerti-
fiziert.

M02102 12 12,5kg EIM 109/1 12621
CLASSIC Grand Jus Hf CLA

Ansatz fiir alle braunen, ungebundenen Saucen.

M05102 12 12,5kg EIM 209/1 6381

CLASSIC Grundfond fiir Wild und saure Gerichte CLA

Ansatz fiir Wildgerichte, -suppen und -saucen.

M01609 10 30kg EIM 160 g/l 21

CLASSIC Rinderfond CLA

Grundlage fiir alle Fleischsuppen.

M02101 12 12,5kg EIM 159/l 846 |



FONDS, SAUCENANSATZE, GRUNDSAUCEN
CLASSIC Velouté Hf CL

Ansatz fiir alle hellen, gebundenen Saucen, Halal zertifiziert.

M05201 12 12,5kg EIM 100 g/l 1381

Braune Grundsauce CLA

Grundlage fiir viele Saucen und zum Verlangern eigener Ge-
richte, Halal zertifiziert.

M01284 12 13,5kg EIM 100 g/l 1481

Weille Grundsauce Hf CL

Fiir raffinierte Saucen zu hellem Fleisch und Gemiise.

M01285 12 10,0kg EIM 100 g/ 1101
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BINDEMITTEL
ROUX

SAUCENBINDER

Zum Binden von hellen und dunklen Saucen und Suppen finden Sie im Sortiment
der MOGUNTIA FOOD GROUP Saucenbinder, Bindemittel, Roux und Stabilisatoren.
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BINDEMITTEL, ROUX, SAUCENBINDER

Roux dunkel Hf CL

Zum Binden von dunklen Suppen und Saucen.

MO1177 82 10,0 kg EIM 709/l 1531

CLASSIX Roux hell Hf CL

Zum Binden von hellen Suppen und Saucen.

. M01176 82 10,0 kg EIM 709/l 1531
SAUCENBINDER

PERLET® Saucenbinder, dunkel CLS

Granulat zum Binden von allergenfreien Suppen und Saucen.
Halal zertifiziert.

M01330 12 10,0 kg EIM 709/l 1531

PERLET® Saucenbinder hell CLS

Granulat zum Binden von allergenfreien Suppen und Saucen,
Halal zertifiziert.

M01331 12 10,0 kg EIM 709/l 1531

Saucenbinder dunkel CLS

Instant, zum Binden dunkler Saucen und brauner Gerichte,
Halal zertifiziert.

M01030 12 125kg EIM 80 g/l 1691

Saucenbinder, hell Hf CL

Instant, zum Binden weiller Saucen und heller Gerichte, Halal
zertifiziert.

M05221 12 12,5kg EIM 80 g/l 1691
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INSTANT & KALTQUELLENDE BINDEMITTEL

Instant-Binder, kristallklar

Kaltquellendes Bindemittel zum Binden von Fliissigkeiten,
Suppen und Saucen und piirierten Speisen.

M01435 13 24kg KRT 709/l 371

Chill & Heat kaltquellendes Bindemittel Hf CLA

Temperatur- und zeitentkoppeltes Bindesystem.

M05241 12 8,0 kg EIM 209/1 4081
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FIX-PRODUKTE

FIX-PRODUKTE

Mit unseren Fix-Produkten schmeckt Ihr MenU wie selbstgemacht. Von Fix fur Chili
con Carne und Bolognese Uber Fix fur Gulasch und Knddel bis hin zu Fix fur Gratins
— fur jeden Geschmack ist etwas dabei. Und darf's ein bisschen exotischer sein,
bieten wir auch Asia-Compounds fur Thai Curry und authentische Asia-Saucen.
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FIX-PRODUKTE

Fix fiir Gratin CL

Wiirzung und Bindung fiir Auflaufe und Gratins.

M01174 12 8,0 kg EIM 300¢/1 351

Fix fiir Bolognese CL

Die Basis fiir original italienische Bolognese.

MO01258 12 12,0 kg EIM 110 g/kg 1211

Fix fiir Chili con Carne CL

Die Basis fiir ein feuriges Chili.

M05222 12 8,0kg EIM 200 g/! 481

Fix fiir Fino-Tomato CLS

Reines Tomatenpulver ohne Zucker und Salzzusatz.

M01622 1 6,0 kg EIM 200 g/I 361

Fix fiir Semmelknodel CL

Bindung und Wiirzung fiir selbstgemachte Semmelknodel.

M4752 15 2,0kg BTL 100 g/kg 21

Fix fiir Tomaten-Mix CLS

Basis fiir Tomatenzubereitungen, kalt und warm zu verwen-
den.

M04002 12 12,5kg EIM 50 g/l 2621

Fix fur Gulasch, pastos Hf CLA

Ansatz fiir Gulasch und alle Arten von Ragouts.

M08678 19 12,5kg EIM 200 g/I 901
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Fix fiir Ungarisches Gulasch, Powder CLA

Ansatz fiir ungarisches Gulasch und alle Arten von Ragouts.

MO01162 12 12,5kg EIM 130 g/l 1091

FITESSA® Vital-Mix CL

Pflanzliche Basismischung fiir vollwertige Brat-und Koch-
massen, Halal zertifiziert.

M09044 12 100kg EIM 1000 g/kg 20kg

FITESSA® Vital-Mix vegan CL

Vegane Basismischung fiir Auflaufe, Bratlinge, Fiillungen und
Klopse.

M09045 12 8,0kg EIM 1000 g/kg 16kg

FITESSA® Weizen-Mix CL

Basismischung mit Weizen fiir vollwertige Bratmassen, Halal
zertifiziert.

M01382 12 10,0 kg EIM 1000 g/kg 20 kg

FRIKELLE® Hackfleisch-Mix CL

Zum Lockern und Binden von Hackfleischgerichten.

M4435 12 12,5kg EIM 100 g/l 1381
15 15kg BTL 779/l 211
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ASITA

Asiatische Gerichte von der MOGUNTIA FOOD GROUP bieten lhnen das gewisse
Extra, mit dem Sie Ihre Gaste sicher begeistern werden. Asiatisch gehort doch mitt-
lerweile zum Standardprogramm, oder?
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Asia Compound fiir SiiB-Sauer Sauce Hf CL

Klassische, fruchtige Asiasauce mit authentischem Ge-
schmack.

M01343 10 3,0kg EIM 150 g/l 231

Asia Compound Red Thai Curry Sauce Hf CLA

Die beliebteste thailandische Sauce, wiirzig, mit pikant fruch-
tiger Scharfe.

MO01342 10 3,0kg EIM 150 g/l 231

CUISINOR?® Sii3-saure Chinasauce, pastos CLA

Grundzubereitung fiir viele asiatische Gerichte.

. M01540 11 8,0kg EIM 200 g/! 481
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Rotbarschfilet auf buntem Gemiise und roter siiB-saurer Sauce mit Bandnudeln
(fGr 100 Portionen)

Das Rotbarschfilet (5 kg, vorgebacken, W04154) nach Zubereitungshinweis des
Herstellers regenerieren. Das Gemiise (7,5 kg Zwiebeln, 7,5 kg griiner Paprika,
7,5 kg roter Paprika, 5 kg Ananas aus der Konserve) in ca. 3 x 3 cm grofe Stlicke
vorbereiten und im sehr heil3en Fett kurz anbraten und bereitstellen. 750 g Asia
Compound fiir siiB-saure Sauce Hf CL nach Herstellerangabe zubereiten und be-
reitstellen. 8 kg Bandnudeln bissfest kochen und bereitstellen.

Die Nudeln und das Gemuse chargenweise im Heilsluftdampfer regenerieren, zur
Ausgabe bringen und mit Sauce und Fisch anrichten.
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SALATDRESSINGS, KALTE SAUCEN

SALATDRESSINGS

DRESSY®Powder Italienne Dressing CLA

Klares Salatdressing mit mediterranen Krautern und feiner
séuerlicher Note.

M01265 10 50kg EIM 155 g/kg 371

DRESSY® Powder Krauterdressing Hf CLA

Delikates Salatdressing mit feinen Krautern und Gewiirzen.

M01010 10 50kg EIM 155 g/kg 371

DRESSY® Powder Orig. Tiroler Krauterdressing CLA

Pikantes Salatdressing mit feinen Krautern und einer ausge-
pragten Saurenote.

MO01286 10 50kg EIM 155 g/kg 371

DRESSY® Powder Kartoffel-Krauterdressing CLA

Pikantes Salatdressing mit feinen Krautern und einer ausge-
pragten Saurenote und cremigem Kartoffelgeschmack.

M01408 10 50kg EIM 155 g/kg 371

DRESSY® Powder Thousand Island Dressing CL

Cremiges Salatdressing mit fruchtiger Tomatennote, feinen
Krautern und Gewiirzen.

M01263 10 50kg EIM 157 g/kg 371

DRESSY®Powder Yoghurt Dressing Hf CL

Mildes Salatdressing mit feiner Saure.

MO01289 10 20kg EIM 150 g/kg 151



SALATDRESSINGS, KALTE SAUCEN

DAS BESONDERE SALATOL

CUISINOR®vario O

Speisedlzubereitung mit 20 % extra nativem Olivendl, 4x2 I.

M09532 80 8,0kg KRT

Buttermilchdressing (fiir 10 Portionen)

20 g DRESSY® Powder Krauterdressing mit dem Schneebesen in
50 ml Wasser und 250 ml Buttermilch einrtihren. 75 ml Pflanzenol
unterrihren, einige Minuten stehen lassen und nochmals kraftig durch-
ruhren.

Himbeerdressing (fiir 10 Portionen)

20 g Friichte-Mix Himbeer (M09483) mit 300 m| Wasser verrthren und
kurz ziehen lassen. 50 g DRESSY® Powder Krauterdressing einrihren.
150 ml Pflanzenol unterrihren, einige Minuten stehen lassen und noch-
mals kraftig durchrthren.

American Dressing (fiir 10 Portionen)

5 g Tomaten-Mix in 150 ml| Wasser einrthren und kurz ziehen lassen.
30 g DRESSY® Powder Krauterdressing einrihren. 30 ml Pflanzenol
unterrthren, einige Minuten stehen lassen und nochmals kraftig durch-
ruhren. Mit 135 g Joghurt, 150 ml Milch, 50 ml Sahne, 40 g Mayonnai-
se und 25 g Ketchup zu einem glatten Dressing verrthren.



KARTOFFEL-PRODUKTE, BEILAGEN

KARTOFFEL-PRODUKTE
BEILAGEN

Die MOGUNTIA FOOD GROUP bietet ein breites Sortiment an Beilagen aus Kartoffeln,
Reis oder Teigwaren zur schnellen und einfachen Verfeinerung und Zubereitung
leckerer Gerichte.
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Kartoffelpiiree, komplett Hf CL

Nur in heiRes Wasser einriihren - fertig.

M09225 80 6,75kg KRT 1959/l 41kg

Kartoffelknodel halb & halb Hf CL

Hergestellt aus Kartoffeln und geschmackgebenden Kompo-
nenten.

M09243 80 10,0 kg KRT a4 g/ 33kg

CLASSIC Eier-Spatzle-Mix Hf CL

Fiir echte hausgemachte Eierspatzle und -knopfle.

M06003 48 50kg SAK 1250 g/kg 9kg

CUISINOR® Gemiise Bulgur Hf CL

Vegetarische Spezialitat, nicht nur als Beilage zu verwenden,
6 Beutel im Karton.

M01379 16 51kg KRT 425 g/kg 17kg

CUISINOR® Gemiise Couscous Hf CL

Vegetarische Spezialitat mit Erbsen, Brokkoli und Karotten, 6
Beutel im Karton.

M01378 16 42kg KRT 350 g/kg 16 kg

CUISINOR® Risotto Espanol Hf CL

Feines Reisgericht mit Zwiebeln und vielen gesunden roten
Paprikastiicken.

MO01315 15 1,2kg BTL 600 g/kg 32kg

CUISINOR® Risotto mit Gemiise Hf CL

Feines Reisgericht mit viel Gemiise und Krautern.

M01303 15 12kg BTL 600 g/kg 32kg



Eier-Nudeln Band, gewalzt, 8 mm 5 KG Lose

Hausmacher Eiernudeln, HartweizengrieR-Teigwaren mit ho-
hem Eigehalt, sehr stabil, geeignet fiir lange Standzeiten

F798636 82 50kg KRT

Eier-Nudeln Drelli 5 KG lose

Hausmacher Eiernudeln, HartweizengrieR-Teigwaren mit ho-
hem Eigehalt, sehr stabil, geeignet fiir lange Standzeiten

F798638 82 50kg KRT

Eier-Nudeln Gabel-Spaghetti 5 KG lose

Hausmacher Eiernudeln, HartweizengrieR-Teigwaren mit ho-
hem Eigehalt, sehr stabil, geeignet fiir lange Standzeiten

F798607 82 50kg KRT

Eier-Nudeln geschabte Spatzle 5 KG lose

Hausmacher Eiernudeln, HartweizengrieR-Teigwaren mit ho-
hem Eigehalt, sehr stabil, geeignet fiir lange Standzeiten

F798639 82 50kg KRT

Eier-Nudeln Penne 5 KG lose

Hausmacher Eiernudeln, HartweizengrieR-Teigwaren mit ho-
hem Eigehalt, sehr stabil, geeignet fiir lange Standzeiten

F798644 82 50kg KRT

Eier-Nudeln Radiatori 5 KG lose

Hausmacher Eiernudeln, HartweizengrieR-Teigwaren mit ho-
hem Eigehalt, sehr stabil, geeignet fiir lange Standzeiten

F798645 82 50kg KRT

Eier-Nudeln Schleifchen 5 KG lose

Hausmacher Eiernudeln, HartweizengrieB-Teigwaren mit ho-
hem Eigehalt, sehr stabil, geeignet fiir lange Standzeiten

F798647 82 50kg KRT



Eier-Nudeln Schwabische Spatzle 5 KG lose

Hausmacher Eiernudeln, Hartweizengrie8-Teigwaren mit ho-
hem Eigehalt, sehr stabil, geeignet fiir lange Standzeiten

F798619 82 5,0 kg KRT

Eier-Nudeln Spaghetti 5 KG lose

Hausmacher Eiernudeln, HartweizengrieR-Teigwaren mit ho-
hem Eigehalt, sehr stabil, geeignet fiir lange Standzeiten

F798601 82 50kg KRT

Eier-Nudeln Spatzle Premium 5 KG lose

Hausmacher Eiernudeln, HartweizengrieR-Teigwaren mit ho-
hem Eigehalt, sehr stabil, geeignet fiir lange Standzeiten

F798648 82 50kg KRT

Eier-Nudeln Spiralen 5 KG lose

Hausmacher Eiernudeln, Hartweizengrie-Teigwaren mit ho-
hem Eigehalt, sehr stabil, geeignet fiir lange Standzeiten

F798605 82 5,0 kg KRT

Eier-Nudeln Spiralen gro3 5 KG lose

Hausmacher Eiernudeln, HartweizengrieR-Teigwaren mit ho-
hem Eigehalt, sehr stabil, geeignet fiir lange Standzeiten

F798649 82 50kg KRT



KARTOFFEL-PRODUKTE, BEILAGEN
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BASISPRODUKTE

BASISPRODUKTE

Ob Hauptmahlzeit, Beilage, Snack — von sull bis herzhaft.. Wir bieten Trockencom-
pounds zur Herstellung von fleischlosen Bratlingen und Burgern, aber auch Waffel-,
Pfannkuchenteige u.v.m.
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BASISPRODUKTE

MILCHALTERNATIVEN

PERLET® Genussperlen Typ Kokosmilch granuliert Hf CLA

Wiirzperlen zur Herstellung einer Kokosmilch.

M01350 1 50kg EIM 100 g/l 551

keine

PERLET® Genussperlen Typ Sojadrink granuliert Hf CL

Weiles Granulat zur Herstellung eines authentischen Soja-

drinks.
M05290 1 4,0kg EIM 100 g/l 441
keine
Basis Typ Soja-Joghurt, natur
Die Soja-Joghurtaltenative, rein vegan und mit hohem pflanz-
lichen Eiweil-Anteil.
MO01427 15 1,8kg BTL 180 g/l 121
keine

CLASSIC Backteig-Mix Hf CL

Sowohl fiir siife als auch pikante Zubereitungen.

M06105 48 8,0kg SAK 1000 g/kg 16 kg
keine
CLASSIC Waffel-Mix Hf CL
Fiir echte hausgemachte Waffeln.
M01299 15 1,6 kg BTL 727 g/kg 4kg
keine
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BASISPRODUKTE

VEGANE / VEGETARISCHE BASISPRODUKTE

FITESSAP® Vital-Mix CL

Pflanzliche Basismischung fiir vollwertige Brat-und Koch- eige
massen, Halal zertifiziert.

M09044 12 10,0 kg EIM 1000 g/kg 20kg

keine
FITESSA® Vital-Mix vegan CL
Vegane Basismischung fiir Auflaufe, Bratlinge, Fiillungen und
Klopse.
: M09045 j 12 8,0k§ EIMV 7 17000797/kg 16rkg
/usatz keine
FITESSA®Weizen-Mix CL
Basismischung mit Weizen fiir vollwertige Bratmassen, Halal
zertifiziert. i
n,;01382 : 12 10,07kg EiM 1000 Q}kg 2 kg 7
keine

69



SPEZIALOLE

SPEZIALOLE

70



SPEZIALOLE

71



SPEZIALOLE
CUISINOR®vario O

Speisedlzubereitung mit 20 % extra nativem Olivendl, 4x2 I.

M09532 80 8,0kg KRT
keine
CUISINOR®vario B
Speiseolzubereitung mit feinem Buttergeschmack, 4x2 .
M09533 80 8,0kg KRT
keine

CUISINOR® vario B

Speisedlzubereitung auf Raps6l-Basis mit feinem Butteraroma

¢ Laktose- und glutenfrei
e Fiir Vegetarier und Veganer geeignet
¢ Deutliche Reduzierung des Fettverbrauchs

* Extrem hitzestabil durch hohen Anteil gesattigter Fettsduren und
o einfach ungesattigter Olsduren

e Spritzt nicht, sprithbar, kombidampfer-geeignet

Braten:
¢ Schone Oberflache und das Bratgut lasst sich leicht von der Pfanne l6sen.

¢ Die Speisen kleben nicht in der Pfanne, sogar bei der Halfte der Ublichen
Fettmenge.

e Hitzeresistenter als Butter oder Margarine.

Schmoren:
e L3sst sich einfach verteilen und verfeinert den Geschmack.

e Verhindert das Zusammenkleben von Reis, Nudeln und Spéatzle und das
Austrocknen von Kartoffelpuree.

A
Saucen:

¢ Enthélt kein Wasser — die ideale Basis fir Saucen aller Art.
e Vermischt sich leicht mit anderen FlUssigkeiten.

Desserts:
e Verstarkt das Aroma von Sahneeis und vielen anderen Desserts.

¢ Erhoht auf Grund des Emulgators die Bindung und homogenisiert leicht
mit anderen FlUssigkeiten.

Backen:

e Enthalt einen Konsistenzgeber, der das Backen erleichtert.
e FUr viele Rezepte einsetzbar.

¢ Eine kleine Fettmenge genlgt, die Backzeit wird verkirzt.
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CUISINOR® vario O

Speisedlzubereitung mit 20% extra nativem Olivendl

Mild fruchtiges Olivenaroma
¢ Ausgewogene Fettsduren-Zusammensetzung
¢ Beste Gareigenschaften

e Extrem hitzestabil

¢ Spriihbar, kombidampfer-geeignet

CUISINOR® vario O ist eine Speisedlzubereitung, die die positiven Eigen-
schaften eines guten Olivendls mit denen eines guten Brat- und Frittierdles
in einem Produkt vereint — herrlich gehaltvolles Aroma gepaart mit
Attributen wie Hitzestabilitat, reduziertem Spritzverhalten und besten
Gareigenschaften.

CUISINOR® vario O verfugt auBerdem Uber eine erndhrungsphysiologisch
ausgewogene Fettsaurezusammensetzung, die den Empfehlungen der

B deutschen, osterreichischen und schweizerischen Gesellschaft fur
Ernahrung entspricht (DGE, OGE, SGE).

«/ CUISINOR® vario O ist das perfekte Produkt fur die warme und kalte medi-
terrane Kliche — zum Kochen, Braten, Frittieren und Verfeinern von Sala-
ten.

Es spritzt kaum beim Braten, Grillen und Schmoren, ist geeignet zum Ko-
chen im Wok, zum Backen von Brot oder Pizza und zum Marinieren von
Antipasti und Salaten.
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PANADEN

PANADEN

Chicken Nuggets, Wiener Schnitzel und Fischstabchen sind beste Beispiele dafr,
dass sich Paniertes groller Beliebtheit erfreut. Das Wichtigste ist: das Fleisch / der
Fisch bleibt saftig und die Panade wird schon knusprig. Entdecken Sie die Vorteile
unserer vielfaltigen Panadenauswahl.
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PANADEN

PANADEN

PANIFIX® Fix Panade CL
Panier-Mix, komplett, Chefkochqualitat.

M01253 11 6,0 kg EIM 136 g/l |

PANIFIX® Panko Japanese CL

Panier-Mix fiir knusprige Panaden.

M05287 12 12,0kg EIM 150 g/l 801

PANIFIX® Profi Panade CL

Panier-Mix, komplett.

MO01194 15 20kg BTL 1109/l 181

PANIFIX® Puszta Dekor Fertigpanade

Dekor-Panier-Mix Zigeuner Art.

. M4460 1 60kg EIM 130 g/ 461
DAS BESONDERE OL ZUM BRATEN

CUISINOR®vario B

Speisedlzubereitung mit feinem Buttergeschmack, 4x2 I.

M09533 80 80kg KRT
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SONSTIGE ARTIKEL
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SONSTIGE ARTIKEL

bio4well® Sortiment 4 Vital-Aufstriche CL

Bestehend aus jeweils 25 x 25 g Curry, Gemiise, Mexican und
Tomate Basilikum.

109923 80 25kg KRT 100x25¢

ZarterLING® M Fruchtig CLA

Praparat zur Behandlung kiichenfertiger Fleischzubereitun-
gen.

M7652 15 2,0kg BTL 10 g/kg 200

ZarterLING® Power liquid CLA

Praparat zur Behandlung kiichenfertiger Fleischzubereitun-
gen.

M7655 33 6,0kg KAN 15g/kg 400
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WURZMITTEL

WURZMITTEL
GEWURZE

Gewlrze sind unsere Leidenschaft und ein Muss in jeder Profikliche. Mit unseren
Profi-Wdrzmischungen verzaubern Sie |hre Gerichte im Nu.
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WURZMITTEL

WURZMITTEL

CUISINOR® M Wiirzmittel fiir Fisch CLA

Trockenmarinade fiir Fisch mit pikant, wiirzigem Geschmack,
ohne Glutamat.

M01267 10 25kg EIM 10 g/kg 250 kg

Feine Wiirzmischung fiir Gemiise CLA

Fein abgestimmte Wiirzmischung fiir alle Gemiisegerichte.

M01414 10 2,5kg EIM 50 g/kg 50kg

Universelles Fein-Wiirzmittel M Hf CLA

Maria’s Kiichenhilfe ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe
und ohne allergene Zutaten, Halal zertifiziert.

MO01314 10 4,0kg EIM 20 g/kg 200 kg
12 14,0 kg WAN 20 g/kg 700 kg

Finarom Gourmet Wiirzer M CLA

Helles Feinwiirzmittel fiir Suppen, Saucen, Gemiise, Fleisch,
Fisch und Salat, Halal zertifiziert.

M01281 12 150 kg EIM 20 g/kg 750 kg

Ungarisches Wiirzmittel CLA
. Wiirz-Mix fiir Gulasch und ungarische Speisen.

M01612 11 6,0 kg EIM 25 g/kg 246

Die Feine Fliissigwiirze mild Hf CLA

Ideal zur Geschmacksabrundung von Suppen und Saucen, so-
wie aller pikanter Speisen.

M8951 80 6,0kg KAN
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WURZMITTEL

BIO4WELL

bio4well® Fein-Wiirzmittel Hf CLA

Fein-Wiirzmittel hefefrei, aus kontrolliert 6kologischem An-
bau.

L02211 10 3,5 kg EIM 15g/kg 233kg




=
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Art.-Nr. Bezeichnung Fiillmenge Verkaufseinheit

E2820 05 Barlauch, gerebelt 0,5 kg BTL

E5800 03 Bohnenkraut, gerebelt 1,0 kg BTL

E5100 03 Cayenne-Pfeffer, gemahlen 1,0 kg BTL

E500003  Chili Schoten 1,0 kg BTL

E2205 03 Kurkuma, gemahlen CT 1,0kg BTL

E2380 03 Curry indisch Marco Polo 1,0kg BTL

E690005  Dillspitzen (typisch, aromatisch) 0,5kg BTL

E3400 03 Ingwer, gemahlen (zitronig scharf) 1,0 kg BTL

E0800 03 Knoblauchgranulat, fein 1,0kg BTL

E191003 Koriander, gemahlen 1,0 kg BTL

E1500 03 Kimmel 1a, ganz 1,0 kg BTL

E6500 03 Lorbeerblatter, Bruch 1,0 kg BTL

E4300 03 Muskat, gemahlen 1,0 kg BTL




Art.-Nr. Bezeichnung

E6950 15 Oregano, gerebelt

E5220 03 Paprika edelsufl® 50 ASTA
E5230 03 Paprika edelsUufs 90 ASTA
E2795 03 Paprika scharf, Piroska CT
E4720 05 Petersilie, gerebelt 2-5 mm
E0105 03 Pfeffer schwarz, ganz CT
E0205 03 Pfeffer schwarz, gemahlen CT
E0400 03 Pfeffer weil}, ganz

E0505 03 Pfeffer weil’, gemahlen CT
E8780 03 Piment, gemahlen

E9860 03 Piment, ganz

E8140 03 Rosa Beeren (leicht pfeffrig)
E5600 03 Rosmarin, geschnitten
E325005  Schnittlauchrohrchen (ca. 3 mm)
E8900 03  Senfsaat goldgelb

E821003  Sesam goldfarben

E6210 03 Thymian, gerebelt

E330003  Wacholderbeeren

E1400 03  Zimt, gemahlen (stR-aromatisch)
E4400 03 Zwiebelgranulat, fein

E7060 03 Zwiebeln Ringe/Scheiben hell
E4410 03 Zwiebelpulver hell
SPEZIALITATEN:

E9200 03 Gelatine Blatter +/- 150 bloom
E11812 Pfeffer griin in Lake ATG
E7040 03 Rostzwiebeln 6-9 mm / SG
E452003  Toastzwiebeln 6-9 mm

WEITERE ROHGEWURZE ODER GEWURZMISCHUNGEN ERHALTEN
SIE BEI IHREM MOGUNTIA GEBIETSVERKAUFSLEITER.

WURZMITTEL

Fiillmenge Verkaufseinheit

0,5 kg
1,0 kg
1,0 kg
1,0 kg
0,5 kg
1,0 kg
1,0 kg
1,0 kg
1,0 kg
1,0 kg
1,0 kg
1,0 kg
1,0 kg
0,5 kg
1,0 kg
1,0 kg
1,0 kg
1,0 kg
1,0 kg
1,0 kg
1,0 kg
1,0 kg

1,0 kg
0,5 kg
1,0 kg
1,0 kg

BTL
BTL
BTL
BTL
BTL
BTL
BTL
BTL
BTL
BTL
BTL
BTL
BTL
BTL
BTL
BTL
BTL
BTL
BTL
BTL
BTL
BTL

KRT
DOS
BTL
BTL
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DEKOR-GEWURZE

DEKOR-GEWURZE

Hochergiebige Gewlrzmischungen in standardisiert-hoher Qualitat, perfekt abge-
stimmt und aromaschonend produziert, so dass sie im Endprodukt den gewunsch-
ten und authentischen Geschmack erzielen.
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DEKOR-GEWURZE

GYROMIX®Dekor Gewiirzsalz mit Saftstopper CLA

Gewiirzsalz fiir griechische Gerichte.

M4130 15 2,0kg BTL 15 g/kg 133 kg

PEPPMIX® Dekor Gewiirzzubereitung CL

Mit griinem-, weillem- und schwarzem Pfeffer.

M3745 15 1,5kg BTL 6 g/kg 250 kg

PFEFFY® Americano Spezial-Gewiirzsalz CLA

Grober Steakpfeffer mit verschiedenen Pfeffersorten, Halal
zertifiziert.

M01233 14 07kg DOS 10 g/kg 70kg

PUSZTAMIX®Dekor Gewiirzzubereitung CL

Feurige Mischung mit Paprika.

M4110 15 15kg BTL 6 g/kg 250 kg

Brat-, Grill- und Steak Dekor Gewiirzsalz

Der dekorative Klassiker unter den Grillgewiirzen.

M3790 15 20kg BTL 10 g/kg 200 kg

Meister-Gold Knoblauch-Pfeffer Dekor Gewiirzsalz CLA

Feine Mischung aus kraftigem Knoblauch und edlem Pfeffer.

M3631 15 20kg BTL 15 g/kg 133kg

Onkel Tom's Grill-Braten Dekor Gewiirzsalz CL
Mit Saftstopper.

M3525 15 2,0kg BTL 20 g/kg 100 kg
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DEKOR-GEWURZE

Roasty Dekor Gewiirz Praparat CLA

Attraktive Gewiirzmischung fiir rustikale Fleischerzeugnisse.

M3685 15 15kg BTL 10 g/kg 150 kg

Sauerbraten Einlegewiirzer CL

Gewiirzmischung zum Einlegen von Wildgerichten und Sauer-
braten.

M4790 16 0,5kg BTL 50 g/kg 10kg

Zwiebel-Pfeffer Dekor Gewiirzsalz CLA
Mit Saftstopper.

M3980 15 20kg BTL 20 g/kg 100 kg
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FEINKOST-GEWURZE

FEINKOST-GEWURZE

Wir konnen mehr als nur Fleisch.. Daher finden Sie in unserem Sortiment auch
Wiirzungen fur Kartoffelprodukte wie Pommes, Wedges und Chips. Unsere Kunden
finden im Sortiment der MOGUNTIA FOOD GROUP aber auch abgestimmte und kun-
denindividuelle Trocken- und NasswlUlrzungen fur Snack-Produkte aller Art.
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FEINKOST-GEWURZE

Brathendl Gewiirzsalz oG

Gibt allen Gefliigelgerichten den besonderen Geschmack.

M4030 15 2,0kg BTL 15 g/kg 133kg

Curry Powder CLA

Eine exotische Kostbarkeit.

M4020 15 1,5kg BTL

Grill King Gewiirzsalz mit Saftstopper CLA

Fiir Steaks und Kurzgebratenes.

M4065 15 2,0kg BTL 20 g/kg 100 kg

Grill- und Braten Gewiirzsalz CL

Der vielseitige Klassiker unter den Grillgewiirzen.

M4090 15 2,0kg BTL 15 g/kg 133kg

Grill- und Braten Gewiirzsalz mit Saftstopper

Besonders gut zum Vorwiirzen geeignet.

M4060 15 20kg BTL 15g/kg 133 kg

Knusper Haxen Gewiirzsalz CLA

Ein Gewiirzsalz fiir Krustiges.

M4035 15 15kg BTL 15 g/kg 100 kg

Meister-Gold Grill-und Braten Gewiirzsalz CLA

Besonders gut zum Vorwiirzen geeignet.

M4091 15 2,0kg BTL 15 g/kg 133kg
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FEINKOST-GEWURZE

Pizzagewiirz/Italienische Krautermischung CLA

Fiir die italienische und mediterrane Kiiche, ohne Salz.

M3760 15 1,0kg BTL 6 g/kg 167 kg

Pommes Frites und Bratkartoffel Gewiirzsalz CLA

Unterstiitzt den typischen Kartoffelgeschmack.

M3810 15 2,0kg BTL 5g/kg 400 kg

Ponderosa Gewiirzsalz mit Saftstopper

Exquisite Mischung, nicht nur fiir Bonanza Fans.

M3580 15 20kg BTL 20 g/kg 100 kg

Schweinsbraten Wiirzmischung
Mit Braunungseffekt.

M3860 15 2,0kg BTL 10 g/kg 200kg

Schwenk- und SpieBbraten Gewiirzsalz CLA
Fiir typischen SpieR-, Grill- und Schwenkbraten.

M4165 15 2,0kg BTL 20 g/kg 100 kg

TexMeXx Gewiirzsalz

Fiir die Kiiche der Siidstaaten und Mittelamerikas.

M3950 15 15kg BTL 20 g/kg 75kg

Zitronenpfeffer Gewiirzsalz CLA

Gewiirzsalz mit Saftstopper.

M3640 15 1,5kg BTL 10 g/kg 150 kg
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SPEZIAL-GEWURZE

SPEZIAL-GEWURZE

Ausgewogene Gewdlrzextrakte und Aromapraparate fir alle Belange der traditionel-
len und modernen Speisenproduktion.
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SPEZIAL-GEWURZE

KNOBLAN® Knoblauch Aroma CLA

Fiir die frische, natirliche Kiiche.

M3060 31 1kg FL 1g/kg 1000 kg

Zitronen-Wiirzer pur

Praparat mit starker Wiirzung von Zitrone und -Schale

M4051 15 1,5kg BTL 1g/kg 1500 kg

SMOOX® Raucharoma CLA

Rauchgeschmackspraparat.

M3030 15 2kg BTL 2g/kg 1000 kg

WIR HABEN AUCH EINE GROSSE AUSWAHL AN MARINADEN:
SCANNEN SIE DEN QR-CODE FUR UNSEREN FEINKOSTKATALOG.

AROMETTE® Wiirzcreme-Pasten sind feine Olmarinaden, aufgebaut auf einer cremigen Olbasis, in
der alle Gewdrze und Aromen schwebend eingelagert sind. Dadurch sind sie sehr einfach zu verarbei-
ten, haften gut am Fleisch oder Gemuse und sorgen flur einen hervorragenden Glanz in der Theke.
Sie eignen sich besonders gut zum Wirzen und Marinieren von Steaks, Spiel3en und anderen Kurz-
brat- und Grillzubereitungen, als AuRenwtrzung kidchenfertiger Braten und flr Pfannen und Ragouts,
die ohne Sauce zubereitet werden (z.B. Gyros).

MARINETTE® Fertigmarinaden sind eine Verbindung aus wasser- und olliebenden Inhaltsstoffen.
Dadurch konnen eine Vielzahl von Aromen und Geschmacksstoffen sowie Gemise- und Obstzube-
reitungen eingebracht werden. Fein emulgiert verleihen diese dem Fleisch eine cremige, samtig glan-
zende Oberflache.

MARINETTE®n eignen sich besonders gut flir Ragouts, Geschnetzeltes und Pfannen aller Art, wie
auch fur Kastenbraten und Schmorsteaks, sowie zum Verfeinern von warmen und kalten Saucen,
Dips und Dressings.
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DESSERTS

DESSERTS

Sulle Nachspeisen sind der kronende Abschluss eines jeden Menus. Gestalten Sie
lhre mit den aromatischen Fruchtmischungen, cremigen Desserts und vielen stlien
Kombinationen aus dem Sortiment der MOGUNTIA FOOD GROUP.
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PUDDINGPULVER

PUDDINGPULVER

Hier lauft einem schon beim Lesen das Wasser im Mund zusammen.. In unserem
Sortiment finden Sie edle Schoko-, Vanille- und Griellpuddings zum Kochen oder
sogar noch einfacher: fruchtige und cremige Puddings mit unseren Instant-Pulvern

- ganz ohne Kochen!
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PUDDINGPULVER

PUDDINGPULVER ZUM KOCHEN

Edelpudding GrieB-Flammerie Vanille CL

Klassisches Flammerie.

M09407 80 30kg KRT 90 g/l 361

fe keine

Edelpudding Kaffeecreme mit Haselnuss Krokant CL

Hellbrauner Pudding mit kraftigem Kaffeegeschmack, abge-
rundet m|t knusprlgem Haselnusskrokant

M09470 80 3,0kg KRT 100 g/I 331
sioffe  keine
Edelpudding Schokolade CLA
Schokoladenspeise mit hohem Kakaoanteil.
M;09404 m 80 2,5’l7(g | KR 9 g/I : éoi k
/usatzsioffe  keine
Edelpudding Schwarzwalder Kirsch CL
Kochpudding mit vielen Kirschen. odukteigenschafte
M09430 7 80 3,0kg KRT‘ 120‘g/|‘ 281 :
fe keine
Edelpudding Vanille CL
Mit echter Bourbon-Vanille.
: M09403 80 3,0kg KRT 75’g‘/I‘ 431
stoffe  keine
Kochpudding Schokolade CLA 4x3 kg BTL
Kochpudding mit herbem Schokoladengeschmack.
. M;09411 ; @ 12i;g | i 790{;)( : 1‘20‘|k
-~ keine
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PUDDINGPULVER

Kochpudding Vanille-Geschmack Af 4x3 kg BTL
Kochpudding mit edler Vanille.

M09409 82 12kg KRT 7049/ 1841
e keine

Kochpudding Erdbeer-Geschmack CLA 4x3 kg BTL

Kochpudding mit vollem Erdbeergeschmack.

M09567 82 12kg KRT 70¢/1 1841

e keine

Kochpudding Karamell-Geschmack CLA 4x3 kg BTL

Kochpudding mit Karamellgeschmack.

M09565 82 12kg KRT 704/1 1841

keine

Kochpudding Sahne-Geschmack CLA 4x3 kg BTL

Sahniger Kochpudding mit zarter Vanillenote.

M09566 82 12kg KRT 70/ 1841

‘e keine

PUDDINGPULVER INSTANT

Puddingcreme Erdbeer-Geschmack CL

Instant Pudding mit aromatischem Erdbeergeschmack.

M09481 81 24kg EIM 200 g/I 141

fe  keine

Puddingcreme Pfirsich-Mango-Geschmack CL

Instant Pudding mit dem Geschmack von reifen Pfirsichen
und Mango.

M09478 81 24kg EIM 200 g/I 141

Zusatzsto keine
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PUDDINGPULVER

Puddingcreme Sahne-Karamell-Geschmack CL

Instant Pudding mit feinem Karamellgeschmack und cremi-
ger Sahne.
M9T6 81 24kg M 2009/ a1

stoffe  keine

Puddingcreme Schokoladen-Geschmack CL

Instant Pudding mit hohem Kakaoanteil und mildherbem

Schokoladengeschmack.
Cwm o BN mg
stioffe  keine
Puddingcreme Vanille-Geschmack CL
Instant Pudding mit cremigem, aromatischem Vanillege-
schmack.
M769473 ; 81 j 2;4;(9 | EIM 7zroorgrilk - i4i ’\
Zusatzsioffe  keine

PRODUKTVORTEILE FUR UNSERE INSTANT-PUDDING

» natdrliche Aromen fur einen urspringlichen Geschmack
- einfaches Handling und schnelle Zubereitung
» keine Kuhlung und standige Verflgbarkeit
- chargengerechte Produktion moglich
+ backfest und kein Anbrennen mehr
+ 1 Eimer Instant-Pudding und 12 | Milch ergeben 140 Portionen a 100 ml

104



PUDDINGPULVER

105



CREMESPEISEN

CREMESPEISEN

Panna Cotta ist nur eine unserer wohlschmeckenden Cremespeisen zum Kochen.
Zur kalten Zubereitung bieten wir Mousse-Desserts an wie den Klassiker Mousse
au Chocolat, aber auch die Varianten Cappuccino, Eierlikor, Stracciatella u.v.m.
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CREMESPEISEN

CREMESPEISEN ZUM KOCHEN

Milchreis Instant CL

Instant Milchreis in Gourmet Qualitat.

M09475 82 8,0kg EIM 360 g/l 301
keine
Creme Brulée nach Franzosischer Art CL
Klassisch helles Cremedessert, voll gezuckert, inkl. braunem
Flambierzucker.
M09419 80 3,6 kg KRT 130g/1 311
keine
Panna Cotta nach Italienischer Art CL
Sahnige Spezialitat mit feiner Vanillenote.
M09421 80 3,0kg KRT 100 g/l 331
keine

CREMESPEISEN INSTANT

Mousse au Chocolat blanc CL

Elegante Dessertkomposition mit weillen Schokoladensplit-

tern.
M09432 80 3,0kg KRT 120 g/l 281
keine
Mousse au Chocolat CL
Schokoladencreme nach franzosischer Art.
M09433 80 2,5kg KRT 200 g/ 151
keine
Mousse au Vanille CL
Feine Schaumcreme mit edler Bourbon Vanille.
M09424 80 3,0kg KRT 120 g/l 281
keine
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CREMESPEISEN

Mousse Cappuccino CL

Elegante Schaumcreme mit feinherbem Kaffee-Geschmack.

M09440 80 3,0kg KRT 120 g/l 281

Mousse Eierlikor CL

Lockeres Schaumdessert mit herzhaftem Eierlikorge-
schmack.

M09438 80 30kg KRT 120 g/l 281

Mousse Joghurt-Himbeere CL

Feine Schaumcreme mit Joghurt-Himbeer-Geschmack.

M09423 80 30kg KRT 120 g/l 281

Mousse Stracciatella CL

Feine Schaumcreme mit Kuvertiirestiickchen.

M09422 80 30kg KRT 120 g/I 281

Zitronen-Fromage CL

Leichte, fruchtige Zitronencreme.

M09456 80 30kg KRT 180 g/l 201

CLASSIC Bayerische Creme CL

Basis fiir aufgeschlagene Cremespeisen.

M09446 80 30kg KRT 80 g/l 21

CLASSIC Creme Patissier CL

Basis-Dessertcreme, vanilliert, Grundlage fiir Cremespeisen
und Halbgefrorenes (Parfait).

M09462 80 30kg KRT 110 g/l 301
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CREMESPEISEN

CLASSIC Mousse CL

Basis fiir schaumige Desserts.

M09447 82 12,5kg EIM 130 ¢g/I 1081

keine

UNSERE BAYERISCHE CREME - EINE BASIS, VIELE MOGLICHKEITEN

Bayerische Creme / Buttercreme (fir 100 Portionen)

1 kg CLASSIC Bayerische Creme in 2,2 | kaltes Wasser (ca. 18°C) einrtihren und 4
Minuten aufschlagen. 2,5 | Milch oder Buttermilch zugeben und 2 Minuten weiter-
schlagen, bis die Creme leicht angezogen hat, damit sie gut flieBend zu portionie-
ren ist.

Portionieren und ca. 30 Minuten kaltstellen.

Bayerische Sahnecreme (fir 100 Portionen)

1 kg CLASSIC Bayerische Creme in 2,2 | kaltes Wasser (ca. 18°C) einrtihren und 4
Minuten aufschlagen. 2,5 | Sahne zugeben und 2 Minuten weiterschlagen, bis die
Creme leicht angezogen hat, damit sie gut flieBend zu portionieren ist.
Portionieren und ca. 30 Minuten kaltstellen.

Bayerische Joghurtcreme (fiir 100 Portionen)

1 kg CLASSIC Bayerische Creme in 2,2 | kaltes Wasser (ca. 18°C) einrtihren und 4
Minuten aufschlagen. 2,5 | Joghurt, fettarm zugeben und 2 Minuten weiterschla-
gen, bis die Creme leicht angezogen hat, damit sie gut flieRend zu portionieren ist.
Portionieren und ca. 30 Minuten kaltstellen.

Bayerische Quarkcreme (fir 100 Portionen)

1 kg CLASSIC Bayerische Creme in 2,2 | kaltes Wasser (ca. 18°C) einrtihren und 4
Minuten aufschlagen. 2,5 kg Quark zugeben und 2 Minuten weiterschlagen, bis die
Creme leicht angezogen hat, damit sie gut flieBend zu portionieren ist.
Portionieren und ca. 30 Minuten kaltstellen.
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CREMESPEISEN

Fruchtgriitze Bavaroise
(fGr 100 Portionen)

400 g CLASSIC Basis fiir Rote Griitze (M09523) mit 2 | Wasser glatt verriihren.

2 | schwarzer Johannisbeersaft, 1| WeiBwein und 10 ml Rum aufkochen. Ange-
ruhrte Rote Grutze in die kochende Flissigkeit geben und unter Rihren aufkochen.
Portionieren und kaltstellen.

500 g CLASSIC Bayerische Creme in 1,1 | kaltes Wasser (18°C) einriihren und 4
Minuten aufschlagen. 1,25 I fliissige Sahne zugeben und 2 Minuten weiterschla-
gen, bis die Creme leicht angezogen hat. Ca. 30 Minuten stocken lassen und dann
mit einem Dressierbeutel auf die kalte Fruchtgritze portionieren.
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FRUCHT-DESSERTS

FRUCHT-DESSERTS

Gotterspeise ist beliebt bei Jung und Alt und darf in unserem Sortiment genauso
wenig fehlen wie Rote und Gelbe Gritze. Mit unserer grollen Auswahl an Frucht-
Mixen lassen sich nicht nur fruchtige Desserts und Saucen herstellen, sondern
auch Fruchtsuppen, Milchshakes und Sorbets.
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FRUCHT-DESSERTS
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FRUCHT-DESSERTS

FRUCHT- UND GELEE-DESSERTS

Gotterspeise Aprikosen-Geschmack CL

Himmlisch leckeres Aprikosendessert.

M09461 80 30kg KRT 309/l 1031

Gotterspeise Sauerkirsch-Geschmack CL

Himmlisch leckeres Sauerkirschdessert.

M09460 80 30kg KRT 309/l 1031

Gotterspeise Waldmeister Geschmack

Himmlisch leckeres Waldmeisterdessert.

M09459 80 30kg KRT 309/l 1031

CLASSIC Basis fiir Gelbe Griitze CLA

Fiir erfrischende Dessertspezialitaten mit viel Fruchtge-
schmack.

M09445 80 40kg EIM 80 g/l 54

CLASSIC Basis fiir Rote Griitze Himbeer CLA

Fiir erfrischende Dessertspezialitaten mit viel Fruchtge-
schmack.

M09417 81 4,0kg EIM 80 g/l 541

PASSEND DAZU

Dessertsauce Vanillegeschmack instant CL

Die schnelle Erganzung zu vielen Dessertvariationen.

. M09426 80 3,0kg KRT 1401 g/l 24|
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FRUCHT-DESSERTS

FRUCHTE-MIX

Friichte-Mix Ananas-Pfirsich CLA

Frischer Geschmack mit viel Einlage.

M09482 80 30kg KRT 180 g/l 201

Friichte-Mix Erdbeer CLA

Typisches Aroma und Erbeerstiicke als Einlage.

M09493 80 30kg KRT 180 g/l 201

Friichte-Mix Heidelbeere CLA

Dunkle, fruchtige Zubereitung mit ganzen Heidelbeeren.

M09491 80 30kg KRT 180 g/l 201

Friichte-Mix Himbeere CLA

Natiirlicher Geschmack und Aroma durch feine Himbeeren.

M09483 80 30kg KRT 180 g/l 201

Friichte-Mix Holunder-Apfel CLA

Dunkle Fruchtzubereitung mit ganzen Holunderbeeren.

M09486 80 3,0kg KRT 180 g/l 201

Friichte-Mix Mango-Orange CLA

SiiB-fruchtiger Geschmack von reifen Friichten.

M09490 80 30kg KRT 180 g/l 201
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FRUCHT-DESSERTS

Friichte-Mix Maracuja-Aprikose CLA

Fruchtiger Geschmack mit tropischer Note.

M09488 80 30kg KRT 1809/l 21

Friichte-Mix Sandorn-Banane CLA

Mit viel Fruchtfleisch und einem abgerundeten Geschmack.

M09489 80 30kg KRT 180 g/l 201

Friichte-Mix Sauerkirsch CLA

Fruchtiger Geschmack mit ganzen Kirschen.

M09487 80 30kg KRT 180 g/l 201

Friichte-Mix Tropical CLA

Exotische Finesse mit vielen Fruchtstiicken.

M09484 80 3,0kg KRT 180 g/l 201

Friichte-Mix Aprikose ohne Fruchtstiicke CLA

Fruchtzubereitung ohne stiickige Einlage.

M09548 80 30kg KRT 180 g/l 201

Friichte-Mix Erdbeer ohne Fruchtstiicke CLA

Fruchtzubereitung ohne stiickige Einlage und Kerne.

M09550 80 30kg KRT 180 g/l 201

Friichte-Mix Himbeer ohne Fruchtstiicke CLA

Fruchtzubereitung ohne stiickige Einlage und Kerne.

. M09549 80 3,0kg KRT 180 g/l 201
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FRUCHT-DESSERTS
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HIGH- & LOW-CALORY KOST

HIGH- & LOW-CALORY KOST

Im Foodservice-Sortiment finden Sie fur die Gemeinschaftsverpflegung Redukti-
ons- und Diatkost sowie weitere Produkte fir Menschen mit besonderen Ernah-
rungsanforderungen.
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HIGH- & LOW-CALORY KOST
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HIGH- & LOW-CALORY KOST

SONDERKOST

energyPLUS Maltodextrin CLA

Dient der Kalorienanreicherung mit Kohlenhydraten.

M09528 83 1,0kg DOS

energyPLUS Sortim. 7 hochkalorische Mixgetranke CL

Vanille-Sahne, Apfel-Joghurt, Schokolade-Sahne, Erdbeer-
Sahne, Karamell-Sahne, Joghurt-Himbeer, Joghurt-Pfirsich

M09309 80 7,0kg KRT 1259/l 631

Milchsuppe Grie3 CL

Kaltquellende Milchsuppe fiir die schnelle Zubereitung, ohne
stiickige Einlage.

M09467 80 30kg KRT 220 g/l 171

Milchsuppe Schokoladengeschmack CL

Kaltquellende Milchsuppe fiir die schnelle Zubereitung, ohne
stiickige Einlage.

M09468 80 30kg KRT 1409/l 241

Milchsuppe Vanillegeschmack CL

Kaltquellende Milchsuppe fiir die schnelle Zubereitung, ohne
stiickige Einlage.

M09466 80 3,0kg KRT 140 g/l 24|
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Sollte eines unserer hochwertigen MOGUNTIA FOOD GROUP Produkte wider
Erwarten nicht lhren Vostellungen in Geschmack, Qualitat oder in anderer
Hinsicht entsprechen, erhalten Sie Ilhren Kaufpreis zurlck - versprochen!

Das geben wir Ihnen sogar schriftlich. Fragen Sie lhren Gebietsverkaufsleiter
beim nachsten Einkauf nach unserer Geld-zurick-Karte.
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