Zutaten:

300g Fruchte-Mix Mango-Orange
650ml Wasser

400g Mayonnaise 50%

400g Créme fraiche

600g Joghurt 3,5%

Chili nach Geschmack

Zubereitung:

Frichte-Mix Mango-Orange mit \Wasser
gut verrhren & quellen lassen.
Fruchtsuppe mit den restlichen Zutaten
verrihren.

Nach Geschmack mit Chili nachwirzen.

Heidelbeermousse
Zutaten:

600g Frichte-Mix Heidelbeer
900g Moguntia CLASSIC Mousse
3,75L Wasser

Zubereitung:

Mousse in 2,5L kaltes Wasser
einrGhren und 6 Minuten bei
hochster Stufe aufschlagen.
Frichte-Mix mit 1,25L Wasser
gut verrihren und unter die
Mousse ziehen.

Portionieren und mind. 30 Minu-
ten kaltstellen.
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Erdbeerparfait

Zutaten:

500g Friuchte-Mix Erdbeer

1,7kg Moguntia CLASSIC Creme
Patissier

1L Wasser

1,8L Milch

1,8L Sahne

Zitronensaft

Zubereitung:

Frichte-Mix Erdbeer mit Wasser gut verrihren und
kurz stehen lassen.

Creme Pulver in kalte Milch und Sahne einriihren &
auf hochster Stufe 4 Minuten aufschlagen, bis die
Creme voluminos und dickflUssig ist.

Die Erdbeermasse unter die Creme mischen und mit
etwas Zitronensaft abschmecken.

Die Creme in langliche Formen fillen und gefrieren.

Salatdressing mit
feiner Himbeernote

www.moguntia.com

Zutaten:

5009 Fruchte-Mix Himbeer

3L Wasser

500g Moguntia DRESSY® Powder Krauterdressing
1,5L Pflanzenal

Zubereitung:

Frlchte-Mix Himbeer mit Wasser gut verrih-
ren & kurz ziehen lassen.

DRESSY® Powder Krauterdressing einrhren.
Ol unterriihren & einige Minuten stehen las-
sen. Vor dem Anrichten nochmal durchrih-
ren.
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