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PASTOSE SAUCEN
SAUCEN
BRATENSAFTE

Flr viele Koche ist die Sauce eine Konigsdisziplin. Sie rundet ein Gericht nicht nur
ab, sondern wertet es auf. Im Sortiment der MOGUNTIA FOOD GROUP finden Sie
eine grole Auswahl an Saucen, Fonds und Bratensaften — fur jede Landerktche und
jede Saison und immer mit bestem Geschmack und einfacher Handhabung.
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CUISINOR® - PASTOSE SAUCEN

CUISINOR?® Original Tiroler Bratenjus, pastos CLA

Das Original. Unsere beste Bratenjus, ohne zugesetzte Aller-
gene. Goldener DLG-Preis 2020.

M01086 10 45kg EIM 100 g/l 49|
12 125kg EIM 100 g/l 1381
. CUISINOR?® Orig. Tiroler Bratenjus, past. Hf CLA

Kraftige Bratenjus ohne Hefeextrakt.

MO01317 1 10,0 kg EIM 100 g/l 1101

CUISINOR® Jus zu Braten, pastos CLA

Leichtgebundener, kraftvoller Saft zu allem Fleisch.

MO01044 1 10,0 kg EIM 100 g/1 1101

CUISINOR?® Jus zu Gefliigel, pastos CL

Kraftige Jus mit intensivem Gefliigelgeschmack. Halal zerti-
fiziert.

M01076 10 40kg EIM 1009/l |
12 12,0 kg EIM 80 g/l 1621

CUISINOR?® Original Tiroler Bratensauce, pastos CLA

Das Original, unsere beste Bratensauce.

MO01293 10 3,5kg EIM 120 g/l 291

CUISINOR?® Sii3-saure Chinasauce, pastos CLA

Grundzubereitung fiir viele asiatische Gerichte.

M01540 il 80kg EIM 200 g/I 481
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CUISINOR® Tomatensauce, pastos CLA

Vollfruchtig, mit typisch italienischer Wiirzung.

M01025 10 4,5kg EIM 220 g/l 251

CUISINOR® Waldpilzsauce, pastos CLA

Cremige Sauce mit Steinpilzen und Pfifferlingen.

MO01306 10 45kg EIM 200 g/I 271

CUISINOR® - INSTANT SAUCEN

CUISINOR® Jagersauce CL

Braune, gut deckende, wiirzige Garnitursauce mit groBziigi-
ger Champignoneinlage und Krautern.

M01620 12 10,0kg EIM 120 g/l 931

CUISINOR® Krautersauce Spreewalder Art CL

Cremige, helle Sauce mit reichlich Krautereinlage.

M01264 12 8,0kg EIM 100 g/! 88|

CUISINOR® Weille Sauce, instant CLA

Sahnige, weile Sauce fiir die natiirliche Kiiche. Ohne deklara-
tionspflichtige Zusatzstoffe It. Gesetz. Halal zertifiziert.

M05233 1 50kg EIM 1009/l 55
12 10,0 kg EIM 1009/l 1101

CUISINOR® Zitronen-Butter-Sauce CL

Klassische Buttersauce mit Butterfett und feinem Zitronen-
geschmack.

M01173 10 35kg EIM 160 g/l 2451
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CUISINOR® - PASTASAUCEN
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CUISINOR® Sauce zu Currywurst CLA

Klassische, wiirzige, fruchtige Tomatensauce, ideal fiir Curry-
wurst.

MO01415 15 1,8kg BTL 180 g/l 101

CUISINOR® Rostzwiebel-Saft zu Braten CLA

Als eigenstandige Sauce und zur Erganzung eigener Fonds.

MO01169 1 80kg EIM 120 g/1 7351

CUISINOR® Pfefferrahmsauce CL

Klassische Steaksauce mit besonders cremigem Geschmack.

M05285 10 35kg EIM 200 g/! 211

CUISINOR® Pastasauce Barlauch Hf CL

Cremige Nudelsauce mit aromatischem Bérlauch.

M05273 10 50kg EIM 200 g/l 301

CUISINOR® Pastasauce Gorgonzola Hf CL

Cremige Kasesauce mit kraftig- wiirzigem Geschmack.

M05269 10 30kg EIM 200 g/I 181

CUISINOR® Salsa all arrabiata Hf CL

Scharfe Pastasauce mit vielen Tomaten und pikantem Chili-
geschmack.

M05275 10 50kg EIM 200 g/! 301
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CUISINOR?® Salsa alla Carbonara Hf CL

Zubereitung fiir die bekannte italienische Pasta-Sauce.

M05272 10 4,0kg EIM 200¢/1 24|

CUISINOR?® Salsa pomodoro CLS vegetabil

Fruchtige Nudelsauce, der Favorit unter den Pastasaucen.

M05274 12 10,0kg EIM 150 g/l 771

CUISINOR® Salsa Quattro Formaggi Hf CL

Vier kraftige Kasesorten geben dieser Sauce ihren wiirzigen
Geschmack.

M01230 10 40kg EIM 200/l 24|
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PERLET® - GRANULIERTE SAUCEN

PERLET® Jus zu Braten, granuliert Hf CLA

Leichtgebundener, besonders kraftiger Saft zu allem Fleisch

ohne Hefeextrakt.
M05267 12 10,0 kg EIM 100 g/l 1101
. PERLET® Jus zu Gefliigel Hf CLA
Kraftige Jus mit intensivem Gefliigelgeschmack und leichter
Bindung.
M05281 12 10,0 kg EIM 80g/l 1351

PERLET® Bechamelsauce, granuliert Hf CL

Granulierte, weille, cremige Milchsauce.

M05268 12 10,0 kg EIM 200 g/I 601

PERLET® Curryrahmsauce, granuliert Hf CL

Fruchtig-pikantes Granulat fiir exotische Saucen und Suppen.

M05277 12 10,0 kg EIM 150 g/l 771

PERLET® Delikatess Sauce zu Braten, granul. CLA

Kraftig schmeckende braune Sauce. Ideal auch zu Kurzgebra-
tenem. Halal zertifiziert

M05255 12 10,0 kg EIM 1209/l 931

PERLET® Rahmsauce, granuliert CL

Sahnige, helle, braune Sauce mit feinwiirzigem Sahnege-
schmack. Halal zertifiziert.

M05254 12 10,0 kg EIM 180 g/l 66|
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PERLET® Sauce Hollandaise, granuliert CL

Streufahig, geringer Verbrauch, hohe Qualitat, gefriertausta-
bil! Halal zertifiziert. Goldener DLG-Preis 2020.

M05236 1 5,0 kg EIM 260 g/l 241
12 10,0 kg EIM 260 g/ 481

PERLET® Tomatensauce, granuliert Hf CLA

Typische Tomatensauce mit feiner, fruchtiger Note und er-
lesenem Geschmack, Halal zertifiziert.

M05234 12 10,0kg EIM 200 g/I 601

PERLET® Paprikarahmsauce, granuliert Hf CL

Cremige Sauce mit fruchtigem Paprikageschmack.

M05276 12 10,0kg EIM 150 g/l 771

PERLET® Rinderbratensauce, granuliert CLA

Typische, gut gebundene Sauce zu Rinderbraten. Goldener
DLG-Preis 2020.

MO01099 12 10,0 kg EIM 120 g/l 931

PERLET® Weil3e Sauce, granuliert Hf CL

Cremige weille Sauce ohne Zusatz von Hefeextrakt.

M02099 12 40kg EIM 120 g/l 931
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PERLET® - GRANULIERTE PESTOS

PERLET® Aglio olio Wiirzperlen, granuliert CL

Traditionelle italienische Pastawiirzung mit Knoblauch und
Olivenadl.

M05235 10 50kg EIM 60 g/l 881

PERLET® Pesto Funghi Wiirzperlen, granuliert CL

Traditionelle, braune, italienische Pastawiirzung mit Pilzen.

M05256 10 50kg EIM 60 g/l 88l

PERLET® Pesto Genovese Wiirzperlen, granuliert CL

Traditionelle griine italienische Pastawiirzung mit Krautern.

M05225 10 50kg EIM 609/l 88l

PERLETP® Pesto Siciliana Wiirzperlen, granuliert CL

Traditionelle, rote, italienische Pastawiirzung mit Tomate und
Paprika.

M05228 10 50kg EIM 60 g/l 881

INSTANT SAUCEN

Delikatess Sauce zu Braten, Instant CLA

Kraftige Sauce, ideal auch fiir kurzgebratenes Fleisch.

M01619 11 50kg EIM 90g/l 60,51
12 100kg EIM 90/l 1211

Instant Sauce zu Gefliigel CL

Kraftige, hellbraune Sauce fiir viele Gefliigelvariationen.

M09036 12 12,5kg EIM 100 g/1 1381
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Instant Sauce zu Rinderbraten CL

Typische, gut gebundene Sauce zu Rinderbraten.

MO01618 12 12,5kg EIM 80 g/l 1691

Instant Sauce zu Schweinebraten, EXTRA CLA

Leicht gebundene Schweinebratensauce mit kraftigem Ge-

schmack.
M09034 12 12,0 kg EIM 100 g/I 1321
Rahmsauce Hf CL

Cremige, hellbraune Sauce mit dezenter Wiirzung.

M01453 12 10,0 kg EIM 120 g/l 93]

Tomatensauce Provencale CLA

Aromatische Sauce mit typischen Krautern und Gewiirzen.

M01225 12 10,0 kg EIM 140 g/l 811

Vegetarische Griinkern Bolognese Hf CL

Italienischer Genuss mit Griinkerneinlage und Tomaten.

M01351 12 10,0kg WAN 250 g/l 501

Vegetarische Tomatensauce nach Bologneser Art CL

Italienischer Genuss mit pflanzlicher Eiweileinlage und To-
maten.

M09506 12 12,5kg EIM 250 g/l 621

Zigeunersauce CL

Feurige Sauce mit Einlage von roter und griiner Paprika.

MO01390 1 6,0 kg EIM 160 g/l 44|
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Braune Sauce zum Gefliigel CLS

Kraftige Sauce mit intensivem Gefliigelgeschmack.

M05263 12 10,0 kg EIM 100 g/l 1101

Delikatess Sauce zu Braten CLS

Kraftige braune Sauce, ideal zu Kurzgebratenem.

M05265 12 10,0 kg EIM 100 g/1 101

Tomatensauce CLS

Fruchtige Sauce, tomatig im Geschmack.

M05262 12 10,0 kg EIM 100 g/l 1101

Tomatensauce CLA

Fruchtige Sauce mit kraftig tomatigem Geschmack, Halal zer-
tifiziert.

MO01282 12 12,5kg EIM 100 g/l 1381

Pomolino Tomatensauce CLS

Fliissige Tomatensauce mit Tomatenstiickchen, leicht ge-
wiirzt. Halal zertifiziert.

M05198 80 20,0 kg KAR
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BRATENSAFT

Instant Bratensaft CLA

Fiir kréaftige Saucen und zum Erganzen eigener Gerichte.

MO01069 12 12,5kg EIM 100 g/l 1381

Klarer Saft zu Braten, pastos CLA

Grundlage fiir viele Arten von Jus und leicht gebundenen

Saucen.
MO01246 1 10,0 kg EIM 100 g/I 1101
Bratensaft CLS

Leicht gebundene Sauce zum Ergénzen eigener Gerichte.

M05264 12 10,0kg EIM 100 g/l 1101

Bratensaft CLA

Fiir kréaftige Saucen und zum Erganzen eigener Gerichte.

M01311 12 12,5kg EIM 1009/l 1381

Saft zum Braten CLA

Grundlage fiir viele Arten von Jus und leicht gebundener Sau-
cen.

M01283 12 12,5kg EIM 809/l 1691

BIO4WELL®

bio4well® WeiRe Sauce Hf CL

Helle Sauce zu Fleisch, Gemiise, Fisch und anderen Gerichten
der dkologischen Kiiche.

L01306 10 5,0 kg EIM 120 g/l 471
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bio4well® Braune Sauce Hf CLA

Fiir vegetabile braune Sauce und Schmorgerichte der 6kolo-
gischen Kiiche.

L01310 10 50kg EIM 100 g/l 551

bio4well® Tomatensauce Hf CLA

. Vollfruchtig mit typischer Wiirzung.

L01309 10 50kg EIM 120 g/1 471

CHILL & HEAT (KALTQUELLENDE PRODUKTE)

Rahmsauce CL Chill & Heat

Temperatur- und zeitentkoppelte Speisenkomponente.

M01413 12 8,0 kg EIM 1209/l 741

Weille Sauce CLA Chill & Heat

Temperatur- und zeitentkoppelte Speisenkomponente.

MO01424 12 8,0 kg EIM 100 g/l 88l
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Orangen Hollandaise (fiir 11)

Ca. 650 g Orangen gut waschen und Zesten aus der Schale reilsen.
Orangen komplett schélen und filetieren. 250 g Zucker karamellisieren,
Orangenzesten und -filets darin schwenken. 150 g PERLET® M Sauce
Hollandaise, granuliert CL in 830 ml kochendes Wasser einrthren und
unter Ruhren aufkochen. Bei schwacher Hitze ca. 3 Minuten kdcheln
lassen, dabei gelegentlich umrthren. Karamellisierte Orangen vorsichtig
unter die Sauce heben und mit Grand Mamier abschmecken.

Rigatoni alla Primavera (fiir 10 Portionen)

1,25 kg Rigatoni in reichlich Salzwasser bissfest kochen. 500 g griinen
Spargel putzen und in Sticke schneiden. 2 EL Olivendl in einer Pfanne
erhitzen und den Spargel kurz darin andtnsten, 375 g Kirschtomaten
zugeben und mit ca. 200 ml Nudelwasser abloschen. 500 ml Sahne zu-
geben und mit 100 g PERLET® Pesto Siciliana Wiirzperlen, granuliert
CL wurzen. Die gekochten Nudeln abgielen und sofort unterziehen. Mit
Salz und Pfeffer abschmecken.

Frischkase-Dip Genovese (fiir 10 Portionen)

250 g Quark (40%), 250 g Frischkase (60%), 140 ml Milch und 300 ml
Sahne mit einem Ruhrgerat vermengen. Etwa 20 ml Olivenol mit 100 g
PERLET® Pesto Genovese Wiirzperlen, granuliert CL vermischen
und unter die Quarkmischung geben. Mit Salz, Pfeffer und Petersilie
abschmecken. Passt hervorragend zu Brot, Pellkartoffeln, Fisch und
Fleisch.
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FONDS
SAUCENANSATZE
GRUNDSAUCEN

Ob zu Kalb, Rind, Gefligel, Gemuse, Fisch oder Krustentieren — unter der Marke
CLASSIC finden Sie den passenden Fond oder Demi-Glace. Abgerundet wird das
Sortiment durch helle und dunkle Grundsaucen.
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CLASSIC Demi-Glace CL

Ansatz fiir alle braunen, gebundenen Saucen, Halal zertifi-
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ziert.
MO05101 12 12,5kg EIM 100 g/I 1381
CLASSIC Fischfond CL

Klarer Fischfond fiir Suppen und Saucen.

M01358 81 20kg EIM 209/1 1021

CLASSIC Gefliigelfond CLA

Grundlage fiir alle Gefliigelsuppen.

M02103 12 12,5kg EIM 209/1 638 |
CLASSIC Gemiisefond CLA
Grundlage fiir alle Gemiisesuppen und Eintopfe, Halal zerti-
fiziert.

M02102 12 12,5kg EIM 109/1 12621
CLASSIC Grand Jus Hf CLA

Ansatz fiir alle braunen, ungebundenen Saucen.

M05102 12 12,5kg EIM 209/1 6381

CLASSIC Grundfond fiir Wild und saure Gerichte CLA

Ansatz fiir Wildgerichte, -suppen und -saucen.

M01609 10 30kg EIM 160 g/l 21

CLASSIC Rinderfond CLA

Grundlage fiir alle Fleischsuppen.

M02101 12 12,5kg EIM 159/l 846 |
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CLASSIC Velouté Hf CL

Ansatz fiir alle hellen, gebundenen Saucen, Halal zertifiziert.

M05201 12 12,5kg EIM 100 g/l 1381

Braune Grundsauce CLA

Grundlage fiir viele Saucen und zum Verlangern eigener Ge-
richte, Halal zertifiziert.

M01284 12 13,5kg EIM 100 g/l 1481

Weille Grundsauce Hf CL

Fiir raffinierte Saucen zu hellem Fleisch und Gemiise.

M01285 12 10,0kg EIM 100 g/ 1101
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BINDEMITTEL
ROUX

SAUCENBINDER

Zum Binden von hellen und dunklen Saucen und Suppen finden Sie im Sortiment
der MOGUNTIA FOOD GROUP Saucenbinder, Bindemittel, Roux und Stabilisatoren.
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Roux dunkel Hf CL

Zum Binden von dunklen Suppen und Saucen.

MO1177 82 10,0 kg EIM 709/l 1531

CLASSIX Roux hell Hf CL

Zum Binden von hellen Suppen und Saucen.

. M01176 82 10,0 kg EIM 709/l 1531
SAUCENBINDER

PERLET® Saucenbinder, dunkel CLS

Granulat zum Binden von allergenfreien Suppen und Saucen.
Halal zertifiziert.

M01330 12 10,0 kg EIM 709/l 1531

PERLET® Saucenbinder hell CLS

Granulat zum Binden von allergenfreien Suppen und Saucen,
Halal zertifiziert.

M01331 12 10,0 kg EIM 709/l 1531

Saucenbinder dunkel CLS

Instant, zum Binden dunkler Saucen und brauner Gerichte,
Halal zertifiziert.

M01030 12 125kg EIM 80 g/l 1691

Saucenbinder, hell Hf CL

Instant, zum Binden weiller Saucen und heller Gerichte, Halal
zertifiziert.

M05221 12 12,5kg EIM 80 g/l 1691
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INSTANT & KALTQUELLENDE BINDEMITTEL

Instant-Binder, kristallklar

Kaltquellendes Bindemittel zum Binden von Fliissigkeiten,
Suppen und Saucen und piirierten Speisen.

M01435 13 24kg KRT 709/l 371

Chill & Heat kaltquellendes Bindemittel Hf CLA

Temperatur- und zeitentkoppeltes Bindesystem.

M05241 12 8,0 kg EIM 209/1 4081
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ASITA

Asiatische Gerichte von der MOGUNTIA FOOD GROUP bieten lhnen das gewisse
Extra, mit dem Sie Ihre Gaste sicher begeistern werden. Asiatisch gehort doch mitt-
lerweile zum Standardprogramm, oder?
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Asia Compound fiir SiiB-Sauer Sauce Hf CL

Klassische, fruchtige Asiasauce mit authentischem Ge-
schmack.

M01343 10 3,0kg EIM 150 g/l 231

Asia Compound Red Thai Curry Sauce Hf CLA

Die beliebteste thailandische Sauce, wiirzig, mit pikant fruch-
tiger Scharfe.

MO01342 10 3,0kg EIM 150 g/l 231

CUISINOR?® Sii3-saure Chinasauce, pastos CLA

Grundzubereitung fiir viele asiatische Gerichte.

. M01540 11 8,0kg EIM 200 g/! 481
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Rotbarschfilet auf buntem Gemiise und roter siiB-saurer Sauce mit Bandnudeln
(fGr 100 Portionen)

Das Rotbarschfilet (5 kg, vorgebacken, W04154) nach Zubereitungshinweis des
Herstellers regenerieren. Das Gemiise (7,5 kg Zwiebeln, 7,5 kg griiner Paprika,
7,5 kg roter Paprika, 5 kg Ananas aus der Konserve) in ca. 3 x 3 cm grofe Stlicke
vorbereiten und im sehr heil3en Fett kurz anbraten und bereitstellen. 750 g Asia
Compound fiir siiB-saure Sauce Hf CL nach Herstellerangabe zubereiten und be-
reitstellen. 8 kg Bandnudeln bissfest kochen und bereitstellen.

Die Nudeln und das Gemuse chargenweise im Heilsluftdampfer regenerieren, zur
Ausgabe bringen und mit Sauce und Fisch anrichten.
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