TAOGUNTIA FOOD GROUP

Flavoursome solutions since 1903

BURGERPRESSE

Art. Nr.: 17720500

formt & presst Patties aller Art in die perfekte Form
gibt dem Patty ein gleichmafRiges Muster

Patty fallt beim Braten oder Grillen nicht auseinander
Burgerpresse ist leicht zu reinigen

RAUCHIGE GRUNDE FUR DIE AMERIK ANISCHE KUCHE

Die amerikanische Kuche ist einer der beliebtesten Trends, aber warum?

81 % der deutschen Verbraucher kaufen Amerikanische Kiiche
Produkte aus der amerikanischen Kiiche.*

Der Wunsch nach Luxus im Alltag & die

Weiterentwicklung neuer Kochtechniken

haben u.a. das Thema ,Raucharoma”“ beim

Grillen als eigenstandigen Geschmack 81 %
gepragt.**

Neue Einflusse finden aufgrund der
Popularitét der amerikanischen Kiiche 4
deshalb schnell Zuspruch. Kaufen keine Produkte

Kaufen Produkte

*Moguntia, ,Wirden Sie das kaufen?’, eigene Befragung (n=503), 2022
**The Food People, Cuisines & Ingredients — Trend Prediction 2022/23, 2021

@ +49613158360 @ moguntia@moguntia.com ® www.moguntia.com




DEKORA® Smokey BBQ Brillant | 154080




Smokey BBQ Sauce | G73930




PRODUKTINFOS

+ vielseitig anwendbare Gewlrzmischung
+ kraftiger & intensiver Geschmack

-+ wirtschaftliche Zugabemenge

+ optimal kombinierbar mit

RINDERFILET AUF
SALZPLANKE

1kg Rinderfilet
30g DEKORA® Raffiné Zubereitung flir Gewurzmarinade | 156600
30g

HERSTELLUNGSEMPFEHLUNG:

Das Rinderfilet wird in ca. 3 cm dicke Scheiben geschnitten,
mit DEKORA® Raffiné mariniert und nur am Rand in
American BBQ Spice gerollt.

ZUBEREITUNGSEMPFEHLUNG:
Das Filet nun von beiden Seiten abwechselnd grillen oder braten.

NEU im Trend - Braten oder grillen auf dem Salzstein:

Im Backofen: Die Salzplanke fur 40 Minuten bei 200°C in den |
nicht vorgeheizten Backofen geben.

Beim Grillen: Der Salzstein wird alle 5 Minuten ein Stuck naher an die
Glut gelegt, sodass der Stein langsam erhitzen kann und nicht reif3t.

Nach 40 Minuten sollte der Salzstein seine Hitze erreicht haben.
Nach dem Vorheizen des Steins wird das Filet von beiden Seiten ab-
wechselnd auf der Salzplanke gegrillt.

DEKORA® Raffiné fur den perfekten Glanz
+ ohne Glutamat

Das vollstiandige Rezept
gibt es hier!

AMERICAN BBQ SPICE
Art.Nr.: G74020 | Zugabe: 30 g/kg



