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Die Gültigkeit dieses qualityaustria Zertifikates wird 
durch jährliche Überwachungsaudits und 
dreijährliche Verlängerungsaudits aufrechterhalten.

Mag. Christoph Mondl
Geschäftsführer

Quality Austria - Trainings, Zertifizierungs und Begutachtungs GmbH,
AT-1010 Wien, Zelinkagasse 10/3

Wien, am 04. Dezember 2023

Erstausstellung: 04. Dezember 2023

Gültig bis: 03. Dezember 2026

Registriernummer: EM-00302/0

Die aktuelle Gültigkeit des Zertifikates ist ausschließlich im Internet unter
http://www.qualityaustria.com/de/cert  dokumentiert.

c935335c-8517-4d5a-
b882-038bbdc5a760
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Die Quality Austria - Trainings, Zertifizierungs und 
Begutachtungs GmbH stellt folgender Organisation 
ein qualityaustria Zertifikat aus:

ZERTIFIKAT

Quality Austria - Trainings,
Zertifizierungs und

Begutachtungs GmbH ist
gemäß dem

österreichischen
Akkreditierungsgesetz

BGBl. Nr. 28/2012 durch
das BMWFW

(Bundesministerium für
Wissenschaft, Forschung

und Wirtschaft)
akkreditiert.

Die Quality Austria ist
als Umweltgutachter-

organisation durch das
BMLFUW

(Bundesministerium für
Land- und Forstwirtschaft,

Umwelt- und
Wasserwirtschaft)

zugelassen.

Die Quality Austria ist
durch den VDA (Verband

der Automobilindustrie
e.V.) zugelassen.

Der Akkreditierungs- bzw.
Zulassungsumfang ist den

jeweils aktuellen
Bescheiden oder

Anerkennungsdokumenten
zu entnehmen.

Die Quality Austria ist das
österreichische Mitglied im

IQNet (International
Certification Network).

Dieses qualityaustria Zertifikat bestätigt die Anwendung
und Weiterentwicklung eines wirksamen

Mag. Dr. Werner Paar
Geschäftsführer

DI Axel Dick, MSc
Fachbeauftragter

Moguntia Food GmbH
AT-6322 Kirchbichl, Perlmooserstraße 19

inkl. Standorte: Moguntia Food Group GmbH,
DE-49124 Georgsmarienhütte, Malbergerstraße 19
Moguntia Food Limited, UK-Leicestershire
LE16 7DE, Market Harborough, Great Bowden Road
Moguntia Food Ingredients UK Limited,
UK-Hought le Spring, DH5 0RH, Hetton-Le-Hole

Geltungsbereich: Produktion, Verpackung und
Verkauf von Gewürzen, Kräutern, Mischungen,
Gewürzpäparate, Marinaden, Soßen, Instantsoßen,
Instantsuppen, Panaden, Aromen und technischen
Hilfsstoffen, sowie der Handel und Vertrieb von
Fertiggerichten, Delikatessen, Feinkostartikeln,
Getränken sowie Geschenkkörbe.

ENERGIEMANAGEMENTSYSTEMS
entsprechend den Forderungen der

ISO 50001:2018


