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Neue Grilltrends & -techniken entdecken —
Kulinarische Abenteuer mit den MOGUNTIA Food Trends

Mit dem Einzug der neuen Jahreszeit und der Verlagerung des Lebens nach draulRen werden
vermehrt sonnige Stunden im Freien verbracht. Grillfans freuen sich bereits darauf, gemeinsam
mit ihren Liebsten verschiedene kostliche Gerichte auf dem Rost zuzubereiten und neue
Techniken Geschmacker zu entdecken.

Die MOGUNTIA Food Trends bieten hierbei die perfekte Moglichkeit, die Welt kulinarisch zu
entdecken, indem wir besondere Grillfreuden aus verschiedenen Regionen einfach zu Hause
genieBen kénnen. Durch die Verwendung von trendigen Gewdlrzen & Marinaden lassen sich
schmackhafte und erschwingliche Gerichte zaubern, die internationale BBQ-
Geschmacksrichtungen und ein Hauch von Urlaubsgefihl vermitteln.

Allerdings wird der Grill oft auf das Grillen von Fleisch reduziert, dabei wird die Vielfalt der damit
zubereiteten Gerichte oft unterschatzt. Tatsachlich konnen mit der Grillmethode eine Vielzahl
von Speisen zubereitet werden: Gemduse, Reis, Brot und sogar Desserts - alles erhalt einen
besonderen Geschmack, wenn es gegrillt wird, vor allem wenn man einzigartige Grillgewlrze &
Aromen mit verschiedenen Grilltechniken kombiniert.

Asche, Holzkohle sowie die Fusion von amerikanischem und koreanischem BBQ sind heute die
Schlissel zu neuen Trends, und es gibt noch weitere faszinierende Grilltechniken aus der ganzen
Welt, die es zu entdecken gilt.

Der aktuelle Trend "Smoke & Fire" verdeutlicht die auRerordentliche Vielfalt der Grillkunst. Von
der Binchotan-Brilée, die durch die Karamellisierung mit japanischer Holzkohle eine einzigartige
und fesselnde Dimension erhalt, bis hin zum Flamm-Grillen bzw. Rduchern & Ritzen sowie dem
Einsatz von unkonventionellen Elementen wie verbranntem Mehl, um unverwechselbare
Geschmackskombinationen zu kreieren. Diese Methoden verdeutlichen die standige Evolution
und Kreativitat in der Welt des Grillens und bieten ein breites Spektrum an kulinarischen
Moglichkeiten fur Grillfans weltweit.

Trotzdem sehnen sich Verbraucher nach einem authentischen Urlaubsgefiihl, ohne ihr Zuhause
verlassen zu mussen. Mit dem aufkommenden Verbrauchertrend “Mediterrane Erkundung”
suchen sie verstarkt nach kulinarischen Inspirationen aus dem Mittelmeerraum, um sich einen
Hauch von Urlaubsstimmung zu génnen. Von spanischen Tapas Uber griechische Spezialitaten
bis hin zu beliebten italienischen Leckerbissen - all diese kulinarischen Genisse bieten ein
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Gefuhl der Geborgenheit voller einzigartiger Geschmackserlebnisse, die die Menschen auf eine
kulinarische Reise mitnehmen.

In der kommenden Grillsaison werden insbesondere die Aromen und Geschmacksrichtungen
dieser Kichentrends unsere Gerichte pragen. Gewdlrze, Marinaden und Raucharomen werden
flr ein aromatisches und geschmackvolles Erlebnis sorgen, das unseren Gerichten nicht nur eine
besondere Note verleiht, sondern auch die Dimension des Grillens erweitert. Dabei geht es nicht
nur um das Zubereiten von Speisen, sondern vielmehr um eine kulinarische Entdeckungsreise,
die die Welt des Grillens in all ihren Facetten erlebbar macht.

Als Antwort auf diese Trends hat die MOGUNTIA FOOD GROUP eine Reihe von BBQ-Produkten
entwickelt, die die moderne Grillkunst noch mehr in den Fokus riicken soll.

Mit der neuen "AROMETTE® Alabama
Bacon | MA428610" bietet MOGUNTIA
eine Marinade mit traditionellem Alabama
Sldstaaten Flair, deren urspringlichen
Verwendung als Sauce umfunktioniert
wurde. Dank ihrer kraftigen Baconnote
und subtiler Rauchnuancen stellt diese
Marinade die perfekte Grundlage zu den
individuellen amerikanischen BBQ-Stilen
dar und besticht durch ein ausgepragtes
sUR-saures Aromaspiel.

Mit dem Ziel, einen kraftigen originalen
italienischen Geschmack bei einer auffalligen
leuchtend weillen Optik zu schaffen, die ein
echter Eye-Catcher in Ihrer Theke sein wird,
stellt die MOGUNTIA FOOD GROUP eine
weitere neue Marinade vor. Durch die
Verbindung einer breiten Kdse-Note mit
frischen regionalen Krautern fusioniert die
»AROMETTE® Bianco Verde | M428910“ die
Umami Welt mit der Regionalitdt von
traditionellen italienischen Zutaten. Diese
vielseitige Marinade eignet sich perfekt, nicht nur flr Fleischgerichte, sondern verleiht auch
Gemise und Nudelsalaten eine kdstliche Geschmacksnote. Probieren Sie es selbst aus und
starten Sie ihre Weltreise!
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"Die MOGUNTIA FOOD GROUP freut sich, neue faszinierende Marinaden auf den Markt zu
bringen, die den aktuellen Verbraucherwiinschen und -trends entsprechen. Egal, ob im
mediterranen oder amerikanischen Stil — beim Grillen sind der Fantasie keine Grenzen gesetzt!
Mit unseren Marinaden kénnen Sie in dieser Grillsaison spielend leicht eine Vielzahl von
Geschmacksrichtungen entdecken und geniellen. Beginnen Sie lhre kulinarische Reise ganz
einfach von zuhause aus und lassen Sie sich von unseren neuen Grill-Konzepten inspirieren!”,
so Miguel Rosch, Head of Marketing Deutschland bei der MOGUNTIA FOOD GROUP.

Uber MOGUNTIA:

Die MOGUNTIA FOOD GROUP ist ein familiengefiihrtes Unternehmen in der 4. Generation,
welches sich mit einem breiten Produktsortiment auf Gewdlrze, Marinaden und Saucen
spezialisiert hat. Mit mehr als 120 Jahren Erfahrung ist die MOGUNTIA FOOD GROUP ein
zuverlassiger Partner fir das Fleischer-Handwerk, den LEH, die Fleischwaren- &
Lebensmittelindustrie, sowie die Gastronomie. Die Produkte werden aus hochwertigen Zutaten
hergestellt und sollen die Kreativitat in der Kliche anregen.
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